PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE MANZANA Y PERA
DE ARGENTINA A MEXICO BAJO UN ENFOQUE DE SISTEMAS

1. INTRODUCCION.

El propésito de este documento es establecer las medidas fitosanitarias para evitar la
introduccion de plagas de interés cuarentenario a México asociadas con la importacién
de frutas frescas de manzanas y peras de las Provincias de Rio Negro, Neuquén y Men-
doza de la Republica Argentina, buscando facilitar el comercio y asegurar la uniformidad
de procedimientos entre productores, empacadores, exportadores y las Organizaciones
Nacionales de Proteccion Fitosanitaria de ambos paises.

2. PLAGAS DE INTERES.

A. Los procedimientos sefialados a continuacion son para asegurar que las manzanas y
peras estan libres de Palomilla Oriental de la Fruta (Grapholita molesta), Mosca del
Mediterraneo (Ceratitis capitata) y Mosca de la Fruta de Sudamérica (Anastrepha fra-
terculus) y Piojo harinoso (Pseudococcus viburni).

B. Como medida de mitigacion de riesgo, la fruta sera sometida a tratamiento de frio en
transito durante su trayecto a Meéxico, asegurando de esta forma que las peras y
manzanas estén libres de Mosca del Mediterraneo (Ceratitis capitata) y Mosca de la
Fruta de Sudameérica (Anastrepha fraterculus). Esta medida se mantendra hasta tanto
se expida el reconocimiento por parte de México como zonas libre a las regiones soli-
citadas.

C. En el caso de deteccion de plagas vivas (insectos, acaros o malezas) no contempla-
das en este Plan de Trabajo, se requerira al Senasa su identificacion. En caso de que
la plaga detectada sea de importancia cuarentenaria, el Senasa y la DGSV, estable-
ceran en conjunto las medidas fitosanitarias aplicables para la mitigacion del riesgo.

3. PARTICIPANTES.

Las siguientes organizaciones participaran en este Plan de Trabajo.

3.1. El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria denominandose en ade-
lante Senasa.

3.2. Instituciones Oficiales de Agricultura de las Provincias conformado por Secretaria
de Estado de Fruticultura de la provincia de Rio Negro (SEF), la Direccion de Gene-
ral de Fiscalizacién de la Provincia del Neuquen (DGF), y el Instituto de Sanidad y
Calidad Vegetal de Mendoza (ISCAMEN), denominandose en adelante |OAP.

3.3. El Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria, SENASICA,
a traves de la Direccion General de Sanidad Vegetal (DGSV) y de la Direccion Ge-
neral de Inspeccion Fitozoosanitaria (DGIF) a través de las Oficinas de Inspeccion
Fitozoosanitaria (OISAs)

3.4. La Oficina de Verificacion en Origen denominada OVO, dependiente de la DGSV.

3.5. Asociaciones de productores, empacadores y/o exportadores. (industria)

3.6. Importadores
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4. RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES.

4.1. Senasa

4.1.1. El Senasa es el responsable primario de coordinar y supervisar la ejecucién ope-
rativa del presente Plan de Trabajo, proporcionando el personal capacitado y con
experiencia suficiente para cumplirla

4.1.2. Designar un representante Oficial ante la DGSV a nivel central para la coordina-
cion y auditoria del programa y un representante oficial en los Centros Regionales
Patagonia Norte y Cuyo ante la OVO como enlace para la instrumentacion opera-
tiva del programa.

4.1.3. Realizar la inscripcién de productores, Unidades de Produccién (UP) y empacado-
ras, conforme al anexo correspondiente que cumplan con los requisitos de este
Plan de Trabajo, entregando esta lista al personal de la OVO a Ia llegada del per-
sonal comisionado a la region.

4.1.4. Expedir los Certificados Fitosanitarios (CF) cuando el producto que se pretende
exportar a México cumpla con las especificaciones de este Plan de Trabajo.

4.1.5. Certificar el inicio del tratamiento cuarentenario de frio en transito a la fruta con
destino a Meéxico, en contenedores o bodegas de barco, segin punto 5.2.4. de
este documento (formato ESAr-14)

4.1.6. Llevar a cabo la identificacién de los especimenes vivos encontrados durante las
diferentes etapas de inspeccion, hasta el nivel especie, o hasta un nivel taxonémi-
co que el ejemplar lo permita.

4.1.7. En caso de deteccion de plaga cuarentenaria viva o irregularidades en cualquiera
de las fases de este Programa, tomar las acciones correctivas que considere per-
tinentes informando fehacientemente a los participantes.

4.1.8. Notificar a la OVO oportunamente sobre las acciones tomadas ante incumplimien-
tos al presente Plan de Trabajo.

4.1.9. Asegurarse que las UP’s y los embarques rechazados para exportacion a México
por plagas en origen o rastreabilidad no sean sometidos nuevamente a inspeccién
y certificacién.

4.1.10. Otorgar los registros de las trampas y sus feromonas que se utilizaran en este
programa, supervisando que se utilicen unicamente trampas y cebos que cuen-
ten con registro vigente. Al inicio de la temporada Senasa debera entregar un lis-
tado a la DGSV/OVO de las trampas y feromonas autorizadas

4.1.11. Asegurar que todos los participantes cumplan con este Plan de Trabajo.

4.1.12. Proporcionar, a solicitud del inspector de la OVO, la informacién y documentos
relacionados con el Programa.
4.1.13. Implementar las medidas correctivas pertinentes

42. DGsV

4.2.1. Designar un representante oficial ante Senasa central para actuar como un enlace
para el manejo del Programa y un representante oficial local integrado a la OVO
para interactuar con los representantes locales de Senasa y la industria para la
instrumentacion operativa del Programa
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4.2.2. Mantener un Programa en el lugar de origen para supervisar el cumplimiento de
las actividades del Plan de Trabajo. Esto incluye a los procedimientos requeridos
para el registro de huertos, medidas de manejo y control aplicadas en huertos, re-
quisitos y actividades de empaque, tratamiento, certificacion de tratamiento, certi-
ficacion de embarques, almacenaje, pos tratamiento y transporte, estas activida-
des seran llevadas a cabo por la OVO.

4.2.3. Aprobar a traves de la OVO la lista maestra proporcionada por el Senasa de pro-
ductores, UP's y empresas participantes. Se podran realizar visitas coordinadas
en la medida de lo posible entre OVO y Senasa en campo y en empacadoras para
constatar el cumplimiento de las medidas fitosanitarias establecidas en el Plan de
Trabajo, mediante la visita a huertos, revisién de las instalaciones de empaque y
areas de inspeccioén, previo a |la apertura de temporada.

4.2 4. Proveer a DGIF la lista maestra de empresas exportadoras, empresas asociadas,
UP’s y productores aprobados, asi como una copia del Plan de Trabajo para vigi-
lar su cumplimiento en el punto de entrada.

4.2.5. Notificar al Senasa cualquier embarque rechazado o problema detectado en ori-
gen o destino, a fin de que se tomen las medidas correctivas de inmediato, en
conjunto con la OVO.

4.2.6. Solicitar al Senasa la informacion necesaria para el desarrollo de las actividades
del programa, realizar investigaciones conjuntas en caso de detectar plagas cua-
rentenarias vivas o problemas que se presenten durante el desarrollo del progra-
ma. Acordar en conjunto con el Senasa las medidas precautorias, sanciones o
aclaraciones en cada caso. En caso necesario, la OVO revisara estas medidas
emitiendo sus observaciones.

4.2.7. Solicitar la cooperacion de DGIF en el punto de ingreso, en coordinacién con la
OVO para la aclaracion de problemas de embarques de peras y manzanas.

4.2.8. Supervisar en cualquier momento que se cumplen las responsabilidades de todos
los participantes, comunicando sus observaciones al Senasa.

4.2.9. Realizar una evaluacion al final de la temporada en donde se presentaran los re-
sultados estadisticos y la problematica presentada en coordinacién con Senasa,
podran estar presentes los demas participantes de este Plan de Trabajo.

4.2.10. Proponer mejoras u opciones alternativas.

4.2.11. Realizar en Argentina la supervision general del cumplimiento de las medidas

establecidas en el presente programa, los gastos correran por cuenta de las aso-
ciaciones de la industria.

4.3. DGIF

4.3.1. Proveer a los inspectores de los puntos de ingreso (OISAs), la lista maestra de
empresas exportadoras, asociadas, empacadoras y UP’s inscriptas, asi como la
informacion necesaria para el desarrollo de este Programa
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4.3.2. Verificar en el punto de ingreso la documentacién, el empaque, el medio de trans-
porte, el tratamiento de frio en transito y las condiciones fitosanitarias de los em-
barques de acuerdo con este Plan de Trabajo

4.3.3. Solicitar cooperacion de la DGSV, de la OVO, y de Senasa para la aclaracién de
problemas que pudieran surgir con los embarques. En caso de que el/los embar-
que (s) no cumpla (n) los requisitos de este Plan de Trabajo, deben ser rechaza-
dos o destruidos.

4.3.4. Notificar inmediatamente a DGSV cualquier deteccién de plaga, deficiencia en do-
cumentacion, empaque o transporte de los embarques, asi como cualquier des-
viacion en las actividades indicadas en el Plan de Trabajo.

4.4. ASOCIACIONES DE PRODUCTORES, EMPACADORES Y/O EXPORTADORES

44.1. PRODUCTORES

4.4.1.1. Los productores deberan registrarse ante el Senasa

4.41.2. Los productores deberan llevar a cabo en las UP’s registradas actividades de
rastreabilidad y/o trazabilidad, manejo fitosanitario y control de las plagas cua-
rentenarias contenidas en este Plan de Trabajo.

4.4.1.3. Designar un responsable técnico habilitado por el Senasa que sera el encarga-
do de instrumentar las acciones técnicas, sefialadas en este plan de trabajo vy
sus anexos a nivel de campo, registrando cualquier problema fitosanitario en-
contrado, notificando al Senasa. Este sera el enlace con el Senasa y la OVO.

4.4.1.4. Se asegurard de no usar ningun tipo de planta o maleza para cubrir los bins,
durante 6 después de la cosecha o en su traslado. Asimismo, los huertos debe-
ran mantenerse bajo un sistema de control de malezas.

4.4.1.5. Cumplir los procedimientos acordados en este Plan de Trabajo.

442 EMPRESAS EMPACADORAS

442.1. Las empresas empacadoras deberan registrarse ante el Senasa

4.42.2. Designar un responsable técnico habilitado por el Senasa que sera el encarga-
do de instrumentar las acciones técnicas, sefialadas en este plan de trabajo vy
sus anexos a nivel de empaque registrando cualquier problema fitosanitario en-
contrado, notificando al Senasa. Este sera el enlace con el Senasa y la OVO.

4.4.2.3. Procesar con destino a México unicamente fruta que cumpla con los lineamien-
tos del Plan de Trabajo.

4.4.2.4. Implementar los procedimientos especificos de empacado e identificacién, co-
mo se sefala en este Plan de Trabajo.

4.4.2.5. Asegurar la limpieza de los contenedores previo a su envio.

4.4.2.6. Cumplir con todos los puntos sefialados en este plan de trabajo.

4.4.3. EXPORTADORES E IMPORTADORES

4.4.3.1. Registrarse ante el Senasa (exportadores), contar con los requisitos de impor-
tacion emitidos por la DGSV.

4.4.3.2. Serresponsables de los rechazos en caso de incumplimiento.

4.4.3.3. Ajustarse a las especificaciones sefnaladas en este Plan de Trabajo.
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44.4. LAINDUSTRIA

4.4.4.1. Designar un representante ante DGSV y Senasa para actuar como un enlace
para el cumplimiento de los requisitos de este Plan de Trabajo y un represen-
tante ante la DGSV para la instrumentacién del Programa.

4442, Inscribirse ante el Senasa, para que este genere la lista maestra por lo menos
45 dias antes de inicio del Programa de exportacion.

4.4.4.3. Difundir entre el sector productor y exportador el presente Plan de Trabajo,
asegurandose de su entendimiento.

4444, Establecer un Acuerdo Financiero con DGSV al menos 45 dias antes del inicio
del programa de exportacion, indicando procedimientos especificos para pro-
veer todos los fondos necesarios para el personal técnico mexicano responsa-
ble de verificar en origen el cumplimiento de todas las actividades descritas en
este Plan de Trabajo. La industria debera enviar copia de este Acuerdo Finan-
ciero al representante oficial del Senasa ante la DGSV.

4445, Aportar el valor total de los costos en los cuales incurra la DGSV para la super-
vision y desarrollo del presente Programa. Los fondos deberan ser suministra-
dos conforme a los montos y fechas establecidas en un Acuerdo Financiero.

5. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS.

5.1. EN ORIGEN

5.1.1. REGISTRO.

5.1.1.1. El productor debera registrar ante el Senasa las UP’s que prevea exportar a
México a mas tardar el 30 de agosto, cumpliendo con la informacién requerida
en el anexo (formato ESAr-01)

5.1.1.2. Las empresas empacadoras y exportadoras deberan registrarse ante el Senasa
con su nombre preciso, designando en ese momento su responsable técnico,

5.1.1.3. Las UP’s con detecciones de Pseudococcidos en la temporada anterior debe-
ran realizar aspersiones de plaguicidas especificos de acuerdo a las recomen-
daciones de las Instituciones de investigacion de la zona, en la dosis y tiempos
avalados por Senasa. Senasa proporcionara copia de las recomendaciones de
manejo a la OVO, al inicio de la temporada.

5.1.2. CERTIFICACION.

5.1.2.1. El Senasa emitira la lista de UP’s, empacadoras y exportadoras habilitadas pa-
ra la exportacién a México

5.1.2.2. El Senasa entregara |a lista antes mencionada a la DGSV a través de la OVO.

5.1.2.3. OVO en conjunto con el Senasa habilitaran a los huertos participantes, previa
auditoria a campo en las fechas sefaladas.

5.1.3. APROBACION.

5.1.3.1. Sélo las empacadoras registradas y aprobadas por Senasa pueden participar
en el Programa.

5.1.3.2. La OVO realizara una visita de supervision a productores, UP’s y empresas,
registradas, certificadas por el Senasa y aprobara Unicamente a las que cum-
plen con las especificaciones de este Plan de Trabajo. La OVO comunicara al
Senasa su programa de supervision.
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5.1.3.3. Una vez que la lista de empresas aprobadas se ha enviado a la DGSV, DGIF y
OISA’s no se aceptara ningln registro adicional, a menos que exista justifica-
cion por parte de Senasa. En este caso, la aprobacion de la empresa sera re-
suelta de manera conjunta con la OVO.

5.1.3.4. DGSV y Senasa mantendran una lista actualizada de empresas exportadoras,
empacadoras, empresas asociadas, productores, y UP's registradas y aproba-
das durante la temporada de exportacién.

5.1.4. NOTIFICACION.

51.4.1. PRODUCTOR

51.4.1.1. Notificara al Senasa cada inicio de muestreo y corte de fruta a cosecha en
huerto, (formato ESAr-05) con 48 horas de anticipacién

5.14.1.2.  Debera enviar al empaque, el informe de bins cosechados por UP variedad
(formato ESAr-11), para que sea el responsable técnico del mismo el que in-
forme al Senasa y a la OVO.

5.1.4.2. EMPAQUE. Notificara al Senasa cada inicio de proceso de fruta con destino a
Mexico (formato ESAr-06) y el ingreso de bins al establecimiento de empaque
(formato ESAr-07). Debera enviar la planilla de produccién de fruta embalada
diaria (formato ESAr-12) 48 horas antes de la inspeccion oficial del lote que in-
volucra la UP variedad.

5.1.4.3. INSPECCION OFICIAL. La solicitud de inspeccion en empaque sera enviada al
Senasa debiendo presentar la planilla de declaracion jurada de identificacion de
lote al menos 1 dia antes a la inspeccion para su calendarizacion. Una vez revi-
sada la declaracion jurada se otorgara el turno de inspeccién que sera notifica-
do oportunamente a la OVO.

5.1.4.4. Las notificaciones de actividades de inspeccion, seran enviadas a la OVO, por
Senasa via fax o correo electronico, el dia anterior a la actividad, durante hora-
rio normal de oficina (de lunes a viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m.).

2.1.4.5. La programacién de actividades debe considerarse dentro de los horarios nor-
males de trabajo, que seran establecidos al inicio de cada temporada entre los
participantes. Se autoriza un maximo de 8 horas.

9.1.4.6. La actividad notificada debera iniciar a la hora y fecha indicada en el lugar esta-
blecido. Sélo se toleraran 30 minutos de retraso; si la actividad no ha iniciado
en este tiempo, los inspectores del Senasa labraran el Acta correspondiente
donde se informard a la empresa que la actividad debera ser pospuesta de-
biendo solicitar un nuevo turno.

5.1.4.7. Sila empresa cancela una actividad, debera notificarlo con al menos 6 horas de
anticipacion via telefénica o correo electrénico al centro de turnado del Senasa,
quien dara aviso al inspector asignado y a la OVO.

5.1.5. PROCEDIMIENTOS TECNICOS.

5.1.5.1. Técnicos del Senasa, en conjunto con la OVO realizaran en Argentina la super-
vision general del cumplimiento de las medidas establecidas en el presente
programa. Durante el periodo de colocacion de trampas y con una duracion de
un mes, un inspector de la OVO realizara una visita de auditoria, a las UP's re-
gistradas para participar en el programa de exportacién. Ademas, a los efectos
de avanzar en la mejor aplicacion del Programa de exportacién se verificara la
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conformidad en la implementacion del sistema de trampeo, la conformacién de
las UP’s y prevenir en correcciones, si fueran necesarias. Posteriormente el
coordinador de la OVO y un inspector, deberan estar presente en la Region a
partir del 15 de enero, para participar en las actividades de campo y empaque
en un 60 % a fin de elaborar las listas definitivas de inscriptos en el programa
de exportacion, permaneciendo hasta el final de la temporada de exportacion.
La cantidad de profesionales fitosanitarios de la DGSV sera determinada de
acuerdo al nimero de huertos y empacadoras que se registren en el programa.
Los inspectores adicionales, de requerirse, se integraran dependiendo de la
carga de trabajo que se presenten en la temporada y permaneceran hasta que
se haya embarcado el ultimo contenedor y se cuente con toda la documenta-
cién correspondiente.

5.1.5.2. La inspeccidn oficial de lotes para exportacion a México sera realizada por Se-
nasa en UP’s, empaques, almacenes de la fruta y certificacion de embarques;
Senasa certificara inicio de tratamiento en contenedores y/o bodegas de bu-
ques y emitira el CF. La OVO supervisara el proceso de tratamiento de acuerdo
a disponibilidad y tiempo.

5.1.6. MEDIDAS PRECOSECHA. ‘

5.1.6.1. Todos los productores y las UP’s participantes en este Programa deberan con-
tar con los formatos correspondientes de manejo del huerto y cumplimiento de
protocolos validados por el Senasa y OVO (formato ESAr-01, ESAr-02, ESAr-

03, ESAr-04, ESAr-05, ESAr-10, ESAr-11) en la que se especifique que la UP

variedad ha sido sometida a monitoreo, manejo pre cosecha y que no ha habi-

do detecciones de plagas cuarentenarias en brotes ni en frutos. Esto aplica pa-
ra Cydia molesta y Pseudococcus viburni.
5.1.6.2. El responsable técnico del productor sera responsable de:

= Supervisar el conformado del cuaderno de campo establecido por la normati-
va vigente asi como lo determinado en el presente Plan de Trabajo.

= |nstrumentar un programa sanitario integral de la UP

= Determinar el nimero, ubicacion, colocacion y mantenimiento de las trampas
de feromona de acuerdo a este Plan de Trabajo.

* Registrar las capturas, acumulacion de grados dias, aplicacion de aspersio-
nes de plaguicidas, realizar muestreo y corte de fruta previo a cosecha y de-
mas requisitos sefalados en el Anexo |.

= Mantener actualizados los registros en el cuaderno de campo.

= Mantener la trazabilidad e identificacion durante todo el proceso de produc-
cion hasta la recepcion en empaque o frigorifico.

5.1.6.3. El responsable técnico realizara un muestreo para la detecciéon de Grapholita
molesta y Pseudococcus viburni, en los ultimos 10 dias antes del inicio de la
cosecha para todas las UP’s de manzana y pera aprobadas para participar en
el Programa, registrando el resultado en el cuaderno de campo. Para una in-
formaciéon complementaria dirigirse al anexo |, en el mismo se encuentra inclui-

da el manejo y monitoreo de /as plagas.
5.1.6.4. Las UP’s de manzana y pera, cuyos resultados de manejo para control de
‘ Grapholita molesta, Pseudococcus viburni y demas plagas cuarentenarias, no
sean las recomendadas y validadas técnicamente en la regién y que forman
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parte de este Plan de Trabajo, seran excluidas para la exportacion a México.

5.1.6.5. El personal de Senasa y OVO, realizaran un recorrido de acuerdo a un esque-
ma de supervision representativo por las UP’s, empaques y cuartos frios regis-
trados en el Programa para verificar su cumplimiento, antes de la apertura del
programa y posteriormente de acuerdo a disponibilidad y tiempo.

5.1.6.6. Los inspectores de Senasa participaran en la seleccion de la muestra y el corte
de fruta en campo bajo un esquema de supervisién y monitoreo representativo.

5.1.6.7. El personal de la OVO DGSV participara en la supervision de la seleccién de la
muestra y el corte de fruta en campo de acuerdo a disponibilidad y tiempo.

5.1.7. MEDIDAS POSCOSECHA EN EMPRESAS EMPACADORAS

5.1.7.1. El responsable técnico del empaque sera responsable de
= Supervisar el control de la fruta con destino a México que ingresa al empa-
que, constatando su origen, su documentacién e identificacién con compro-
bante de haber cumplido en campo los pasos de este Plan de Trabajo.
= Supervisar que los procedimientos de informacion tanto informaticos como
documentales se cumplan, mantener registros apropiados.
* Realizar los muestreos de corte en empaque que determina este Plan de
Trabajo
= Mantener la trazabilidad e identificacién durante todo el proceso de acondi-
cionamiento y almacenamiento de la fruta.
5.1.7.2. Deberan contar con una sala de inspeccion apropiada, iluminada, limpia, espa-
ciosa, con escritorio, mesas para inspeccion fitosanitaria, cajas para depositar
la basura y fruta partida y lupa 40x o microscopio, aislada de los pasillos y puer-
tas transitadas por auto elevadores.
5.1.7.3. Constataran que todos los bins provenientes de campo estén identificados con
el numero de UP correspondiente, y fecha de cosecha con el cual pueda ras-
trearse su origen. Esta identificacion de UP debera ser la misma con las que
seran identificadas las cajas comerciales.
5.1.7.4. Durante el proceso de empaque de la fruta el responsable técnico y/o personal
previamente capacitado deberan tomar de los tambores de la linea de empaque
una muestra conforme al cuadro abajo citado, priorizando la seleccioén de frutos
con dafios aparentes de plagas de cada UP. Estos frutos se revisaran obser-
vando la periferia y la regién calicinal buscando plagas que se alimentan del ex-
terior.

a. Sobre todos los frutos que conforman la muestra se realizara una inspeccién
visual siguiendo galerias, si las hubiera. Dicha inspeccién debera estar enfo-
cada sobre las plagas cuarentenarias. Del total de los frutos que conforman
la muestra se debera cortar el 50% de los mismos

b. La muestra de cada UP debera ser representativa. A tal fin se deberan se-
leccionar frutos durante todo el tiempo que dure el proceso e empaque, dis-
tribuida en forma proporcional por UP, por dia a empacar. Llenando debida-
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mente la planilla de corte en mesa de seleccion (ESAR-13).

No. de bins trabajados por UP por dia No. de frutos a muestrear
1a10 100
11a20 200
— 21230 300
31040 400
41a50 | 500
51 6 mas 600

5.1.7.5. La muestra colectada debera ser examinada el dia de empaque o el dia poste-
rior en caso de que se continte trabajando la misma UP.
5.1.7.6. El corte de fruta sera desarrollado por los responsables técnicos de la empresa
y/o personal técnico capacitado por el Senasa en un 100% y monitoreado en un
porcentaje representativo por los inspectores del Senasa, previamente capaci-
tados para la busqueda de insectos plaga e identificacion de las mismas. En
caso de tener problemas con la identificacion, los especimenes se enviaran al
laboratorio regional aprobado por Senasa para su correcta identificacion. Al fi-
nal de esta actividad el responsable técnico de esta empresa y el inspector del
Senasa cuando este presente firmaran el formato ESAr-13.
2.1.7.7. Los registros de los resultados del muestreo deben ser por fecha e identidad de
UP, (formato ESAr-13) los cuales estaran disponibles durante la certificacién fi-
tosanitaria de los embarques, para consulta por parte de los inspectores del
Senasa y OVO.
5.1.7.8. Requisitos de empacado de fruta.
= Cajas limpias y nuevas con el nombre y direccién de la empresa empacadora
0 sU empresa asociada.
» Las cajas deberan estar identificadas con la UP correspondiente, la cual de-
be ser legible y visible.
= Las cajas deberan contener la fecha de empaque correspondiente, la cual
debe ser legible y visible.

= La identidad de la fruta empacada se debe mantener desde la fecha de pro-
ceso hasta su exportacion.

5.1.7.9. El responsable tecnico llenara la planilla de Produccion de Fruta Embalada con
destino a México (formato ESAr-12) la cual sera enviada oportunamente al Se-
nasa y deberd estar disponible para la supervision de la OVO.

5.1.7.10. Contar con un cuaderno de visita oficializado por el Senasa en el que los ins-
pectores del Senasa y OVO puedan registrar en cada visita: los resultados de
las inspecciones, comentarios, recomendaciones y anomalias detectadas en la
inspeccion del empaque, Inspeccion de embarque y carga de los contenedores.

9.1.7.11. El personal de la OVO participara en la supervisién de la seleccion de la mues-
tra y el corte de fruta durante el empacado de acuerdo a disponibilidad y tiem-

po.
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INSPECCION OFICIAL DE EMBARQUES

9.1.7.12. Inspectores del Senasa verificaran el total de lotes presentados a certificacion
de embarques. La OVO dara prioridad a supervisar esta tarea en al menos un
80% del total de las actividades del programa.

5.1.7.13. Durante la inspeccién de embarque, la empresa debera colocar todas las esti-
bas de fruta del embarque accesible y en lugares iluminados para revisar la in-
formacion de las cajas y para facilitar la toma de muestra.

5.1.7.14. Antes de iniciar la inspeccion, el inspector del Senasa, fiscalizara el cumpli-
miento documental fijado por este Plan de Trabajo, de la declaracién jurada que
determine el lote a inspeccionar.

5.1.7.15. Los inspectores de Senasa y OVO verificaran que se cumplen todos los requisi-
tos de la seccion de empacado y notificaciones de este Plan de Trabajo. La
OVO dara prioridad a supervisar esta tarea en al menos un 80% del total de ac-
tividades.

5.1.7.16. Los inspectores de Senasa y OVO tomaran para muestra la raiz ciibica mas el
30% del total del embarque, en el caso de que los lotes incluyan mas UP's que
el algoritmo anterior, se tomara al menos una caja por UP. La seleccién de la
muestra sera aleatoria tomando cajas de diferentes alturas del pallet. Todas las
UP’s que componen el embarque deberan estar contenidas en la muestra. Pa-
ra los lotes que incluyan UP’s con historial de detecciones de Pseudococcus
sp. durante la temporada anterior, el muestreo sera del 2% del tamafio total del
lote.

2.1.7.17. Teda la fruta de las cajas muestreadas seran inspeccionadas para constatar
que se encuentran libres de plagas externas, presencia de hojas, residuos ve-
getales, suelo y se cortara fruta que presente signo de dafio por plaga para de-
terminar su presencia dentro de ella. En caso de deteccion de plaga viva donde
exista duda en su identificacion se enviara al laboratorio aprobado por Senasa
para determinar su estatus cuarentenario.

5.1.7.18. El embarque debe estar libre de suelo y residuo vegetal, aceptandose una tole-
rancia de 5 hojas en manzana y 10 hojas en pera, en promedio por caja del to-
tal de la muestra. Se permite el reacondicionamiento al detectarse la presencia
de suelo, residuo vegetal o cuando exceda la tolerancia de hojas. Cuando el re-
siduo vegetal corresponda a semillas de maleza estas deberan enviarse al la-
boratorio aprobado por el Senasa para su correcta identificacion.

5.1.7.19. Para el caso en que se detecten plagas de interés cuarentenario u otros incum-
plimientos al Plan de Trabajo, se aplicaran las Medidas preventivas detalladas
en los puntos 9, 10 y 11 del presente Plan de Trabajo.

5.1.7.20. Al término de la inspeccidn fitosanitaria se expedira el Dictamen de Certificacion
Fitosanitaria (formato ESAr-08) por parte de los inspectores del Senasa, el cual
acompafiara al Certificado Fitosanitario al punto de ingreso.

5.1.7.21. Cuando se cumplan los requisitos del Plan de Trabajo, el inspector de Senasa
expedira el Certificado Fitosanitario del embarque, éste se expedira a la breve-
dad posible y proporcionara una copia fotocopiada o en forma digital de este a
la OVO.

5.1.7.22. Rechazar para certificacion cualquier embarque que se encuentre infestado por
plagas cuarentenarias vivas o que no cumpla las especificaciones de este Plan
Trabajo y asegurara que los embarques rechazados por plagas cuarentenarias
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no sean reenviados a inspeccion y certificacion. Los lotes que fueron rechaza-
dos por alguna irregularidad seran selladas con un sello que tenga la leyenda
“RM” (Rechazado México). Ante cualquier irregularidad a lo anterior tomar las
acciones correctivas inmediatas en coordinacién con DGSV/OVO, Senasa. En
todo caso se autoriza no sellar si la empresa demuestra que esa fruta fue en-
viada a otros destinos.
e Una vez notificando al Senasa y la OVO, los lotes rechazados por presencia

de plagas cuarentenarias, podran ser enviados a tratamiento cuarentenario,

bajo las siguientes opciones:

e Tratamiento de FUMIGACION CON BROMURO DE METILO T101 i-2-1

El inspector Senasa determinara la dosis de bromuro a aplicar de acuerdo a la temperatura
mas baja de la fruta y al siguiente esquema de tratamiento:
— Temperatura de la Concentracion rg; Pr:'?‘?al::g%ageen la camara en
Fivia % hr — 2 5hrs
24gm® 15 | 265a315°C-(80a B >
Ib/1000ft’ 90 °F)
[
32 g/m* 2 Io/o00ft | 2123264 DI%' (e 26 19
40 g/m> 2.5 15.5220.9 °C - (60 a
Ib/1000ft’ 69 °F) s “
[+]
48 gm™*3 Ibr1000f | 102154 E) (308 38 29
: §
64 g/m®"4 /10007 | 45299 DE’)' (#0849 48 38

» El operario autorizado de la empresa de tratamientos inyectara el gas, des-
pués de checar que la temperatura del gasificador del bromuro esta arriba de

los 150 °F.

* Todo tratamiento debe considerar lectura de concentracion a la media hora.

e FUMIGACION CON FOSFINA. (Unicamente para embarques rechazados por
presencia de Pseudococcus viburni), La concentracion minima autorizada es
de 1000 ppm a 24 horas o 6 horas si la temperatura esta a 0 grados centi-
grados o a 16 respectivamente (Anexo VI)

Alternativa 1 Alternativa 2
Concentracion minima de 1000 ppm 1000 ppm
fosfina / m*
Tiempeo minimo de exposicidn 24 hrs. 6 hrs.
Temperatura minima de pul- 0°cC 18°C
pa_______

= TRATAMIENTO EN FRIO. 42 dias continuos a 0.0 grados centigrados mas
menos 0.5, siguiendo los requisitos establecidos en el plan de trabajo de tra-
tamiento cuarentenario en Frio.

5.1.7.23. Senasa debe estar presente inspeccionando todas las actividades, consideran-

do las excepciones especificadas en el numeral 8 del Anexo Il de este plan de
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trabajo y la OVO supervisara que se cumplan todos los requisitos de certifica-
cion establecidos en este plan de trabajo.

5.1.7.24. Los contenedores seran precintados por personal de Senasa; los camiones re-
frigerados que sean consolidados posteriormente podran ser precintados por
inspectores de Senasa en la empresa empacadora identificando el nimero de
precinto en la planilla de declaracion jurada de identidad de lote, debidamente
firmada.

5.1.7.25. El empacador debe informar al transportista que el precinto no debe romperse
hasta que lo autorice un oficial del Senasa en origen o DGIF (OISAS) en el pun-
to de ingreso a México.

5.1.8. ENVIO DE FRUTA EN CONTENEDORES Y BUQUES.

5.1.8.1. Se permite el envio de peras y manzanas provenientes de mdltiples empacado-
ras aprobadas que provengan de tratamiento en frio y/o enfoque de sistemas
en un mismo contenedor o bodega de buque.

5.1.8.2. En caso de que se detecte algtin problema fitosanitario durante la inspeccion
del embarque en el punto de entrada, en cualquiera de las especies frutales
declaradas en el contenedor 6 bodega, las acciones correspondientes seran
tomadas sobre todos los productos presentes en el contenedor 6 bodega, am-
parados por un Certificado Fitosanitario.

5.1.8.3. Si el embarque contiene fruta proveniente de Enfoque de Sistemas vy fruta de
Tratamiento de Frio en Origen, toda la fruta contenida en el embarque recibira
Tratamiento de Frio en Transito, emitiéndose un Certificado Fitosanitario Inter-
nacional para cada una de las partidas..

5.1.9. IDENTIFICACION DE PLAGAS.

2.1.9.1. Cualquier plaga viva de interés cuarentenario para México (huevo, larva, ninfa,
pupa, adulto o semilla) que se encuentre durante el proceso de corte de fruta
en campo, linea de empaque o inspeccion fitosanitaria, debera ser colocada en
condiciones de preservacién e identificada con el acta provista por el Senasa:
para su constatacion por el inspector Senasa, OVO

5.1.9.2. Los especimenes vivos encontrados que no se puedan identificar al momento
de la inspeccion, se enviaran al laboratorio regional aprobado por el Senasa pa-
ra su identificacién; mientras tanto la UP y el embarque correspondiente per-
manecera retenida para su exportacion a México hasta tanto se complete el
proceso de identificacion; si resulta plaga cuarentenaria se sancionara de
acuerdo al Plan de Trabajo; si no, se liberara la UP. En todo caso si la empresa
no desea esperar el resultado y decide enviar el lote a otro mercado el Senasa
se asegurara fehacientemente que asi se proceda.

5.1.9.3. Los dictamenes de identificacién de plagas deberan ser enviados por el Senasa
a la OVO (formato ESAr-09), inmediatamente después de concluido el diagnés-
tico.

5.1.9.4. A solicitud del personal de la OVO, el Senasa facilitara la observacién en cam-
po, empaque o laboratorio, de cualquier plaga detectada.
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5.1.10. MEDIDAS DE PROTECCION.

5.1.10.1. La empacadora implementara las medidas de proteccion necesarias para evitar
la re infestacion durante el proceso de empacado y almacenamiento de la fruta

9.1.10.2. En la empacadora, cada empresa designara los cuartos frios o un area separa-
da (minimo un metro de separacion) dentro del cuarto frio, para almacenar (ni-
camente fruta de este programa. Estos deberan ser identificados con la leyen-
da: Fruta para exportacion a México bajo un enfoque de sistemas.

5.2. TRATAMIENTO DE FRIO PARA MOSCAS DE LA FRUTA.

Como medida de mitigacion de riesgo, la fruta sera sometida a tratamiento de frio en ori-

gen, acorde con el Anexo VIII o en transito durante su trayecto a México, asegurando

de esta forma que las peras y manzanas estén libres de Mosca del Mediterraneo (Cerati-
tis capitata) y Mosca de la Fruta de Sudameérica (Anastrepha fraterculus).

9.2.1. Cuando el tratamiento se realice en transito los sensores utilizados en los conte-
nedores y bodegas del buque que registran la temperatura de la pulpa en la fruta
seran calibrados por una empresa especialista independiente. Senasa supervisa y
certifica este procedimiento (formato ESAr-14)

5.2.2. Senasa elaborara actas de cierre de los contenedores y bodegas (formato ESAr-
14). Las mismas deberan contener la siguiente informacién:

a) ldentificacion del contenedor y/o bodega de barco.
b) Fecha de cierre del contenedor y/o bodega de barco.
c) Nombre y firma del inspector Senasa.

d) Namero de precinto.

5.2.3. Desde el inicio del tratamiento hasta la llegada a destino el contenedor y/o la bo-
dega del barco debera permanecer precintada.

9.2.4. El contenedor debera presentar minimo tres sensores de pulpa con sus corres-
pondientes lecturas, y el tratamiento no se evaluara con promedios: asi mismo,
debera ser un tratamiento continuo de acuerdo a las temperaturas y periodos de
exposicion que se indican a continuacion:

TEMPERATURA EN GRADOS PERIODO DE EXPOSICION
CENTIGRADOS EN DIAS
1.1 o menor 15
1.67 o menor 17

5.2.5. La verificacion del cumplimiento del tratamiento cuarentenario de frio en travesia
se efectuara a todos los contenedores o salas de bugues en los puertos de entra-
da a México, mediante lectura impresa de los registradores correspondientes

6. SUPERVISION Y CONTROL.

6.1. Personal de las oficinas centrales de Senasa y DGSV visitaran el programa para
evaluar su operacion, establecer medidas correctivas donde sean necesarias y pro-
veer directrices para su mejor funcionamiento
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7. PUNTO DE INGRESO.

7.1. Se permitira el ingreso de los embarques a México sélo por: Manzanillo, Col., Tux-
pan y Veracruz, Ver., Matamoros, Altamira y Tampico, Tamps.

7.2. Sdlo los embarques que cumplan todos los requisitos de este Plan de Trabajo se-
ran presentados a DGIF en el punto de ingreso.

7.3. En aquellos embarques en que el tratamiento de frio en transito para mosca de la
fruta propuesto en el punto 5.2 este incompleto, el mismo se podra completar en el
puerto de destino bajo supervisién de DGIF y bajo la responsabilidad del exporta-
dor/importador.

7.4. No se tomaran acciones cuarentenarias por la deteccién de insectos muertos.

7.5. La DGIF en el punto de ingreso notificard a DGSV-Coordinador del programa, en
forma oportuna, cualquier plaga (viva) o problema detectado en embarques y la ac-
cion tomada (liberacion, retencion, o rechazo) en cada caso, lo anterior incluye
también problemas con documentacion que no corresponda con lo que fisicamente
se observa con la carga o con la presentacion del registro de temperaturas para el
tratamiento de frio en transito.

7.6. Los documentos requeridos son.

* Los embarques deberan estar acompafiados del Certificado Fitosanitario de
Argentina, expedido por inspectores de Senasa

* Cada contenedor estara amparado con un Certificado Fitosanitario individual
por especie y por programa.

* Documentacion comprobatoria del Tratamiento de Frio en Transito.

7.7. En caso de deficiencias en la documentacién, Senasa y OVO/DGSV evaluaran las
enmiendas a los datos, y en caso de proceder, Senasa expedira en el punto de ori-
gen la documentacién necesaria. Para lo anterior, personal de la OISA debera noti-
ficar via correo electrénico a la OVO la problematica presentada y esperar respues-
ta de ésta para poder continuar con los tramites; para lo anterior el producto queda-
ra retenido. Senasa, no podra expedir esta documentacion sin que la DGSV/OVO,
haya sido previamente consultada.

7.8. Los contenedores presentados a DGIF para entrada a México deben estar limpios,
libres de hojas, residuos vegetales y suelo: asi como tener el precinto numerado
consignado en el Certificado Fitosanitario el cual sera retirado por cualquier perso-
nal oficial de la DGIF.

7.9. DGIF verificara que se cumplen todos los requisitos de empaque y embarque de
este Plan de Trabajo, especialmente lo referente a cajas limpias y nuevas con el
nombre y direccién de la empresa empacadora o su empresa(s) asociada(s), identi-
ficadas con el numero de UP correspondiente, el cual debe ser legible y visible en
la cara externa de la misma.

7.10. En caso de existir diferencias con el niimero de sello, contenedor u otra informacion
en donde no concuerde lo fisicamente observado con el Certificado Fitosanitario o
el reporte enviado por personal de la OVO, la DGIF expedira un RTI en tanto se es-
tablece comunicacién con la DGSV/OVO para analizar la diferencia y realizar las
enmiendas necesarias en caso de ser procedente.

7.11.En el caso de los embarques que hayan sido supervisados por la OVO en conjunto
con el Senasa en origen, la DGIF inspeccionara y muestreara los contenedores de
fruta de acuerdo al siguiente cuadro:
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Numero de contenedores en el barco Nimero de contenedores a muestrear
1a5
6a10
11a15
16 a 20
21a25
26a30
31a35
36 2 40

00|~ DI e | M| =

En el caso de los embarques que no fueron supervisados en conjunto, la DGIF
inspeccionara y muestreara el total de contenedores, inspeccionando el 1% de las
cajas presentes en el embarque.

* En cada caja seleccionada se inspeccionara visualmente todas las frutas, cor-
tando 5 frutas por caja, seleccionando de preferencia aquellas que muestren
zonas blandas, obscuras o con evidencia de que presenten dafios de plaga.

= Para los envios que se estiban en las bodegas de los buques, se seleccionara
el 20% de las estibas y se inspeccionara hasta el 1% de las cajas en esas es-
tibas.

= DGIF verificard que el embarque este libre de suelo y residuo vegetal, acep-
tandose una tolerancia de 5 hojas de manzana o 10 de pera en promedio por
caja del total de la muestra.

= DGIF verificara que la fruta empacada no presente mas del 5% de infestacion
de plagas vivas no cuarentenarias (5 frutas infestadas en 100), en caso contra-
rio aplicar lo contemplado en la seccién de Medidas Preventivas.

7.12.En casos donde se detecte una plaga viva o semilla de maleza, la muestra sera
enviada al laboratorio autorizado por la DGSV, el embarque sera detenido hasta
que se determine su estatus cuarentenario. Se podra compartir la muestra para
enviar al Senasa en caso de que lo solicite siempre y cuando haya organismos
idénticos disponibles. La inspeccion se llevara a cabo en un lugar de inspeccién es-
pecifica, cerrada, aislada del trafico de montacargas, apropiada, iluminada, limpia,
espaciosa, con microscopio-estereoscopio 40x, mesas para inspeccién fitosanitaria,
cajas para depositar la basura y fruta partida.

7.13.El exportador puede regresar el embarque o esperar el resultado del laboratorio.
Mientras se obtiene el diagnostico, Senasa no podra certificar embarques con fruta
de la UP involucrada en la deteccion. Si se encuentran embarques en transito hacia
Meéxico que la contengan, estos deberan regresar o esperar en el punto de entrada,
hasta que se identifique la plaga detectada y se determine que no es de importan-
cia cuarentenaria. Todos los embarques que no cumplan con lo establecido en este
Plan de Trabajo, seran rechazados o destruidos.

8. DOCUMENTACION ETIQUETADO Y MARCAS.

8.1. Cada contenedor o camara de buque debera estar acompafado por la informacién
del Tratamiento de Frio en Transito y del Certificado Fitosanitario de Argentina, ex-
pedido por Inspectores de Senasa, que indique la siguiente declaracion adicional:
“Las manzanas y/o peras de este embarque, fueron inspeccionadas y encontrados
libres de plagas cuarentenarias, de acuerdo al Plan de Trabajo bajo un enfoque de
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sistemas acordado entre DGSV y Senasa”.
8.2. El certificado incluira ademas lo siguiente
= Marcas distintivas: el (los) nimero (s) de UP (s) de fruta en el embarque, iden-
tificacion de pallets, numero de precinto.
= Lugar de origen: Nombre de la empresa empacadora aprobada y Provincia de
origen de la fruta.
8.3. El Certificado Fitosanitario amparara fruta producida e inspeccionada bajo enfoque
de sistemas.

9. MEDIDAS PREVENTIVAS POR DETECCION DE Grapholita molesta EN ORIGEN.

CAMPO

9.1. La primera deteccion de la plaga cuarentenaria viva durante el corte en campo eli-
minara la variedad de la UP implicada del presente Plan de Trabajo, por el resto de
la temporada. La variedad podra enviarse a México con tratamiento de frio dando
cumplimiento al *Plan de Trabajo para la Exportacién de Manzanas y Peras de Ar-
gentina a México, con Tratamiento Cuarentenario de Frio”.

9.2. Ante una segunda deteccion de la plaga cuarentenaria viva en la misma UP, aun si
se trata de una variedad inscrita diferente a la primera deteccién, se eliminara la UP
del presente Plan de Trabajo, por el resto de la temporada. La UP podra enviarse a
México con tratamiento de frio dando cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Ex-
portacion de Manzanas y Peras de Argentina a México, con Tratamiento Cuarente-
nario de Frio”.

9.3. El productor que cuente con dos detecciones de la plaga cuarentenaria viva acumu-
ladas (aun en UP’s diferentes), sera motivo de intervencién por parte de Senasa,
quien definira las acciones a seguir las cuales seran comunicadas a la OVO para su
supervision.

9.4. A la tercera deteccion de plaga viva cuarentenaria, que involucre UP's de un mis-
mo productor, se dara de baja al productor con todas sus UP’s del presente Plan de
Trabajo por el resto de la temporada. Las UP’s podran enviarse a México con tra-
tamiento de frio dando cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Exportacion de
Manzanas y Peras de Argentina a México, con Tratamiento Cuarentenario de Frio”.

EMPAQUE

9.5. La primera deteccion de la plaga cuarentenaria viva durante el proceso de empa-
que, provocara el rechazo de la variedad de la UP involucrada del presente Plan
de Trabajo por el resto de la temporada. La variedad podra enviarse a México con
tratamiento de frio dando cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Exportacién de
Manzanas y Peras de Argentina a México, con Tratamiento Cuarentenario de Frio”.

9.6. Ante una segunda deteccion de la plaga cuarentenaria viva en otra variedad inscrita
de la misma UP durante el proceso de empaque, resultara en la eliminacién de la
UP involucrada del presente Plan de Trabajo; ademas Senasa realizara una inves-
tigacion de la situacion y definira las acciones a seguir las cuales seran comunica-
das a la OVO para su supervision.
La UP podra enviarse a México con tratamiento de frio dando cumplimiento al “Plan
de Trabajo para la Exportacion de Manzanas y Peras de Argentina a México, con
Tratamiento Cuarentenario de Frio”.
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9.7. Ante una tercera deteccion de la plaga cuarentenaria viva, que involucre UP’s de
un mismo productor, se dara de baja al productor con todas sus UP’s por el resto
de la temporada. Ello serd motivo de intervencién por parte de Senasa en el empa-
que, quien definira las acciones a seguir comunicandolas a la OVO para su super-
vision.

Las UP’s podran enviarse a México con tratamiento de frio dando cumplimiento al
“‘Plan de Trabajo para la Exportacion de Manzanas y Peras de Argentina a México,
con Tratamiento Cuarentenario de Frio”.

INSPECCION OFICIAL
9.8.A la primera deteccion de plaga cuarentenaria viva durante la inspeccion oficial, el
lote, la variedad y la UP involucrada quedaran rechazados. El productor quedara
eliminado siempre y cuando cuente con detecciones acumuladas en las dos eta-
pas anteriores (campo y empaque). La UP podra enviarse a México con tratamien-
to de frio dando cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Exportacion de Manza-
nas y Peras de Argentina a México, con Tratamiento Cuarentenario de Frio®,

9.9.La segunda deteccion de plaga cuarentenaria viva en la misma empacadora pro-
vocara la eliminacion del lote, variedad, UP y el productor involucrado quedara eli-
minado siempre y cuando cuente con detecciones acumuladas en las dos etapas
anteriores (campo y empaque).

9.10. A la tercera deteccion de plaga cuarentenaria viva, el lote sera rechazado,
la UP involucrada en esta deteccién quedara fuera del programa y ademas el pro-
ductor involucrado sera suspendido por el resto de la temporada siempre y cuando
cuente con antecedentes de deteccion en las etapas anteriores. El empaque sera
suspendido en sus actividades de exportacién a México, en tanto se realiza una in-
vestigacion conjunta Senasa-OVO y se apliquen las medidas correctivas que se
determinen.

10. MEDIDAS PREVENTIVAS POR DETECCION DE Pseudococcus viburni, EN
ORIGEN.
CAMPO
10.1. La primera deteccion de Pseudococcus viburni en campo eliminara la UP-variedad
del plan de trabajo bajo un enfoque de sistemas por el resto de la temporada. La
variedad podra enviarse a México con tratamiento en frio a cero grados por 42
dias continuos, bromuro de metilo o tratamiento con fosfina.

10.2. Una segunda deteccion en campo en otra variedad de la misma UP, eliminara la
UP del plan de trabajo bajo un enfoque de sistemas por el resto de la temporada.
La UP podra enviarse a México con tratamiento en frio a cero grados por 42 dias
continuos, bromuro de metilo o tratamiento con fosfina.

EMPAQUE.

10.3. A la primera deteccién se eliminara la UP-variedad del plan de trabajo bajo un en-
foque de sistemas por el resto de |la temporada. La variedad podra enviarse a Mé-
xico con tratamiento en frio a cero grados por 42 dias continuos, bromuro de meti-
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lo o tratamiento con fosfina.

10.4. Una segunda deteccion en otra variedad de la misma UP, eliminara la UP del plan
de trabajo bajo un enfoque de sistemas por el resto de la temporada. La UP-
variedad podra enviarse a México con tratamiento en frio a cero grados por 42
dias continuos, bromuro de metilo o tratamiento con fosfina

INSPECCION OFICIAL

10.5 Ante la primera deteccion de plaga viva o huevecillos viables (Informacién
complementaria en Anexo ll), la UP-variedad se dara de baja por el resto de la
temporada, pudiendo enviarse la misma a tratamiento. Las restantes variedades de
esa UP implicada, deberan muestrearse en un 2% del total de cajas. El lote podra
ser rearmando reemplazando las cajas de la UP-variedad dada de baja por otras
cajas que contengan frutas de otras UP-variedad aprobadas.

10.6. Ante una segunda deteccién en otra variedad de la misma UP, la UP-variedad se
dara de baja por el resto de la temporada y toda la fruta de la UP involucrada po-
dra ser enviada a tratamiento.

10.7. Ante una tercera deteccion sobre el mismo establecimiento, el RENSPA se dara de
baja por el resto de la temporada y toda la fruta de ese RENSPA podra ser envia-
da a tratamiento. Ademas sera necesario realizar una investigacién conjunta entre
Senasa- OVO a fin de poder evaluar el nivel de infestacién de los huertos maneja-
dos por esos productores y determinar las medidas aplicables que determine la
DGSV y Senasa.

10.8. Ante la deteccion de plaga viva o huevecillos viables en alguno de sus lotes en el
programa para Tratamiento Cuarentenario de Frio, la UP no sera elegible para
continuar participando en el programa de enfoque de sistemas.

11.MEDIDAS PREVENTIVAS ANTE OTROS INCUMPLIMIENTOS.

CAMPO
11.1. Seran considerados incumplimientos por parte del productor’, y por ello pasibles
de originar medidas preventivas por parte de Senasa y posible eliminacion del
programa por parte de México, los siguientes:
11.1.1.  La no presentacién del Cuaderno de Campo al requerimiento del inspector,
como asi también el incompleto o incorrecto conformado del mismo.
11.1.2. La constatacion de datos incorrectos al confeccionar la declaracién jurada de
inscripcién al presente Plan de Trabajo.

11.1.3. La falta de carteles indicadores de UP’s.
11.1.4.  El incumplimiento de las actividades de campo.
11.1.5.  El incumplimiento constatado de las recomendaciones técnicas del responsa-

ble técnico.

! Se considera productor a la unidad productiva abarcada por un RENSPA, inscripta en el presente Programa.
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11.1.6.  Elincumplimiento de las recomendaciones indicadas por el inspector.

11.2. Constatado el incumplimiento de alguno o mas de los items descriptos en el punto
11.1, el inspector actuante conformara el Acta de Constatacién correspondiente,
que sera remitido al representante oficial regional del Senasa quien sera el encar-
gado de diligenciar los procedimientos administrativos vigentes.

11.3. Evaluadas las actuaciones generadas, el Senasa podra aplicar al productor las
siguientes medidas preventivas:

11.3.1.  En caso de tratarse de la primera irregularidad, la UP sobre la que se constaté
el incumplimiento sera excluida del Programa bajo un enfoque de sistemas por
la presente temporada.

11.3.2.  Ante la constatacion de una segunda irregularidad, el productor (Renspa) so-
bre el que se constato el incumplimiento sera excluido del Programa bajo un
enfoque de sistemas por la presente temporada.

11.4. Seran considerados incumplimientos por parte del Responsable Técnico de Cam-
po? y por ello como posible de originar medidas preventivas por parte de Senasa y
posible eliminacién del programa por parte de México:

11.4.1.  Registros en el Cuaderno de Campo incompletos o que presenten enmiendas,

defectos o inconsistencias técnicas.

11.4.2. Recomendacién técnica de productos no inscritos en el Senasa para el control
de las plagas.

11.4.3. Utilizacién de volimenes de aplicacién (TRV) o dosis de productos técnica-
mente no validados

11.4.4. Utilizacién de trampas de monitoreo no registradas en el Senasa o bien el ma-
nejo aplicado no se ajusta a lo especificado en el presente Plan de Trabajo
(Anexo 1).

11.4.5.  Utilizacién de programas de control que no se ajusten a lo especificado en el
presente Plan de Trabajo (Anexo 1).

11.4.6. Falta de aviso de inicio de monitoreo de dafio de a cosecha, como asi también
la no realizacién del mismo

11.4.7.  Incumplimientos a lo establecido en los puntos 5.1.6.2 y 5.1.6.3 del presente
Plan de Trabajo.

11.5. Constatado.el incumplimiento de alguno o mas de los items descritos en el punto
11.4, el inspector actuante conformara el Acta de Constatacién correspondiente,
que sera remitido al representante oficial regional del Senasa quien sera el encar-
gado de diligenciar los procedimientos administrativos vigentes.

11.6. Evaluadas las actuaciones generadas, el Senasa podra aplicar al Responsable
Tecnico de Campo las siguientes medidas preventivas:

11.6.1. En caso de tratarse de la primera irregularidad, sera suspendido por 15 (quin-
ce) dias para ejercer las funciones y actividades de Responsable Técnico, sin
perjuicio de las actuaciones administrativas que pudieran corresponder.

11.6.2.  Ante la constatacion de una segunda irregularidad, sera suspendido por toda la
temporada para ejercer las funciones y actividades de Responsable Técnico,

? Responsable Técnico de Campo: profesional Ingeniero Agrénomo matriculado, capacitado e inscripto como Res-
ponsable Técnico por el Senasa para desempefiar todas las funciones y responsabilidades del presente Plan de traba-
Jjo, en establecimientos de productores.
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sin perjuicio de las actuaciones administrativas que pudieran corresponder.

EMPAQUE

11.7. Seran considerados incumplimientos por parte del Establecimiento de Empaque’ y
por ello como pasible de originar medidas preventivas por parte de Senasa o que-
dar fuera del programa por parte de México:

11.7.1.  La no presentacion, presentacion incompleta o deficientemente conformada,

de la documentacién requerida por el presente Plan de Trabajo.

11.7.2.  La recepcién de fruta carente de identificacion o que no cumpla con los requisi-
tos establecidos en el presente Plan de Trabajo.

11.7.3. La no presentacién del cuaderno de visitas fitosanitarias habilitado por Senasa.

11.7.4. La mezcla de lotes que imposibiliten la trazabilidad de fruta con destino a Mé-
Xico, como la no observacion de las obligaciones que le fija el presente Plan de
Trabajo.

11.7.5.  El no cumplimiento de las recomendaciones técnicas indicadas por el Respon-
sable Técnico de empaque.

11.7.6. La falta de trazabilidad e identificacion durante todo el proceso de acondicio-
namiento y almacenamiento de la fruta,

11.8. Constatado el incumplimiento de alguno o mas de los items descriptos en el punio
11.7, el inspector actuante conformara el Acta de Constatacién correspondiente,
que sera remitido al representante oficial regional del Senasa quien sera el encar-
gado de diligenciar los procedimientos administrativos vigentes.

11.9. Evaluadas las actuaciones generadas, el Senasa podra aplicar al Establecimiento
de Empaque las siguientes medidas preventivas:

11.9.1.  En caso de tratarse de la primera irregularidad, sera suspendido por 15 (quin-
ce) dias para las actividades que demanda el presente Plan de Trabajo asi
como para exportar a México, sin perjuicio de las actuaciones administrativas
que pudieran corresponder.

11.9.2.  Ante la constatacion de una segunda irregularidad, sera suspendido por toda la
temporada para las actividades que demanda el presente Plan de Trabajo asi
como para exportar a México, sin perjuicio de las actuaciones administrativas
que pudieran corresponder.

11.10. Seran considerados incumplimientos por parte del Responsable Técnico de Em-
paque’ y por ello como pasible de originar medidas preventivas por parte de Se-
nasa:

11.10.1. La recepcion de fruta carente de identificacion y documentacion correspondien-
te o que no cumpla con los requisitos establecidos en el presente Plan de Tra-
bajo.

11.10.2. La falta de registros o registros inadecuados o incompletos, en el manejo de
fruta con destino a México.

11.10.3. La falta de trazabilidad e identificacién durante todo el proceso de acondicio-
namiento y almacenamiento de la fruta.

¥ Se considera Establecimiento de Empagque al local de empaque de frutas individual inscripto ante el Senasa
* Responsable Técnico de Empagque: profesional Ingeniero Agrénomo matriculado, capacitado e inseripto como
Responsable Técnico de Empaque por el Senasa para desempefiar todas las funciones y responsabilidades del presen-
te Plan de trabajo, en Establecimientos de Empaques.
IF-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA
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11.10.4. La omisién o realizacién incorrecta o incompleta del corte de fruta en empagque.

11.10.5. La no informacién fehaciente al Senasa del incumplimiento por parte del em-
paque de las observaciones emitidas.

11.10.6. El no cumplimiento de lo especificado en el presente Plan de Trabajo, espe-
cialmente el punto lo detallado en el punto 5.1.7.1

11.11. Constatado el incumplimiento de alguno o mas de los items descritos en el punto
11.10, el inspector actuante conformara el Acta de Constatacién correspondiente,
que sera remitido al representante oficial regional del Senasa quien seréa el encar-
gado de diligenciar los procedimientos administrativos vigentes.

11.12. Evaluadas las actuaciones generadas, el Senasa podra aplicar al Responsable
Tecnico de Empagque las siguientes medidas preventivas:

11.12.1. En caso de tratarse de la primera irregularidad, sera suspendido por 15 (quin-
ce) dias para ejercer las funciones y actividades de Responsable Técnico, sin
perjuicio de las actuaciones administrativas que pudieran corresponder.

11.12.2. Ante la constatacion de una segunda irregularidad, sera suspendido por toda la
temporada para ejercer las funciones y actividades de Responsable Técnico,
sin perjuicio de las actuaciones administrativas que pudieran corresponder.

11.13. Otras violaciones al plan de trabajo

11.13.1.  Presentar informacién falsa o fraudulenta relacionada con las etapas de
campo y cosecha ocasionara que las UP’s del productor queden eliminadas por el
resto de la temporada, se suspenda al empaque y al responsable técnico de
acuerdo a los reglamentos internos del Senasa.

11.13.2. La presentacion de informacién falsa o fraudulenta relacionada con la ras-
treabilidad de Ia fruta durante el almacenamiento, empaque y lotes para inspeccion
fitosanitaria de embarques, provocara la eliminacion de las UP’s involucradas y la
empresa empacadora y el responsable técnico quedaran suspendidos en tanto
Senasa realiza una investigacién.

11.13.3.  Ante otro tipo de faltas cometidas, el Senasa determinara la sancién, caso
por caso de acuerdo a los reglamentos internos del mismo, enviando copia a la
OVoO.

12.DETECCION EN DESTINO

12.1. A la primera deteccién de plaga cuarentenaria viva en destino provocara que el
lote sea rechazado y la UP sea excluida del programa por el resto de la tempora-
da. Esta medida sera aplicada para cualquier plaga de importancia cuarentenaria.

12.2. La deteccion de un 5% de plaga no cuarentenaria viva en la inspeccién de embar-
que provocara el rechazo del lote. La presencia de residuos vegetales u hojas en
un porcentaje mayor al establecido, provocara el rechazo del lote.

13.SUSPENSION Y RESTABLECIMIENTO.

13.1. DGSV puede solicitar al Senasa que suspenda temporalmente la Provincia o el
Programa si se determina que existe un riesgo cuarentenario para México

13.2. DGSV puede solicitar al Senasa la suspension del programa si no hay seguridad ni
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garantias generales en la operacion del mismo ni la cooperacion necesaria de la
industria, 6 participantes del Programa.
13.3. La reinstalacién de una Provincia o de alguno de los participantes se hara cuando
se haya satisfecho lo siguiente:
= Senasa lleve a cabo una investigacion expedita y completa y dicte medidas
correctivas.
= Senasa presente a DGSV los resultados de la investigacion y las medidas
correctivas tomadas.
* No se le permitird a la Provincia o a los participantes enviar fruta a México
hasta que las medidas correctivas dictadas por Senasa hayan sido aplicadas
y verificadas por OVO.
= El reinicio de las actividades de un participante o de todo el Programa sdlo
ocurrira cuando exista la seguridad de que todos los acuerdos se cumplen a
satisfaccion de Senasa y DGSV.

14.DURACION Y REVISION.

14.1. Este Plan de Trabajo fue desarrollado conjuntamente por DGSV y Senasa, para
ser usado como una guia en la certificacién y exportacion de manzanas y peras de
Argentina a Mexico. No se permiten desviaciones de las guias de trabajo a menos
que esten amparadas por condiciones especificas sobre los procedimientos de
importacion establecidas por DGSV

14.2. Todas las modificaciones tienen que ser hechas por escrito y pueden ser compila-
das en un adendum.

14.3. La DGSV o Senasa se reservan el derecho en su conjunto o por separado, de
cancelar o suspender el programa, previa justificacion y notificacién por escrito al
resto de los participantes con 30 dias de anticipacién.

15. FECHA DE ENTRADA EN VIGOR.
15.1. Este Plan de Trabajo entra en vigor a partir de la fecha de su firma y tendra vigencia indefinida.

/

,“

DR FRANCISCO JAVIER TRUJILLO ARRIAGA ING AGR. DIEGO QUIROGA
. DIRECTOR GENERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL- PROTECCION VEGETAL
DGSV Senasa
SAGARPA-SENASICA ARGENTINA

MEXICO

FECHA: 99 c!GQACJéz'ﬁ Je (s FECHA: _CY cﬁi@c‘éﬂéﬁe c(e g
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ANEXO |

Grafolita
|. CONTROLES DE CAMPO
TRAMPEO / GRADOS DIAS
1. Usar trampas con feromona para monitorear POF (Palomilla Oriental de la Fruta
Grafolita). Las trampas deben estar colocadas en las UP’s al inicio de los primeros
vuelos de la plaga, es decir entre la dltima semana de agosto y los primeros 10

dias de septiembre.

2. Determinar y colocar el numero de trampas que se necesitan en la UP de
acuerdo al siguiente cuadro:

No. de Hectareas No. de Trampas
No. de Hectareas No. de Trampas
1a5

51a7

7,1a18

18,12 23

23,1a28

28,1232

o ~;|o (W

32,1a46
> de 46 Agregar una trampa por cada 9 Has.

3. La trampa debe colocarse en el tercio superior de la copa del arbol, 60
centimetros dentro del area de goteo del arbol de acuerdo a los vientos
dominantes. Las trampas deben estar colgadas libremente, sin contacto con
ramas y follaje que obstruyan la entrada de las palomillas.

4. Las trampas deben colocarse lejos de las orillas de la UP. Recomendamos
ubicarlas en la cuarta linea de la orilla de la UP y en el cuarto arbol. Las trampas
deberan estar por lo menos a 10 lineas de separacién entre una y otra para
maximizar el efecto de la feromona.

Las Lineas donde se coloquen las trampas deben estar marcadas con una cinta
plastica o estaca en la orilla de la linea.

5. El productor debera identificar en el terreno cada UP/variedad con un cartel que
indique: su cadigo, superficie y ubicacion de las trampas.

6. El monitoreo y servicio de trampas sera de dos veces por semana en el caso de
la Provincia de Mendoza y una vez para las Provincias de Neuquén y Rio Negro,

lo anterior para determinar niveles de poblacién de la plaga y en el caso de
Mendoza, ademas para determinar el biofix.
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7. "BIOFIX" se describe como:

Momento de inicio de vuelo de cada generacion en el cual es atrapado al menos
un adulto de POF en forma sostenida, en UP’s designadas para el control de la
plaga. Esta definicion aplica sélo para la primera emergencia de palomillas durante
la primavera que proviene de las larvas invernantes. Y es usado para iniciar la
acumulacion de grados dias y determinar el momento en el cual eclosionaran las
primeras larvas para cada generacion de la plaga.

8. Las trampas son utilizadas también para determinar el inicio (Biofix en el caso
de Mendoza) y picos de vuelo de las subsecuentes generaciones de POF.
Tomando en cuenta que el ciclo bioldgico es de 535 grados dia.

Duracion de los siguientes estadios de Cydia molesta B. Segtn Crof.

Estadio Requerimiento dias grados
Huevo 79
Larva 215
Pupa 213
Adulto pre-oviposicion 28
Total . 535

9. TRATAMIENTO

a. Este programa requiere la aplicacién de plaguicidas al momento de la eclosién
de larvas provenientes de la generacién invernante y subsecuentes siempre vy
cuando las capturas de adultos sea de 5 o mas palomillas por semana por trampa
en promedio en cualquier UP, y teniendo en cuenta el poder residual del producto
aplicado. Las UP’s que vayan a ser cosechadas antes de alcanzar el periodo de
tratamiento deberan ser asperjadas de acuerdo a los intervalos de seguridad
indicados en el plaguicida.

b. Este programa requiere la aplicacion de plaguicidas para matar las larvas recién
emergidas del huevecillo, antes de que barrenen los brotes y/o frutos. El técnico
responsable de la UP en conjunto con el productor debe determinar el tiempo
Optimo para controlar cada una de las generaciones de la plaga.

c. Programar la aplicacién del plaguicida de acuerdo al modelo de inicio de
calculos de grados dia utilizados en las regiones de implementacion del presente
Programa: a partir del 1° de julio en la regién Norpatagénica y a través de la
determinacion del Biofix en el caso de la provincia de Mendoza.

d. Las aspersiones deben aplicarse seglin los nacimientos de las distintas
generaciones o sea de acuerdo a las "alarmas regionales" difundidas, y en funcién
de las capturas en trampas. De esta manera, los nacimientos de la 1ra.
generacion se producen a los 320 grafogrados, los de 2da. generacién se inician a
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los 855 °D, la tercera a los 1390 °D, la cuarta a los 1925 °D y finalmente la quinta a
los 2460 °D.

e. Si se capturan menos de 5 palomillas en promedio por trampa por semana
durante la temporada; no se detectan brotes y/o frutos dafiados o larvas durante
el muestreo del huerto, no se sugiere aplicar aspersiones de plaguicidas. Los
muestreos de las UP’s deben ser supervisados por personal designado y
capacitado por el Senasa. El muestreo para deteccion de brotes dafiados y frutos
debe realizarse 7 dias después de haber realizado la aplicacién de insecticida
para control de POF; en caso de encontrar brotes o frutos dafiados considerar la
aplicacion de insecticidas para controlar la siguiente generacion

f. Los resultados obtenidos del muestreo de los huertos deben estar disponibles
para ser revisados por los inspectores de Senasa y OVO.

g. Las aspersiones contra POF deberan ser supervisadas documentalmente por
personal de Senasa.

Il. DOCUMENTACION

La documentacion utilizada para el registro de actividades de los productores debe
ser de acuerdo a lo especificado en el cuaderno de campo.

lll. REGISTRO DE TRAMPEO Y USO DE TRAMPAS

1. Al revisar las trampas, anotar en el formato de trampeo la cantidad de
palomillas (POF) capturadas y cuando se cambie la feromona o el piso de las
trampas, registrar la fecha de cambio en el cuaderno de campo. Una vez que se
hayan capturado 100 palomillas o transcurrido 60 dias, lo que pase primero, sera
necesario reemplazar el piso de las trampas para garantizar la efectividad de las
mismas. La feromona debe cambiarse cada cuatro semanas, o con la frecuencia
del periodo minimo de efectividad especificado en las recomendaciones técnicas
del fabricante de acuerdo al tipo de dispositivo, siempre y cuando su efectividad
biologica haya sido probada en frutos de pepita en la regién y avalada por el
Senasa.

2. Los registros de trampeo deberan estar disponibles para su revisién durante la

temporada a peticion del personal del Senasa y/u OVO. Dichos registros deberan
mantenerse actualizados hasta que toda |a fruta registrada para México haya sido
cosechada.

3. Para certificar embarques para México, los expedientes de trampeo y de
aspersion deberan estar disponibles en las empacadoras durante el desarrollo de
la temporada de exportacion.
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IV. CORTE DE FRUTA A CAMPO

1. Realizar monitoreo del campo y corte de fruta en todas las UP’s y variedades
de manzana y pera que pretendan exportar a México.

2. El corte de fruta, de cada UP variedad registrada, debe realizarse en un periodo
de 10 dias previos al inicio de cosecha.

3. El nimero de arboles en produccion a muestrear sera del 3% de la densidad de
la plantacion.

4. En cada caso, los arboles van a ser revisados para brotes dafiados. Al menos
10 frutos deben ser tomados del tercio superior del arbol. No se autoriza que sean
tomados directamente de los bins, que han estado llenando los cosechadores, ni
después de iniciada la cosecha.

. Dos tercios de los arboles a muestrear de cada UP (o bloque) de arboles
distribuidos alrededor del perimetro de la UP. El tercio restante sera revisado en
arboles del interior de esta.

6. La fruta debe revisarse para determinar la presencia de larvas de grafolita y de
cochinilla harinosa, primero en forma externa, en la zona calicinal y peduncular,
con el objeto de detectar un posible dafio y luego proceder al corte. Este se hara
en forma longitudinal primero y posteriormente en forma transversal, al menos 2
veces, una en la zona calicinal y otra en la peduncular. Si existieran dudas se
procedera a efectuar mas cortes hasta confirmar la ausencia o presencia de
individuos

7. Los cortes deben ser supervisados por personal designado y capacitado por el
Senasa, tomando en cuenta la biologia y habitos de Cydia molesta; al final de
dicha actividad se llevara a cabo el Ilenado de Ia planilla correspondiente.

8. No se acepta el llenado posterior de documentos, debe completarse y firmarse
estrictamente al término de la actividad.
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ANEXO |l

Programa de Manejo de Pseudococcus viburni, en Huertos de peras y
manzanas para exportacion a México.

|. CONTROLES DE CAMPO

Para reducir el riesgo cuarentenario por la presencia de Pseudococcus viburni en
las exportaciones de frutas de pomaceas a México, se ofrece un programa de
sugerencias para el manejo y control de esta plaga.

Trampeo

1. Como practica de monitoreo y control cultural del insecto se recomienda el uso
de bandas de cartén de unos 15 cm de ancho, las cuales se atan en el tronco
principal del arbol y en las dos ramas principales desde el inicio de la floracién y
hasta un mes antes de la cosecha. Dicho monitoreo se realizara con el objeto de
apoyarse para tomar decisiones sobre el control quimico de esta plaga,
respetando siempre las carencias de cada plaguicida a utilizar.

2. El monitoreo y revision de trampas sera una vez por semana
Tratamiento

Para el calendario de aplicacién de plaguicidas debe tomarse en cuenta el periodo
de carencia del respectivo insecticida con respecto a las tolerancias
correspondientes.

Las aplicaciones de plaguicidas se efectuaran de acuerdo a las recomendaciones
de las instituciones de investigacion de la region, siempre y cuando estas sean
avaladas por el Senasa y presentadas oportunamente a la OVO. Las UP’s que
vayan a ser cosechadas antes de alcanzar el periodo de tratamiento deberan ser
asperjadas de acuerdo a los intervalos de seguridad indicados en el plaguicida.

Las aspersiones deben aplicarse segln los nacimientos de las distintas
generaciones y de acuerdo a las recomendaciones técnicas de las instituciones de
investigacién de la regién.

Iil. DOCUMENTACION

La documentacion utilizada para el registro de actividades de los productores debe
ser de acuerdo a lo especificado en el cuaderno de campo.

Ill. MUESTREO DE FRUTA A CAMPO

1. Realizar monitoreo de campo y revision de fruta en todas las UP’s y variedades
de manzana y pera que pretendan exportar a México.
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2. La revisién de fruta, de cada UP variedad registrada, debe realizarse en un
periodo de 10 dias previos al inicio de cosecha.

3. El numero de arboles a muestrear sera del 3% de la densidad de la plantacion.

4. En cada caso, al menos 10 frutos deben ser tomados del tercio superior del
arbol. No se autoriza que sean tomados directamente de los bins, que han estado
llenando los cosechadores, ni después de iniciada la cosecha.

9. La fruta debe revisarse para determinar la presencia de cochinilla harinosa,
primero en forma externa, en la zona calicinal y peduncular, con el objeto de
detectar un posible dafio o presencia de este insecto. Los frutos deben revisarse
bajo lupa binocular para determinar la presencia de huevecillos o ninfas de primer
estadio.

6. Los muestreos deben ser supervisados por personal designado y capacitado
por el Senasa, tomando en cuenta los habitos de Pseudococcidos; al final de dicha
actividad se llevara a cabo el llenado de la planilla correspondiente.

7. No se acepta el llenado posterior de documentos, debe completarse y firmarse
estrictamente al término de la actividad.
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IV. IDENTIFICACION DE VIABILIDAD DE HUEVECILLOS

Meétodo indirecto para determinar viabilidad

Consiste en realizar una serie de observaciones sobre caracteristicas
morfolégicas de los huevos indicadoras de su viabilidad.

Caracteristicas a observar:

1. Silueta del huevo
2. Disposicion interna de la "yema” del huevo
3. Organizacion interna del contenido del huevo

Diagnostico:

Huevos colapsados, cuya yema se aleja de las paredes y su contenido interno
se presenta desorganizado sin granulos corresponden a huevos no viables. Se
consideraran muertos aquéllos que sean transparentes o en su defecto con la
mitad del contenido rojo como maximo.

Bibliografia:
PRYKE JS. Source and identity of insect contaminants in export

consignments of table grapes. MSc, 2004. 223 pp. Supervisor: Prof MJ
Samways.

IF-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA

Pagina 29 de 64



IF-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA

Pagina 30 de 64



ANEXO III/ES — ANEXO I/TFO

Mecanica de operacion entre la OVO y el Senasa durante el desarrollo de las
actividades de verificacion en origen.

Este documento tiene como propésito, establecer el marco operativo de
cooperacion entre el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria de Argentina
(Senasa) y la Oficina de Verificacion en Origen de México en Argentina (OVO),
para el desarrollo e implementacion de los planes de trabajo acordados entre
ambas partes para la exportacion de Manzanas y Peras de Argentina a México.

1. La operacién y coordinacién de las actividades debera realizarse en un
espiritu cooperativo y de transparencia entre los actores del programa
(Senasa y la OVO), evitando la toma de decisiones arbitrarias por
cualquiera de las partes, en todo momento debe observarse el cumplimento
del plan de trabajo establecido entre ambos paises.

2. El Senasa brindara apoyo logistico para facilitar el desarrollo de las
actividades del programa y de la OVO e informara a ésta sobre cualquier
contingencia fitosanitaria que se presente en la zona y sobre las areas
afectadas.

3. En cada temporada, el Senasa designara un coordinador para el programa
e informara a la DGSV y a la OVO el nombre del coordinador, asi como el
nombre del contacto en las oficinas centrales para atender asuntos de
mayor relevancia inherentes al programa.

4. Los coordinadores y los inspectores de ambas oficinas (Senasa-OVO)
deberan apegarse en todo momento a lo estipulado en los planes de
trabajo, enfocando su atencién en promover y vigilar su cumplimiento y no
en favorecer intereses personales o comerciales. Intereses diferentes a los
acordados en los planes de trabajo seran considerados como promotores
de riesgos Fitosanitarios.

5. Las decisiones sobre las controversias deberan ser atendidas por ambos
coordinadores del programa (Senasa-OVOQ), en caso de no alcanzar
acuerdo deberan ser turnadas y tratadas a nivel de Oficinas Centrales del
Senasayla DGSV.

6. Al inicio de la temporada de cosecha, cuando el coordinador de la OVO
designado por la DGSV, arribe a la region de trabajo se realizara una
reunién de apertura del programa entre el personal de la OVO y del
Senasa. En esta reunién, se definirA de manera conjunta el calendario
general de actividades a realizar durante el desarrollo del programa,
vigilando que esta programacion contemple todas las actividades y los
niveles minimos de supervision requeridos en el plan de trabajo.
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7. El Senasa entregara a la OVO la lista de empresas registradas para
participar en el Programa de exportacion de peras y manzanas a México.
Posteriormente el Senasa y la OVO realizaran de manera conjunta visitas
de supervision a huertos, empaques y empresas de tratamientos
registradas, para evaluar el cumplimiento de las actividades e
infraestructura contempladas en los planes de trabajo. Como resultado de
estas visitas, se elaboraraentre el 15 de enero y el inicio de las
exportaciones, la lista maestra de empresas participantes, la cual debera
ser enviada por la OVO a la Direccién General de Sanidad Vegetal (DGSV)
y a la Direccion General de Inspeccion Fitozoosanitaria (DGIF) antes del
inicio de las exportaciones.

8. El nivel minimo requerido de supervision de las actividades del programa
por parte de la OVO sera de acuerdo en lo contemplado en el plan de
trabajo. Para dar cumplimiento a lo anterior, el Senasa y la OVO se
coordinaran y estableceran el programa diario o semanal de actividades de
verificacion; las verificaciones deberan ser desarrolladas de manera
conjunta pero podran realizarse de manera independiente, si el Senasa
tiene alguna complicacién para participar en la actividad. La indisposicion
de algunas de las partes no sera limitante para no cumplir con lo
programado de manera conjunta, a menos que el Senasa ordene por
escrito cancelar la actividad.

9. En caso del que el Senasa determine cancelar alguna actividad
previamente convenida en la programacién de actividades, debera
notificarlo por escrito a la OVO, indicando el motivo de la decision.

10.La OVO podra solicitar a las empresas informacién adicional sobre los
lotes, incluso realizar una visita y muestreo de campo en forma coordinada
con la Coordinacion del Programa en la Regién, cuando se prevean
situaciones de posibles riesgos fitosanitarios en fruta que se pretenda
exportar a México.

11.Los incumplimientos detectados durante las visitas realizadas por la OVO
y/o Senasa en las empresas participantes, seran comunicados por escrito
mutuamente, y asentados en el libro oficializado por el Senasa en cada
empresa.

12.El Senasa y la OVO realizaran la inspeccién de embarque de manera
conjunta, segun lo especificado en el Plan de Trabajo, participando en la
revision documental y fisica de los lotes presentados considerando las
excepciones especificadas en el numeral 8 del presente Anexo. Ambas
instituciones participaran en la seleccion de las cajas muestras y frutos que
seran enviados al laboratorio para su analisis. El laboratorio debera emitir el
resultado en un tiempo maximo de 24 horas, o en su defecto, debera
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informar en forma inmediata al Senasa y OVO respectivamente, de las
situaciones que pudieran dar origen a un mayor tiempo de espera.

13.El SENASA permitira la participacion del personal de la OVO en los
laboratorios para la revision e identificacion de los especimenes plaga
detectados durante las inspecciones, cuando el coordinador de la OVO asi
lo solicite. Esta actividad no excluira al personal oficial del laboratorio, y de
ninguna manera pretende sustituir a la autoridad del diagnostico oficial. En
caso de controversias con el diagnostico, la OVO podra solicitar la
confirmacion por parte del laboratorio central del Senasa.

14.Los problemas documentales, de identidad de la fruta, u otros que se
presenten en los puntos de ingreso deberan resolverse mediante una
investigacion conjunta en origen por parte del Senasa y la OVO. La OVO
infirmara a la DGSV los resultados de dicha investigacion y esta tltima
determinara las medidas pertinentes a aplicar.

15.Al final de la temporada, la OVO y el Senasa coordinaran una reunién para
evaluar los resultados del programa. Los acuerdos derivados de esta
reunion seran comunicados a Senasa Central y DGSV en México, para que
en conjunto analicen la informacion.

L

DR. FRANCISCO JAVIER TRUJILLO ING. AGR. DIEGO QUIROGA

ARRIAGA DIRECTOR NACIONAL
DIRECTOR GENERAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD DIRECCION NACIONAL DE
VEGETAL PROTECCION VEGETAL
SAGARPA-SENASICA- DGSV DNPV-Senasa
MEXICO ARGENTINA

recHa o9 de adulre do zae Fecha 09 & kb de Zoic
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ANEXO IV

OTRAS PLAGAS DE INTERES CUARENTENARIO PARA MEXICO

Este documento tiene como propoésito, enlistar y dar a conocer las plagas de
interés cuarentenario que no estan mencionadas en el PLAN DE TRABAJO PARA LA
EXPORTACION DE MANZANA y PERA DE ARGENTINA A MEXICO BAJO UN
ENFOQUE DE SISTEMAS. Asi como, establecer las medidas preventivas que se
aplicaran cuando dichas plagas se detecten.

| - OTRAS PLAGAS DE INTERES CUARENTENARIO PARA MEXICO

1.- Athetis rionegrensis 5.- Argyrotaenia loxonephes
2.- Epitrimerus pyri 6.- Argyrotaenia pomililiana
3.- Pseudaulacaspis pentagona 7.- Naupactus xantographus

4.- Oiketicus platensis

Ademas de las plagas antes sefialadas, se debera contemplar las malezas
de importancia cuarentenaria listadas en la Norma Oficial Mexicana NOM-043-FITO-
1999. http://www.senasica.qgob.mx/?id=962

Estas medidas, también aplicaran para otras plagas cuyo estatus
cuarentenario no esté determinado al momento de su deteccion.

Il - MEDIDAS
a) Deteccién en Campo

1) Si durante los muestreos de fruta previo a cosecha se detecta presencia de
malezas o plagas vivas se tomaran las siguientes medidas:

a. Para las plagas 1, 2, 3 y otras plagas cuyo estatus cuarentenario no
este determinado, la UP-Variedad continuara participando en el
Programa, pero en el muestreo de empaque, el 100% de los frutos
seran cortados y observados bajo estereoscopio (lupa binocular).

b. Para las plagas 4, 5, 6, 7 y malezas cuarentenarias, la UP-Variedad
continuara participando en el Programa, pero en el muestreo de
empaque, el 100% de los frutos sélo seran inspeccionados vy
observados bajo estereoscopio (lupa binocular).

2) Con el estereoscopio, se debera prestar mayor atenciéon a las zonas con
signos de darfio, area del caliz y area del pedunculo.

b) Deteccién en Empaque

1) Ante la primera deteccién de plaga cuarentenaria viva, la fruta de la UP-
Variedad procesada durante ese dia sera dada de baja. Los lotes que contengan
dicha UP-Variedad seran muestreados al 2% en inspeccién Oficial.

2) Ante una segunda deteccion de plaga cuarentenaria viva, la UP-Variedad

involucrada sera rechazada y excluida del programa por el resto de la temporada.
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c) Deteccidn en Inspeccién Oficial (Punto de salida)

1) Ante la primera deteccion de plaga cuarentenaria viva, el lote sera
rechazado.

2) Ante una segunda deteccion de plaga cuarentenaria viva, el lote sera
rechazado y la UP-Variedad involucrada sera excluida del programa por el resto de la
temporada.

d) Deteccion en Destino

Ante la primera deteccién de plaga cuarentenaria viva en destino, el lote sera
rechazado y la UP-Variedad involucrada sera excluida del programa por el resto de
la temporada.

e) Otra medidas preventivas

Se realizaran actividades de difusién y divulgacién, dirigidas a los
Responsables Técnicos de campo, sobre la identificacion de las plagas
mencionadas en el punto | de este documento. Asi como, en la aplicaciones de
tratamientos preventivos a campo.

Asimismo, durante la temporada, se instrumentaran actividades de
capacitacion en la identificacion de dichas plagas, dirigidas a los Responsables de
Empaque, Inspectores del Programa e Inspectores Certificantes de Senasa.
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ANEXOV
DEFINICION Y CONFORMACION DE UNIDADES DE PRODUCCION (UP)

Por sus siglas, una UP se define como |la Unidad de Produccion y representa la
unidad mas importante en que se divide o configura la superficie de un huerto, dentro del
cual, podemos encontrar una o varias UP’s. Su denominacion (nombre) y ubicacién dentro
del huerto deben ser permanentes para mantener su historial fitosanitario, también deben
estar debidamente identificadas. La superficie de una UP debe ser una superficie
compacta, sin fragmentos dispersos dentro del huerto. Sin embargo, la UP puede estar
subdividida en bloques, cuadros y variedades. La presencia de barreras fisicas como
cortinas rompe vientos (alamedas), arroyos, riachuelos o una separacion fisica mayor a 10
metros, que dividan, aislen y rompan la continuidad de la superficie, dara origen a bloques
dentro de la UP. Asi, una UP puede estar compuesta por uno o varios blogues; los
cuadros dentro de una UP pueden estar agrupados en un blogue o seccionados en varios
bloques. La presencia o ausencia de bloques dentro de la UP determinara los criterios de
monitoreo de algunas plagas.

Para fines de exportacién, una UP es la porcién del huerto que se inscribe
Oficialmente ante SENASA para participar en el Programa de Exportacion de Peras y
Manzanas de Argentina a México. Todos los cuadros que componen la UP o solamente
algunos, pueden tener como destino México. Bajo el Sistema de Mitigacién de Riesgo
(SMR), las UP’s debe cumplir con una serie de medidas y requisitos en las fases de
campo y empaque, una vez superadas ambas fases, las UP’s pueden pasar a conformar
lotes de fruta para exportacion, los cuales seran sujetos a inspeccién oficial. El conjunto de
medidas aplicadas durante todas las fases de este proceso tienen como objetivo
garantizar la calidad fitosanitaria de las UP’s y lotes a exportar.

I. UP’s en Campo

La fase de campo representa un punto critico en este proceso, ya que puede
determinar en primera instancia la eliminacion o permanencia de una UP dentro del
programa de exportacion. En esta fase, la UP esta sujeta a una serie de medidas de
manejo y control de plagas, las cuales deben aplicarse por igual en toda su superficie y
variedades, independientemente del cuadro o variedad a exportar. Estas medidas son de
vital importancia y deben aplicarse desde el inicio de la temporada hasta la cosecha de
frutos.

Para tener éxito en el manejo y control de las plagas, se debe contar con un
sistema de monitoreo adecuado y oportuno. Dependiendo del tipo de plaga, asi como del
tamano y conformacion de la UP, los criterios y estrategias de monitoreo pueden variar. En
el caso particular de Grapholita molesta (Palomilla Oriental de la Fruta), se deben seguir
los siguientes criterios para calcular el nimero de trampas (su colocacion, ubicacién,
orientacion y distribucion se realizara de acuerdo al Anexo | del Plan de Trabajo para
SMR):
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1. Las UP’s con superficie continda y libres de barreras fisicas, deberan apegarse a lo
sefialado en el Anexo | del Plan de Trabajo para determinar la cantidad de trampas
por hectarea.

2. Las UP’s subdivididas por barreras fisicas deberan aplicar un monitoreo de la plaga
basado en bloques. En UP’s con barreras parciales, generando un esquema de
laberinto, los bloques deberan conformarse agrupando los cuadros con mayor
superficie interconectada. Dependiendo de la superficie de la UP y bloques, el
numero de trampas sera el siguiente:

a) En UP’s de 1-5 hectareas subdivididas en 2 o mas bloques, se colocard una
trampa por bloque.

b) En UP’s mayores a 5 hectareas subdivididas en dos o mas bloques, la cantidad
de trampas se calculara individualmente para cada blogue y de acuerdo al
Anexo | del Plan de Trabajo. Para casos excepcionales, cuando en estas UP’s
existan bloques cercanos, iguales o menores a 1 hectarea, sélo sera necesario
colocar una trampa en dichos bloques.

3. Dentro de una UP o blogue, la superficie a considerar para el monitoreo de
Grafolita, sera la superficie neta productiva. De igual manera, la colocacion vy
distribucion de trampas se realizara con base en esta superficie.

La presencia de barreras o bloques dentro de la UP sélo tendra efectos para el
monitoreo y manejo de Grapholita molesta, por lo tanto, las sanciones se mantendran tal y
como estan sefialadas en el Plan de Trabajo. Para el caso de Pseudococcus viburni, cuya
biologia y habitos son diferentes, el monitoreo con bandas de cartén corrugado se
aplicaran con base en el total de la superficie de la UP, sin importar la presencia de
barreras o bloques. La metodologia de muestreo y la cantidad de bandas por superficie
sera de acuerdo a las recomendaciones técnicas del SENASA/INTA y en apego al Anexo
ll. Dado que el monitoreo y manejo de plagas se aplicaran en toda la UP, el muestreo de
brotes y frutos previo a cosecha sélo se realizara en las variedades a exportar.

Il. UP’s en Empaque

En la fase de empaque, cada UP debe ser procesada y muestreada para la
deteccién de plagas de manera independiente, sin que exista mezcla de frutas entre UP’s
diferentes, por lo tanto, antes de iniciar con el proceso de una nueva UP, los tambores y
lineas de seleccion deberan estar vacios de fruta de la UP anterior y limpios de residuos vy
hojas. La metodologia de muestreo de fruta se realizara de acuerdo al punto 5.1.7.4 del
Plan de Trabajo para SMR.

Il. UP’s en Lotes para Inspeccién Oficial

Para facilitar y agilizar la revisién fisica y documental del lote, asi como el
proceso de inspeccion de fruta y la supervisién de embarques, la cantidad de UP’s que
integran una planilla o lote sera de 1 a 25 UP’s. Todas las UP’s y fechas deberan estar
habilitadas para el Programa México. Las fechas presentadas deberan corresponde al
proceso de empaqgue y no al romaneo.
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EJEMPLOS DE CONFORMACION DE UP’s DENTRO DE UN HUERTO

co1 co1

A01 |BO1 A01 |BO1

D01 Do1

E01 Fo1 | Go1 co1 | E01

Forma Correcta
(UP’s Compactas)
Forma Incorrecta

HO1 101 BO1 AD1

(UP’s con Fragmentos
Dispersos en el Huerto)
o
(=]
=

EJEMPLOS DE COLOCACION DE TRAMPAS

Dentro de una UP o bloque, las trampas se deben colocar de acuerdo a la orientacién de
los vientos dominantes, en este caso suroeste. La primera trampa en la cuarta linea y
cuarto arbol, y por lo menos 10 lineas de distancia entre una trampa y otra.

2 Trampas
T2 T3 T2
T2
T T1 T2 T T1 T1 T2 T1
3 Trampas
T3
T2 T2
T2
T2 T2 T3
T1 T1 T2 T3 T1 T3 Tl T3 T T3 T1
4 Trampas
T3 T4
T2 T4
T2 T3
T2 % T2 T2 T3 T4
Ti T3 T1 T3 T1 T4 T1 T2 Ti T3 T4 T1
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EJEMPLO DE CARTELES DE IDENTIFICACION DE UP’s, BLOQUES Y CUADROS

Cuadro | Variedad | Trampa | Trampa | Fila |Plenta| Bloque | Cuadro | Trampa | Trampa | Fila | Planta
1(3has) | D'Anjou | S | cf asN | 4 | A(shas) —-&hesl | Lﬁma [ = BAC1 | 4SN | 4
2(1has) | Wiliam's | No B(5has) | ‘f (ﬁ::; g:

3(1 has) | Packham’ - 5 ey |52 088) Si

( ES) ackham's Si C(ﬁhﬂﬁ) [ Bhﬂ) ‘ gi
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ANEXO VI/ES y ANEXO IIITFO

REQUISITOS PARA LA CERTIFICACION Y APROBACION DE EMPRESAS DE
TRATAMIENTO DE FUMIGACION CON FOSFINA. PROCEDIMIENTO OPERATIVO

Antecedente: De acuerdo al “Plan de Trabajo para la Exportacion de Manzanas y
Peras de Argentina a México bajo un Enfoque de Sistemas”, esta autorizado el
tratamiento de fumigacién con fosfina, Unicamente para lotes rechazados en la
Inspeccién Oficial de Embarques por presencia de Pseudoccocus viburni. Sin
embargo, no esta especificado el procedimiento de certificacion y aprobacién de
empresas que opten por este tratamiento.

Con base en lo antes expuesto, este documento tiene como propésito uniformar los
procedimientos y requisitos adicionales que se aplicaran para certificar y aprobar las
empresas de tratamiento de fumigacion con fosfina como los procedimientos
operativos que deben cumplirse en el marco de los Programas de Trabajo para la
Exportacion de Peras y manzanas de Argentina a México.

Alcance: Solo podran ser sometidos a este tratamiento los lotes rechazados en la
Inspeccion oficial de embarque por presencia de Pseudococcus viburni tanto en el
marco del “Plan de Trabajo para la Exportacion de Manzanas y Peras de Argentina a
México bajo un Enfoque de Sistemas” como en el “Plan de Trabajo para la Exportacion
de Manzanas y Peras de Argentina a México con tratamiento Cuarentenario de Frio”.

1. REGISTRO Y CERTIFICACION
1.1. EMPRESA APLICADORA

Toda empresa aplicadora interesada en brindar el servicio de Tratamiento de
Fumigacién con Fosfina (TFF), debera:

1.1.1. Presentar una solicitud de registro como empresa de TFF para la Exportaciéon
de Manzanas y Peras a México ante el Senasa.

1.1.2. Presentar una memoria descriptiva sobre el procedimiento de fumigacion,
considerando el proceso de inyeccion del gas, monitoreo de fugas del producto,
revisién de hermeticidad de la camara, sistema de ventilacién para la liberaciéon
del fumigante.

1.1.3. Contar con la habilitacién provincial como empresa aplicadora.
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1.1.4. Cumplir con todos los requisitos referentes al Registro y Certificacion,
Aprobacion, Notificacion y Procedimientos Técnicos especificados en este
Anexo.

1.2. CENTROS DE TRATAMIENTO

Las empresas que deseen disponer de instalaciones habilitadas para la aplicacién del
Tratamiento de Fumigacién con Fosfina (TFF), deberan:

1.2.1. Inscribir ante el Senasa, cada una de las camaras de tratamiento, en las cuales
se llevara a cabo el procedimiento de fumigacion con fosfina, incluyendo el
nombre de la empresa aplicadora con la cual trabajara.

1.2.2. Solicitar a Senasa en conjunto con la empresa aplicadora una prueba en blanco
para corroborar la hermeticidad de la camara.

1.2.3. Contar con medidas de salvaguarda en las areas de carga/descarga, resguardo,
tratamiento y salas de inspeccion, que garanticen las condiciones de
aislamiento y prevengan el ingreso de moscas de la fruta, palomilla oriental de
la fruta u otras plagas existentes en el area que pudieran resultar de interés
cuarentenario para México.

1.2.4. Adaptar las estructuras para permitir el tratamiento (sistemas de inyeccion y
extraccion del fumigante), disponer de equipo de refrigeracion, ventiladores y
sistema de registro de temperatura.

1.2.5. Disponer de un libro foliado a fin de registrar los tratamientos, supervisiones y/o
novedades relacionadas con este procedimiento, su Plan de Trabajo y sus
anexos.

1.2.6. Una vez que la empresa haya solicitado la inscripcién y el Senasa haya
corroborado el cumplimiento de los items detallados anteriormente, se emitira el
Acta de aprobacion de Centro de tratamiento y comunicara a la OVO que la
misma se encuentra lista para ser verificada, con fines de aprobacion, por
personal técnico de esa Oficina.

2. APROBACION

Todas las empresas que dispongan de instalaciones registradas ante Senasa para
efectuar el tratamiento de fosfina seran visitadas en forma conjunta por personal de
Senasa y la OVO a fin de verificar el cumplimiento de los requisitos de aprobacién
establecidos en el Plan de Trabajo y en el presente anexo.

Despues que la OVO haya verificado el cumplimiento de estas medidas, las Empresas

quedaran aprobadas para realizar el TFF y seran incorporadas a la lista maestra de
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Empresas de Tratamiento de Fumigacion con Fosfina. Esta actividad sera registrada
en el libro de Visitas Oficiales de |la empresa.

3. NOTIFICACION

Los centros de tratamiento notificaran al Senasa cada inicio y término de tratamiento
acorde a los lineamientos establecidos en el Plan de Trabajo con Tratamiento
cuarentenario de frio para el item Notificacion.

Las actividades deberan iniciar a la hora, fecha y lugar indicados en la notificacién.
Solo se toleraran 30 minutos de retraso. En caso que la empresa o Senasa cancelaran
alguna actividad, deberan notificarlo a la OVO con al menos 2 horas de anticipacion.

4. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS

Las empresas aplicadoras deberan conducir el tratamiento de Fumigacién con Fosfina
en base a las siguientes especificaciones técnicas:

Parametros Alternativa 1 | Alternativa 2

Concentracion minima de

Fosfina / m® (PHyma) 1000 ppm 1000 ppm

Tiempo minimo de exposiciéon 24 hs 6 hs

Temperatura minima de pulpa o°C 16°C

4.1. El material de empaque y de embalaje debera permitir el intercambio gaseoso
entre el producto y el medio que lo rodea. Se prohibe el uso de las bolsas sin
perforaciones y envases hechos de poliestireno expandido (posible fijacion del gas en
el material), en tanto no demuestren a través de ensayos validados por Senasa que
permiten mantener la concentracion exigida en el punto 4.

Los tipos de envases podran ser de cartén, madera o plasticos, los cuales deben
presentar perforaciones para la aireacion. Ademas de las bolsas con perforaciones, se
pueden utilizar como materiales de embalaje papel sulfito, bandejas y materiales de
amortiguacion.

4.2. Previo al inicio del tratamiento cada pallet se debera identificar con la siguiente
leyenda: “Fruta sometida a Tratamiento de Fumigacion con Fosfina". El centro de
tratamiento debera entregar al Senasa y/o a la OVO el listado de pallet a fumigar.
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4.3. A medida que se coloca la fruta en la camara/contenedor la empresa de
tratamiento debe registrar la temperatura de pulpa usando un termémetro digital
debidamente calibrado, haciendo por lo menos diez lecturas que deberan ser tomadas
de diferentes niveles de los pallets que forman el lote a tratar. Toda fruta que presente
temperaturas inferiores a 16°C debera utilizar la alternativa de tratamiento aprobada
para 0°C. No se podra fumigar fruta que presente temperatura de pulpa inferior a los
0°C, en tanto no se cuenten con ensayos que demuestren la efectividad del
tratamiento a temperaturas inferiores a los 0°C.

4.4. Para iniciar la fumigacion, la temperatura de pulpa deber4 ser igual o mayor a la
indicada en el esquema de tratamiento que se pretenda utilizar.

4.5. Durante el proceso de aplicacién, el centro de tratamiento debera registrar cada
hora la temperatura de pulpa de fruta y del ambiente, para lo cual la
camara/contenedor debera contar con 2 sensores de pulpa y uno de ambiente. Dichos
registros deberan estar vinculados a la cadmara de tratamiento. En caso que los
registros de temperatura en pulpa sean inferiores a los exigidos en el esquema de
tratamiento aplicado, en forma conjunta Senasa y la OVO evaluaran las medidas a
tomar.

4.6. Los equipos de registro de temperatura deben ser permanentes y cumplir con los
requisitos técnicos indicados para las camaras de tratamiento de frio, los cuales estan
detallados en el Plan de Trabajo para la exportacion de peras y manzanas de
Argentina a México, con tratamiento cuarentenario de frio.

4.7. La concentracién minima de fosfina en la camara, debera mantenerse dentro del
esquema de tratamiento aprobado durante el periodo completo de exposicién de la
fruta al fumigante.

4.8. En camaras de fumigacion con una capacidad menor a 100 pallets, el monitoreo
del gas se realizara colocando 2 sensores de manera que cada uno cubra la mitad de
la camara. En el caso de camaras de fumigacion, con capacidad de 100 o mas pallets,
el monitoreo del gas debe realizarse en al menos tres puntos distribuidos de forma tal
que cada uno cubra una tercera parte de la camara y al menos uno debe colocarse en
el interior de una de las cajas. Los ventiladores deben mantenerse operando para
permitir una distribucién uniforme del gas.

4.9. Las empresas aplicadoras deben monitorear la concentracién de fosfina cada
hora. Estos registros digitales se imprimiran y deberan estar disponibles en todo
momento.

4.10. Las empresas aplicadoras, registraran hora y fecha de inicio y fin de tratamiento
en la libro oficial de la empresa. Ademas para cada tratamiento, deberan registrarse
los pallets tratados y la documentacion que respalde el tratamiento; asi como

mantener la identidad de la fruta en todo momento.
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4.11. Los tratamientos que presenten fallas en las lecturas de concentracién durante el
desarrollo del tratamiento, ademas de presentar los registros emitidos durante el
monitoreo del gas, deberan apoyarse con lecturas de concentracion de tubos
colorimétricos, permitiendo que estos cubran un 20% de tiempo de tratamiento como
maximo. Para periodos mayores, el tratamiento sera rechazado. Adicionalmente, a
pedido de Senasa la empresa aplicadora debera presentar una justificacion técnica
detallada de la falla que dio origen a dichas lecturas erraticas, dicha explicacion sera
tomada en cuenta para decidir si se autoriza el tratamiento y si se procede a la
inspeccion del lote.

4.12. La fruta fumigada debe almacenarse en camaras de frio limpias, separadas al
menos un metro de la fruta no tratada.

5. VIGILANCIA Y SEGUIMIENTO

El Senasa sera el responsable de fiscalizar que se cumplan estos lineamientos
y sancionara los incumplimientos. De acuerdo a lo sefialado en los Planes de Trabajo,
la OVO verificard todas las actividades desde el inicio hasta la finalizacién del
tratamiento, inspeccion, certificacion de lotes y despacho de la fruta. Todos los
incumplimientos y sanciones deberan ser comunicados a la OVO.

Este anexo a los planes de trabajo no podra ser modificado de manera
unilateral y estara vigente en concordancia con los planes de trabajo de referencia.

""f -

DR. FRANCISCO JAVIER TRUJILLO ING. AGR. QUIROGA

ARRIAGA DIRECTOR NACIONAL
DIRECTOR GENERAL DIRECCION NACIONAL DE
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD PROTECCION VEGETAL
VEGETAL Senasa-DNPV
SAGARPA-SENASICA-DGSV ARGENTINA
MEXICO
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ANEXO VII/ES y ANEXO II/TFO

SITIOS DE TRANSFERENCIA Y CONSOLIDACION DE ENVIOS DE PERAS Y
MANZANAS FUERA DE LA PATAGONIA ARGENTINA Y CUYO

Este documento tiene como propodsito establecer el procedimiento de
transferencia y consolidacion de envios de peras y manzanas correspondientes al “Plan de
Trabajo para la exportacion de manzana y pera de Argentina a México bajo un Enfoque de
Sistemas” y al “Plan de Trabajo para la exportacion de manzanas y peras de Argentina a
México, con tratamiento cuarentenario de frio" fuera de la Patagonia Argentina y Cuyo. Asi
como, establecer los requerimientos que debe cumplir un Sitio de Transferencia (ST) para
su habilitacion.

Unicamente se utilizardn ST registrados, certificados por el Senasa y
aprobados por la DGSV a través de la OVO.

Una vez que la lista de ST se haya enviado a la DGSV no se aceptara
ningtin registro adicional, a menos, que exista justificacién por parte de Senasa. En este
caso, la aprobacion de ST sera resuelta de manera conjunta con la DGSV/OVO.

1. CERTIFICACION Y APROBACION DE SITIOS DE TRANSFERENCIA

Un Sitio de Transferencia es una zona con condiciones de resguardo
fitosanitario, en donde se realiza el traspaso de productos de origen vegetal bajo
condiciones controladas, a efectos de proteger adecuadamente la fruta durante el
movimiento de lote de posible infestacion de plagas de importancia cuarentenaria y/o de
contaminacién de otras plagas que no ataquen directamente al producto, pero que puedan
ser transportadas por él o por los empaques y embalajes.

La certificacién y aprobacion de los ST, seran validas Unicamente por la temporada de
exportacion de peras y manzanas que hayan cumplido con el Plan de Trabajo
correspondiente, a excepcidén de aquellos sitios de transferencia, que hayan incurrido en
faltas que ameriten una recertificacion y aprobacién del mismo; esta recertificacion y
aprobacion sera decidida de manera conjunta entre el Senasa y la DGSV.

1.1. REQUISITOS Y OBLIGACIONES
1.1.1. SITIO DE TRANSFERENCIA

e Estar habilitados por Senasa en el marco de la Resolucion Senasa
N°215/2014.
~ e Realizar la solicitud de registro y certificacion ante Senasa al inicio de
cada temporada o |a recertificacion segtn sea el caso.

e Acatar las disposiciones de mejoramiento y seguridad emitidas por
Senasa.

e |La transferencia de fruta perteneciente al Programa de México, se
realizara en el primer turno de la mafana, en caso contrario, el ST
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debera hacer transcurrir el tiempo minimo de una hora, entre la Ultima
transferencia de fruta no perteneciente al Programa y el inicio de
actividades de transferencia de la fruta del Programa de México,
realizando las labores de limpieza de todas la areas por donde se
movilizara la fruta México.

¢ Al momento de realizar la transferencia, Gnicamente se trabajara con la
fruta aprobada de México.

e Sector cubierto que garantice las condiciones de resguardo fitosanitario
durante la consolidacién o desconsolidacion del lote.

e La instalacion en general deberd contar con un sistema diario de
limpieza, recoleccion y retiro de frutos y vegetales descartados.

e Croquis del sitio de transferencia georeferenciado; identificacién de
zonas, ubicacién de trampas y flujograma de la carga a transbordar o
resguardar previo al despacho con destino a México.

» Contemplar el concepto de area cubierta por malla de una densidad de
65% o fuelles, tanto para los lugares de acople entre camién vy el sitio de
transferencia como para el aislamiento de los lugares de circulacion de la
fruta.

e Puertas de acceso con cierre hermético y cortinas.

* Acondicionamiento y sistema de refrigeracién para el mantenimiento de
la cadena de frio, en caso que corresponda.

e Utilizacion de luz atrapa insectos.

e Condiciones higiénicos-sanitarias del lugar.

e Utilizar auto elevadores eléctricos y no a combustion.

e Suficiente iluminacién para poder realizar tareas de identificacion de lotes
y trazabilidad de la fruta.

e Contar en caso de que lo amerite con camaras de frio bien identificadas
para el resguardo de la fruta, estas deberan contener Unicamente fruta
del Programa. _

e Las camaras deberan estar dentro de la misma instalacion y protegidas
para evitar re infestaciones de Ia fruta.

» La movilizacion de estibas de la zona de carga y descarga a la camara
y/o de la camara, debera ser por zonas aisladas, cubiertas y protegidas
para evitar infestaciones.

e Instalaciones y equipamiento adecuado para el personal de Senasa.

» Disponer de un libro foliado a fin de registrar las transferencias,
supervisiones y/o novedades relacionadas con este procedimiento, su
Plan de Trabajo y sus anexos.

1.1.2. Senasa

e Realizar la certificacién de los ST, asi como generar el listado de los
habilitados para la exportacién a México y entregar el mismo al inicio de
cada temporada a la DGSV a través de la OVO.

e Mantener en conjunto con la OVO la lista actualizada de ST certificados
y aprobados.
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e Rechazar cualquier embarque que no cumpla con la documentacién
reglamentada, precintos rotos o informacién asentada en la planilla DDJJ
del lote y el Dictamen de Certificacion Fitosanitaria.

e Realizar la calibracion de contenedores de acuerdo a lo especificado en
el Plan de Trabajo cuando corresponda.

« Notificar a la OVO de cualquier incumplimiento o rechazo.

e Analizara en conjunto con la OVO los incumplimientos encontrados y
sera el responsable de implementar las sanciones correspondientes.

e Sera el responsable de controlar de manera permanente los ST.

1.1.3. DGSV

e Verificar al inicio de cada temporada de exportacion los ST, a través de
la OVO, y a lo largo de |la temporada de exportacion.

e Aprobar los ST certificados por el Senasa que cumplen con lo estipulado
en este anexo.

e« Mantener en conjunto con el Senasa la lista actualizada de ST que estan
certificados y aprobados.

¢« En conjunto con el Senasa se analizaran los incumplimientos
encontrados y se implementaran las sanciones que correspondan.

1.1.4. EMPRESAS EMPACADORAS Y/O EXPORTADORAS
e Cumplir con lo estipulado en este anexo al Plan de Trabajo.
e Responsabilizarse por cualquier rechazo y/o sancion originada por el
incumplimiento al Plan de Trabajo y sus anexos.

2. OPERATORIA

2.1. En origen

Todo lote que haya cumplido con los procedimientos establecidos en los
Planes de trabajo, estara en condiciones de ser consolidado en su contenedor definitivo en
los ST certificados y aprobados durante la temporada.

Los lotes aprobados que no se carguen inmediatamente en las empresas
empacadoras, deberan ser resguardados en las camaras frias asignadas al Programa
México para fruta embalada y separadas al menos un metro de la fruta que no ha sido
inspeccionada.

Los lotes aprobados, deberan ser cargados en camiones refrigerados
lavados en su parte interior, libres de residuos vegetales y suelo.

La carga de los lotes aprobados, se realizara unicamente en las empresas
empacadoras registradas, aprobadas de donde proviene la fruta. También debera cumplir
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con todas los requisitos relacionados con la proteccion de la fruta a infestaciones como lo
menciona el Plan de Trabajo correspondiente y sus anexos.

Los camiones refrigerados, seran precintados por personal del Senasa en la
empresa empacadora, identificado elllos numero/s de precinto/s en la planilla de
declaracion jurada para identificacion del lote (en adelante Planilla de DDJJ del lote) en
campo 4 y debidamente firmada.

El Responsable Técnico del empaque debera completar el campo 1 y en el
campo 4 detallara la fecha y hora del despacho.

El inspector que realiza el muestreo y la inspeccién entomoldgica,
completara los campos 2 y 3 respectivamente.

El campo 5 se completara en el ST por el inspector de Senasa interviniente.

El Dictamen de Certificacion Fitosanitaria (formato ESAr-08), se llenara una
vez aprobada la inspeccion oficial, por el/los inspector/es del Senasa y deberan colocar en
el campo ANOTACIONES la leyenda: “Lote con transhordo en los ST certificados y
aprobados por el Senasa y la DGSV-OVO”

El camion refrigerado que transporte la fruta al ST, debera llevar copia de la
Planilla DDJJ del lote y copia del Dictamen de certificacion Fitosanitaria.

La empresa empacadora informara al transportista, que el precinto no debe
romperse hasta que lo autorice un oficial del Senasa en el ST certificado y aprobado
durante la temporada.

2.2. En Sitio de transferencia

El ST debera notificar a la oficina del Senasa de su jurisdiccion el arribo de la
fruta al mismo y solicitar la intervencion de un Inspector de Senasa quien verificara
primeramente las condiciones que debe cumplir el ST para que este sea habilitado para
realizar la transferencia de Ia fruta.

Posteriormente a esta habilitacion, verificara la identificacion del lote, los
datos de transporte, la documentacion y el/los precinto/s registrados en la Planilla DDJJ
del lote y la calificacion del embarque para certificacion en el Dictamen de Certificacién
Fitosanitaria.

Si toda la documentacion esta acorde a los requisitos de los Planes de
trabajo, el inspector de Senasa autorizara la transferencia

Durante el proceso de transferencia se verificara la limpieza interior del
contenedor y la correspondencia de los datos consignados en la planilla DDJJ del lote con
la verificacion in situ del envio.
La no concordancia de la informacién documental con la informacién fisica
del transporte o del lote, sera revisada en conjunto entre Senasa y OVO a fin de identificar
las medidas a tomar.
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Sera causa de rechazo la constatacion de camiones que presenten rotos sus
precintos o el interior de las cajas no estén limpios.

Toda inhabilitacién de un ST o rechazos totales o parciales de un lote se
notificara inmediatamente a la DGSV a través de la QOVO.

En caso que los lotes deban permanecer en el ST, los mismos deberan
resguardarse debidamente en camaras que cumplan con lo sefialado en el punto
REQUISITOS Y OBLIGACIONES (SITIO DE TRANSFERENCIA).

La carga y consolidacién, se realizard en contenedores inspeccionados,
previamente por el inspector de Senasa y que cumplan con adecuadas condiciones de
limpieza.

Las condiciones y caracteristicas que deben cumplir los contenedores, asi
como su proceso de calibracion, colocacion de sensores y precintado seran los mismos
que menciona el Plan de Trabajo, en caso de que corresponda.

Una vez finalizada la consolidacién, se le colocara al contenedor el precinto
oficial, posteriormente el Inspector de Senasa procedera a completar y firmar el campo 5
de la Planilla DDJJ del lote, colocando la fecha de transbordo, sitio de transferencia,
nimero de contenedor y nimero de precinto. De esta manera se dejara constancia de que
la transferencia de la fruta ha sido aprobada.

Esta documentacion sera enviada via fax o e-mail de la Oficina interviniente
de Senasa la Oficina de origen para que emita el Certificado Fitosanitario correspondiente
y remita una copia del mismo a la OVO. ‘

Este anexo a los planes de trabajo no podra ser modificado de manera
unilateral y estara vigente en concordancia con los planes de trabajo de referencia.

.

\\.
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DR. FRANCISCO UAVIER TRUJILLO ING. AGR. DIEGO QUIROGA
ARRIAGA
DIRECTOR GENERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD DIRECCION NACIONAL DE PROTECCION
‘ VEGETAL VEGETAL
SAGARPA-SENASICA-DGSV Senasa-DNPV
MEXICO ARGENTINA
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ANEXO VI

TRATAMIENTO DE FRIO EN ORIGEN PARA MOSCA DE LOS FRUTOS BAJO
UN ENFOQUE DE SISTEMAS

1. INTRODUCCION

En un marco de cooperacion bilateral y buscando facilitar el comercio entre ambos
paises, este documento tiene como proposito uniformizar los procedimientos vy
criterios que se aplicaran en origen en las empresas de tratamientos
cuarentenarios, empacadoras, exportadoras y las Organizaciones Nacionales de
Proteccién Fitosanitaria de ambos paises, para evitar los riesgos de introduccion
de plagas de interés cuarentenario a México con motivo de la importacion de fruta
fresca de manzana y pera de las Provincias de Rio Negro, Neuguén y Mendoza de
la Republica Argentina.

Por otra parte constituye una alternativa al tratamiento de frio en transito para
mosca de la fruta para los exportadores debido a la dificultad de Ia logistica de
exportacion y a la dificultad de conseguir contenedores con los sistemas de
registros necesarios y con sensores de temperatura para tratamiento en transito
en el marco del Plan de trabajo para la exportacion de manzana y pera de
Argentina a México bajo un enfoque de sistemas.

2. PLAGAS DE INTERES

Los procedimientos aqui sefialados garantizaran que una vez cumplido el
tratamiento de frio en origen y hasta su consolidacion en el transporte definitivo,
las manzanas y peras se mantendran libres de Mosca del Mediterraneo (Ceralitis
capitata) y de Mosca de la Fruta de Sudameérica (Anastrepha fraterculus).

3. PARTICIPANTES ADICIONALES
3.1. EMPRESAS DE TRATAMIENTO
4. RESPONSABILIDADES
4.1. EMPRESAS DE TRATAMIENTO
4.1.1.Estar habilitado por Senasa, contar con una o mas camaras de frio y
con instalaciones apropiadas para el manejo de fruta fresca de Peras
y Manzanas, proporcionar el tratamiento cuarentenario y mantener las
condiciones de identificacién y aislamiento exigidas hasta el despacho
de la fruta (resguardos).
4.1.2.El centro de tratamientos debera inscribirse en el Senasa a los efectos
de participar en el presente Plan de Trabajo 20 (veinte) dias antes del
inicio del tratamiento y también tomara el compromiso de cumplir con

los requisitos especificos del mismo.

4.1.3.Tener un Responsable Técnico ante el Senasa que se responsabilice
del cumplimiento de las exigencias que le competen segun el
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presente Anexo al Plan de Trabajo para la exportacién de manzana y
pera de Argentina a México bajo un enfoque de sistemas (incluido el
buen estado de las instalaciones y el mantenimiento de los equipos de
operacion). También debera estar atento a cualquier eventualidad
surgida por la aplicacién del tratamiento cuarentenario, ademas de
mantener la rastreabilidad de productores y camaras de tratamiento.

5. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS EN ORIGEN
5.1.REGISTRO Y CERTIFICACION DE LA CAMARA DE TRATAMIENTO

5.1.1.La empresa debera inscribirse y registrar cada una de las camaras
para el tratamiento TFO en el Senasa (formato TFAr-01). Para ello
presentara una nota de solicitud de habilitacion de camara para
tratamiento de frio obligatorio para exportar manzanas y peras a
México, acompafiada de la siguiente documentacion:

a) Nombre y direccién de la instalacién de tratamiento.

b) Identificacion de las camaras de frio.

c) Croquis con la ubicacién de las camaras.

d) Capacidad cubica y capacidad aproximada en tipos de envases
(cajas) posibles de ser tratados.

e) Fabricante, modelo y tipo de equipo de registro grafico para el
monitoreo de temperaturas, incluyendo nimero y tipo de sensores.

f) Flujograma con el movimiento de la fruta desde el ingreso al
establecimiento hasta su despacho.

5.1.2.Una copia de toda esta documentacion con la certificacion de
habilitacion expedida por el Senasa, debera estar disponible en la
empresa al momento de la aprobacién de la camara.

5.1.3.8enasa avalara (Certificado de habilitacion de camaras) a los
participantes que cumplan los requisitos del Plan de Trabajo y
desarrollara una lista que proveera a la DGSV dias antes del inicio del
programa. '

5.1.4.Para llevar a cabo la certificacion de las camaras de tratamiento, se
deberan calibrar sus equipos de registro de temperaturas antes del
inicio de tratamiento (formato TFAr-05, actas de cierre de camara) por
Senasa o una empresa externa acreditada.

5.1.5.Durante la certificacion de las empresas de tratamiento se les
asignara un codigo Unico . Ej. TFO - ES mas prefijo de la empresa y
numero de camara (TFO-ES XY CO01), que utilizara para identificar las
cajas de fruta tratada o para ser tratada.

5.1.6.Las empresas de tratamiento deberan cumplir los siguientes requisitos
previos a su certificacion:

a) Colocar en el area de carga una malla anti-insectos y no exponer

la fruta fuera de las camaras de tratamiento o bodega de
IF-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA
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resguardo por mas del tiempo necesario, nunca mayor a 1 hora.
Cuando el area de carga tenga una estructura tal que cumpla con
las medidas de resguardo adecuadas, Senasa y la OVO evaluaran
la misma a fin de aprobar la zona de carga sin la necesidad de
colocar malla anti-insectos.

b) Si el area de embarque o empaque se encuentra fuera de las
instalaciones de tratamiento, la fruta ya tratada debera ser
movilizada en transporte cerrado y precintado.

5.2. APROBACION DE LA CAMARA DE TRATAMEINTO

5.2.1.50lo las empresas de tratamiento, empacadoras y sus asociadas que
hayan sido registradas por la industria, certificadas por el Senasa
verificando la conectividad y precision del equipo como de sus
instrumentos y aprobadas por la OVO pueden participar en el
programa. Senasa mantendra una lista actualizada de estas
empresas e informara a su contraparte de cualquier cambio.

9.2.2.Una vez que la lista de empresas de tratamiento aprobadas, haya sido
enviada a la DGSV y DGIF, no se aceptara ningun registro adicional,
a menos que exista justificacion por parte de Senasa y tiempo
disponible para que la OVO realice la verificacion y aprobacion.

5.3.NOTIFICACION DE TRATAMIENTO

5.3.1.La empresa de tratamiento notificara al Senasa cada inicio y término
de tratamiento, asi como solicitara la certificacion de los tratamientos
(formato TFAr-04) La notificacion de la inspeccion oficial de los
embarques a OVO se realizara de acuerdo al Plan de Trabajo
Enfoque de Sistema, Pag. 10, punto 5.1.7.12.

5.3.2.Las notificaciones a Senasa seran a mas tardar el dia anterior a la
actividad, durante horario normal de oficina (de lunes a viernes de
8:00 a.m. a 5:00 p.m., en este mismo horario la OVO debera ser
comunicada) o con al menos 2 horas de anticipacién para situaciones
extraordinarias.

5.3.3.La programacion de actividades debe considerarse dentro de los
horarios normales de trabajo, misma que sera acordada entre los
participantes cada inicio de temporada, se autoriza un maximo de 8
horas de trabajo durante el dia.

5.3.4.Las actividades deberan iniciar a la hora, fecha y lugar indicados en la
notificacion. Sélo se toleraran 30 minutos de retraso; si la actividad no
inicia en este tiempo, los inspectores de Senasa y OVO informaran a

la empresa que la actividad se pospone para cuando exista
disponibilidad de tiempo y personal.
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5.3.5.8i la empresa o Senasa cancelan alguna actividad deberan notificarlo
por teléfono a la OVO con al menos 2 horas de anticipacion.

5.3.6.Si la empresa de tratamiento o empacadora no notifica de acuerdo a
lo antes dispuesto, se cancelara la inspeccion.

5.4. PROCEDIMIENTOS TECNICOS

5.4.1.La inspeccién para exportacion a México se realizara por Senasa en
empresas de tratamiento, empaques, almacenes de fruta vy
embarques.

5.4.2.Las Empresas de Tratamiento Deberan:
5.4.2.1. Conducir el tratamiento cuarentenario como se especifica en
el Plan de Trabajo.
9.4.2.2. Usar so6lo camaras de tratamiento con los requisitos técnicos
que se detallan a continuacion:

5.4.2.21. Equipos de registro de temperaturas.

a) Precision: 0.55°C en un rango de -3°C a 3°C y 1.00°F en
un rango de 25°F a 37°F.

b) Resolucién: 0,1°F/0,1°C.

c) Proteccién: Contra influencia del ambiente.

d) Punto de prueba del termostato (sélo como referencia).

54222  Instrumentos de registro.

a) Lecturas: +0.3°C de temperatura verdadera en un rango
de —3°C a 3°C y +0.5°F de temperatura verdadera en un
rango 25°F a 37°F.

b) Repeticion: Capacidad en un rango de —3°C a 3°C y en
un rango 25°F a 37°F.
5.4.2221. Normas de lectura en registros de lista de datos.

a) Impresion de temperatura registrada por los
sensores: Una vez cada hora.

b) Impresion de ubicacion e identificacion: Una vez
cada hora.

c) Datos adicionales: Fecha y hora.

d) Impresién: Cada hora o cuando sea necesario.

542222 Normas de lectura en registros de gréafica.
Las graficas generadas por computadora pueden
variar desde marcas de una hora en el eje horizontal y
marcas de un grado en el eje vertical, con un maximo
de dos horas en el eje horizontal y dos grados en el eje
vertical. No se incluiran mas de 4 y 1/2 dias en una
hoja de 8 pulgadas de ancho por 10 pulgadas de largo.

54223, Sensores de temperatura.
5.4.2.2.3.1. Normas de disefio.

Cubierta: El diametro de la cubierta de los sensores
| F-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA
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podra variar siempre que la precision y sensibilidad
permanezcan en |los rangos sefialados.
5.4.2.23.2. Normas de precision.

a) Precisién: £ 0.3°C en un rango de -3°C a 3°C y +
0.5°F en un rango de 25°F a 37°F.

b) Sensibilidad: En un periodo menor de 3 minutos
debe mostrar, una temperatura estable y controlada
dentro de una mezcla de hielo triturado y agua.

542233 Identificacion de sensores.

Cada sensor en la camara de tratamiento debe estar
claramente identificado de forma tal que permita la
identificacion independiente de cada uno.

5.4.3.Condiciones de Operacion.

a) Instalacion permanente del equipo, no se aceptan que los mismos
sean portatiles.

b) El panel de lectura de temperaturas debe ubicarse en el exterior
de las camaras de tratamiento.

5.4 4 Registros de Temperaturas.
Las temperaturas se deben registrar al menos cada hora.

a) Grafica: El registro de datos debe indicar el codigo de la camara
correspondiente, fecha y hora de inicio del tratamiento y la
temperatura registrada por cada sensor.

b) Lista de Datos: Debe mostrar las temperaturas de cada sensor.

5.5.MEDIDAS PARA EL TRATAMIENTO

5.5.1.Procedimientos de llenado de camara para iniciar el tratamiento en
frio.

5.5.1.1. Las camaras deberan disponer de un sistema de iluminacion
adecuado para las verificaciones pertinentes y se consolidaran
dejando los espacios necesarios y de un tamafio suficiente para
permitir el transito al momento de la colocacién de los sensores
de temperatura y la verificacion de los codigos de UP’s. Los
envases destinados al tratamiento deberan identificarse como
sigue:

9.9.1.1.1. Tratamiento de fruta en caja comercial (bulto

terminado).

Las cajas presentaran las siguientes condiciones e

informacion:

a) Nombre de la Empresa empacadora o su empresa
asociada.

b) Lugar de procedencia de la fruta.
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c) Etiqueta o Sticker con codigo de la camara dado por el
Senasa cuyos caracteres deben tener como minimo una
altura de 8 mm para facilitar y agilizar su identificacion.
Es responsabilidad de la empresa utilizar etiquetas con
buena adherencia, garantizando que  estas
permaneceran fijas durante todo el proceso de manejo y
envio.

d) Productor (UP), especie, variedad y fecha de proceso.

e) ldentificar cada pallet con la leyenda “Destino México" y
“TFO - ES”"

5.5.1.2. La empresa debera presentar el inventario de la fruta a tratar,
incluyendo todas las UP, especie/variedad, fecha de proceso y
numero de cajas.

5.5.2. Tratamiento.

5.5.2.1.  Los tratamientos cuarentenarios en frio, se haran tGinicamente
en empresas habilitadas y certificadas por Senasa y aprobadas
por la OVO de acuerdo a los procedimientos de este Anexo al
Plan de Trabajo para la exportacién de manzana y pera de
Argentina a México bajo un enfoque de sistemas.

5.5.2.2. Numero de Sensores.
El numero de sensores dependera de la capacidad clbica de Ia
camara de tratamiento, pero como minimo se utilizaran 5
sensores.

a) En camaras con capacidad de 4.250 metros cubicos o menos
se utilizaran cuatro sensores de pulpa y al menos uno de aire.

b) Camaras con capacidad mayor a 4.250 metros clbicos se
colocara un sensor de pulpa extra por cada 1.150 metros
cubicos adicionales o fraccion.

c) En camaras con unidades de frio ubicadas en la parte media
superior o inferior, donde el flujo de aire corre hacia los lados,
se deberan colocar tres sensores de pulpa por cada mitad de
la camara y al menos un sensor de aire.

d) Cuando la empresa coloque una mayor cantidad de sensores
a los requeridos, ésta debera presentar los registros de
temperatura de todos los sensores y en caso de que uno de
los sensores requeridos por el programa falle, el Senasa y la
OVO evaluaran la posibilidad de utilizar como sustituto uno de
los sensores adicionales.

5.5.3.Ubicacién de Sensores.

5.5.3.1.  Personal de Senasa colocara los sensores para pulpa y el de
aire.
5.5.3.2.  En bultos terminados, los sensores de pulpa se colocaran en

cajas que muestren sdlo una cara haciﬁ-ﬁbﬁﬁﬁi@@%ﬂﬂ&d@é\/ HSENASA
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de ellos se colocara en el dltimo pallet introducido a la camara.
9.9.3.3.  En camaras con las unidades de frio cercanas a una pared,
los sensores se colocaran de la siguiente manera:

Techo

Vista aérea Vista frontal /
1 i Unidad de frio
. Unidad de frio .
¢ o
. . Sensor de aire
9.5.34. En camaras con las unidades de frio en la parte media, los
sensores se colocaran de la siguiente manera: —
echo
Vista aérea ] Unidadde fro —_ Visid frontal
-l".___,_...---"'"._ . _— Sensor de aire
e | @ |

Nota: Los sensores que no presentan identificacion en estos esquemas son los de
pulpa.

5.5.3.5.  En caso de colocarse sensores adicionales y para que estos
puedan ser validados como sustitutos, deberan ser colocados en
igual posicion a la indicada en los esquemas anteriores.

5.5.4 Esquema de Tratamiento.

5.5.4.1. El tratamiento de manzanas y peras sera aplicado a fruta
empacada en cajas comerciales.

5.5.4.2. Desde el cierre de la camara hasta su apertura, las puertas
permaneceran cerradas, selladas y precintadas. El precinto sera
colocado por inspectores de Senasa al momento del cierre de la
camara y se mantendra inviolado hasta la apertura. La OVO
supervisara la apertura de camaras y la certificacion del
tratamiento en un 100%.

55.4.3. El tratamiento iniciara una vez que la camara haya sido
cerrada, precintada y que todos los sensores de pulpa y aire
presenten temperaturas de tratamiento.

5544, Al momento de la apertura de la camara, el tratamiento sera
aprobado si los sensores de pulpa registraron temperaturas
iguales o menor de:
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TEMPERATURA EN GRADOS | PERIODO DE EXPOSICION
CENTIGRADOS EN DIAS
| 1.1 0 menor ‘ 15
1.67 o menor 17

5.54.5. Los registros de temperatura deberan estar disponibles en Ia
empresa desde el primer dia después del cierre de la camara y
hasta su apertura. El Senasa y la OVO verificaran vy solicitaran
esta informacion cuando sea necesario.

5.54.6. En caso de pérdida de informacién por fallas eléctricas,
problemas de impresion u otras causas ajenas a las
instalaciones de tratamiento, la empresa debera notificar a
Senasa a fin de realizar una verificacién in situ. La continuidad o
no del tratamiento se determinard una vez realizada dicha
verificacion.

5.54.7. El personal del Senasa y la OVO supervisaran y aprobaran el
desarrollo de los tratamientos en frio en un 100%.

5.5.5.Cierre de Camara y Elaboracion de Acta.
5.5.5.1. Las empresas que vayan a someter fruta a tratamiento de frio
deberan solicitar el cierre de camaras al Senasa, la OVO
supervisara esta actividad.
5.5.5.2. La solicitud de cierre de camara debera incluir:

a) El nombre y domicilio de la instalacién de tratamiento.

b) La ubicacion e identificacion de la camara de tratamiento.
c) Numero de habilitacién otorgado por el Senasa.

d) Lafecha y hora del cierre de camaras.

5.5.5.3. Previo a la llegada de los técnicos que realizaran el cierre, la
empresa debera asegurarse del correcto funcionamiento del
equipo y software, que las camaras estén con el ultimo pallet
ingresado y que haya disponibilidad de personal de apoyo para
las actividades que se requieran.

5.5.54. Al momento del cierre, las puertas de la camara deberan
sellarse de manera hermética a fin de que el frio se concentre
solo al interior de la misma, éstas s6lo podran cerrarse una vez
que se hayan colocado los sensores correspondientes y que la
empresa haya entregado al Senasa copia del inventario de fruta
a tratar.

5.5.5.5. Una vez cerrada la camara y colocado el precinto
correspondiente, el Senasa elaborara un acta de cierre con la
siguiente informacion:

a) Nombre de la instalacién de tratamiento.
b) ldentificacion de la camara y ubicacion.
¢) Inventario de fruta a tratar.

d) Numero de precinto.

e) Fecha de cierre de la camara.

f) Nombre y firma del responsable técnico.
g) Nombre y firma del inspector del Senasa.

IF-2021-121808828-APN-DCEV#SENASA
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5.5.6.Apertura de Camaras y Certificacién Oficial de Tratamientos.

9.9.6.1. Cuando la empresa determine que ha cumplido con el
tratamiento de frio, solicitara al Senasa la apertura de la camara
y la certificacién del tratamiento.

55.6.2. La solicitud de apertura de camara y certificacion de
tratamiento debera incluir:
a) El nombre y domicilio de la instalacién de tratamiento.
b) La ubicacién e identificacion de la camara de tratamiento.
c) Numero de habilitacién otorgado por el Senasa.
d) Fechay hora de la apertura.
e) Numero del Acta de Cierre correspondiente.

5.5.6.3. Previo a la apertura, el inspector del Senasa verificara
mediante el registro de temperaturas que se haya cumplido con
los requisitos establecidos en el plan de trabajo. Asi como, que el
precinto no haya sido violado y su numero corresponda al
sefialado en el acta de cierre.

55.6.4. Después de retirar el precinto y una vez que se haya abierto
la camara, se elaboraréd un acta de apertura con la siguiente
informacion:

a) Nombre de la instalacion de tratamiento.
b) ldentificacion de la camara y ubicacion.
c) Inventario de la fruta tratada.

d) Numero de precinto retirado.

e) Fecha de cierre de la camara.

f) Fecha de apertura de la camara.

g) Nombre y firma del responsable técnico.
h) Nombre y firma del inspector del Senasa.

5.5.6.5. Para llevar a cabo la certificacion del tratamiento, el inspector
de Senasa verificara lo siguiente:

a) Origen de la fruta (provincia).

b) Nameros de identidad del productor UP en el tratamiento.

c) Que se cumplié con el esquema de tratamiento.

d) Numero de precinto.

e) ldentificacién de la camara.

f) Fecha de inicio del tratamiento.

g) Fecha de término del tratamiento.

h) Dias exactos transcurridos.

i) Temperatura mas alta registrada. Esta no debera ser mayor a
lo ya sefialado en este Anexo al Plan de trabajo para la
exportacion de manzana y pera de Argentina a México bajo
un enfoque de sistemas.

5.5.6.6. Cuando todos los puntos anteriores hayan sido verificados y
constatados satisfactoriamente, el Senasa emitira el Certificado
de Tratamiento en Frio (formato TFAr-04) y expedira una copia a
la OVO.

5.5.7.Movimiento y Resguardo de la Fruta Tratada
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55.71.

Una vez cumplido el tratamiento cuarentenario de la fruta, se

debe evitar cualquier posible contaminacion externa. Para lograr
esto, se tomaran las siguientes medidas:

a)

b)

d)

Si las camaras de tratamiento estan alejadas del lugar de
almacenamiento de la fruta, la misma debera transportarse en
camién cerrado y precintado. Esta actividad sera certificada
por Senasa y supervisada de manera aleatoria por la OVO,
por lo cual debera ser oportunamente comunicada a Senasa
para su programacion.

Si la camara de tratamiento cuarentenario se encuentra
contigua al local de empaque y la fruta debe pasar por
sectores abiertos o proximos a fruta en bins no tratada, la
misma debera ir protegida con una cubierta o malla antiafidos
que evite posibles contaminaciones.

El sector de almacenamiento debe estar limpio y con medidas
de resguardo a efectos de evitar cualquier posible
contaminacion.

Si en los sitios de almacenamiento hay fruta embalada sin
tratamiento de frio, ésta debera mantenerse por lo menos con
una separacion de 1m de la fruta tratada e identificada. No se
permitira compartir el sitio de almacenamiento con fruta en
bines de campo.

5.6. SITUACIONES ESPECIALES
5.6.1.Tratamiento para fruta en bines

Ante esta situacion se debera presentar una propuesta de procedimiento
para ser analizada caso a caso por Senasa/ DGSV-OVO, en la cual se
contemplen adicionalmente las siguientes medidas fitosanitarias:

a) Trazabilidad de la partida a ser tratada desde el ingreso a tratamiento
hasta proceso y almacenamiento previo a inspeccién oficial.

b) Medidas de salvaguarda que no permitan la reinfestacién de la partida

tratada.

c¢) Memoria descriptiva del procedimiento operativo.

d)Cada cajéon de campo presentard un tarjetén identificandose con la
siguiente informacion:

- Nombre de la Empresa que realiza el tratamiento.

- Sello con cédigo de la camara otorgado por el Senasa.
- Codigo del productor (UP), especie, variedad.

- Fecha de cosecha.

- Tarjeta con la leyenda “Destino México” y “TFO - ES".

5.6.2. Tratamiento de frio en cAmaras con fruta embalada para otros

destinos

Para este caso, se debera presentar una propuesta de procedimiento para

IF-2021-121808828-APN-
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ser analizada caso a caso por Senasa/ DGSV-OVO, en la cual se
contemplen, adicionalmente, las siguientes medidas fitosanitarias:

a) Trazabilidad de la partida a ser tratada.

b) Medidas de salvaguarda que no permitan la reinfestacion de la partida a
tratar.

¢) Memoria descriptiva del procedimiento operativo.

5.7.ACTIVIDADES POS TRATAMIENTO
La fruta que haya cumplido con lo detallado en este Anexo estara en
condiciones de continuar con las actividades especificadas en el Plan de
trabajo para la exportacion de manzana y pera de Argentina a México
bajo un Enfoque de Sistemas

Este anexo no podréd ser modificado de manera unilateral y estara vigente en
concordancia con el plan de trabajo de referencia.

el
!

DR. FRANCISCO JAYIER TRUJILLO ING. AGR. DIEGO QUIROGA
ARRIAGA
DIRECTOR GENERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD DIRECCION NACIONAL DE PROTECCION
VEGETAL VEGETAL
SAGARPA-SENASICA-DGSV SENASA-DNPV
MEXICO ARGENTINA
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