
 

BREVE RESEÑA DEL PRODUCTO (DOSSIER) PUBLICADO EN SU PAÍS DE 

ORIGEN/ REGIÓN 

 

Se adjunta: 

 

1) Nombre de IG y descripción del producto, copia del expediente técnico para 

SCOTCH WHISKY, elaborado por DEFRA, de donde surge la definición y las 

características del Scotch Whisky, su área geográfica de aplicación y mapa 

(prueba de origen), método de producción e información suplementaria y vínculo 

con el territorio (natural, humano e histórico). 







































































































"Scotch Whisky Mezclado" es una mezcla de uno o mas Scotch 
Whiskies de Malta Puros con uno o mas Scotch Whiskies de Grano 

Puros. ------------------------------------------------------ -
Scotch Whisky de Malta------------------------------------------
El Scotch Whisky de Malta se elabora a partir de tres materias 

primas naturales, cebada malteada, agua y levadura. El malteado 
de la cebada es la primera etapa de producci6n. Hist6rica Y 
tradicionalmente, la cebada se dejaba en remojo en tanques de 
agua de dos a tres dias, antes de ser esparcida por el suelo de 
la "malting house" para que germine. Para detener la 
germinaci6n, se secaba la cebada malteada en un horno de secado, 
identificable par sus chimeneas en forma de pagoda, que son 
tipicas en muchas destilerias de Scotch Whisky de Malta. Este 
proceso aun se emplea en algunas destilerias, aunque muchas 

ahora obtienen la cebada malteada de empresas que se dedican a 

este proceso y que pueden producir cebada malteada tradicional, 

a gran escala. --------------------------------------------------
La cebada malteada luego se tritura en una tosca molienda 
("grist") y se mezcla con agua caliente en un recipiente llamado 
"mash tun". Este proceso convierte el almid6n de la cebada en un 

azucar liquido llamado "mosto". El mosto se separa de la mezcla 
y se pasa a una cuba para su fermentaci6n, o "tinas", donde se 
afiade la levadura y el proceso de fermentaci6n convierte el 
mosto azucarado en alcohol, similar en aroma y sabor a la 
cerveza ale (sin lupulo) . A este proceso se le llama 

"fermentado". ---------------------------------------------------
El fermentado es luego destilado en alambiques de cobre, donde 
la destilaci6n separa el alcohol de otras sustancias del 
fermentado. El Scotch Whisky de Malta se destila normalmente dos 
veces, la primera destilaci6n se hace en un "alambique de 

fermentado" mas grande, y la segunda se hace en un alambique mas 
pequeno para bebidas espirituosas o bebidas de baja graduaci6n.­
La destilaci6n aumenta la temperatura en el alambique de 

fermentado y el liquido fermentado se calienta gradualmente 
hasta que el alcohol se evapora. Los vapores atraviesan el 

cuello y la cabeza del alambique antes de ser guiados hacia los 
condensadores en los que se convierten en liquido ("low- wines" 0 

flemas). --------------------------------------------------- -----
Este liquido se recoge en un receptor antes de que pase al 

segundo alambique de bebidas espirituosas o "low- wines" donde se 

repite el proceso. El alambiquero ejerce mucho mas control en la 
segunda destilaci6n, ya que solo el coraz6n o el corte medic del 

flujo de la bebida sera recogido para la maduraci6n. -----------
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La primera parte del liquido que sale del alambique 
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destilados de nuevo en el siguiente lote del "low-wines". El 

alambiquero recoge el corte medic solamente cuando el considera 

que ha adquirido la calidad exigida. ----------------------------

Scotch Whisky de Grano------------------------------------------
El Scotch Whisky de Grano tambien debe hacerse con cebada 

malteada, pero la mezcla puede tambien incluir, y normalmente 

incluye, otros cereales. Los cereales que se emplean comurunente 

son el trigo y el maiz. Los cereales sin maltear se mezclan con 

agua caliente y se calientan para licuar el almid6n del cereal 

para facilitar que se rompan los azucares fermentables. Despues 

se enfria a unos 65°C y se mezcla con cebada malteada que suele 

molerse. En algunos casos se usa la cebada malteada "verde" (sin 

hornear). Las enzimas de la cebada malteada convierten el 

almid6n en azucares mas fermentables. El mos to sin s6lidos se 

puede separar de la mezcla, pero la mayoria de los alambiqueros 

no separan los s6lidos antes de la fermentaci6n. El mosto se 

enfria a entre 15° - 23°C y la levadura se aJ'iade para que 

comience la etapa de la fermentaci6n, que dura unos dos o tres 

dias. La levadura produce alcohol etilico y una variedad de 

compuestos volatiles. El mosto fermentado, conocido como "wash", 

se destila para extraer el alcohol y otros componentes volatiles 

del mismo. La destilaci6n se suele hacer en un alambique de 

columna y debe tener menos de 94,8% ale . vol. El diseJ'io 

tradicional del alambique de columna es el Coffey o el alambique 

de patente o sistema continua.---------------------------------­

El Scotch Whisky de Grano tambien se puede hacer mediante la 

destilaci6n continua del mosto hecho con cebada malteada 

solamente, o mediante la destilaci6n en un alambique de vaso de 

un mosto de cebada malteada y otros cereales.-------------------

Maduraci6n ------------------------------------------------------

Antes de verterse en diferentes barricas para su maduraci6n, 'la 

nueva bebida espirituosa' de malta o grano normalmente se diluye 

con agua hasta una graduaci6n que oscila entre el 60 y el 70% de 

contenido de alcohol.------------------------------------------­

La calidad de las barricas es importante porque la nueva bebida 

adoptara el caracter y el color de la madera en la que madura. 

La mayoria de las barricas se habran empleado anteriormente para 

la maduraci6n de otras bebidas alcoh6licas. Algunas, por 

ejemplo, habran contenido Sherry, y otras, Bourbon americano. 

Las barricas deben ser vaciadas de las bebidas que contenian 

antes de ser llenadas con Scotch Whisky o con la bebida que vaya 

a convertirse en Scotch Whisky. El tipo de barrica empleado para 
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la maduraci6n sera . . . escog1.do par el Maestro alamb1.quero, qui.en 
busca el caracter particular del whisky resultante. -----------­
La maduraci6n afecta a la bebida de tres rnaneras diferentes: 
elimina algunos de las atributos mas penetrantes; anade 
atributos adicionales provenientes de la rnadera; y cambia la 
composici6n quimica de la bebida. Durante la maduraci6n, el 
destilado adquiere gradualmente color y se vuelve mas meloso Y 

suave. ----------------------------------------------------
Solo despues de pasados las tres anos minimos de maduraci6n, la 
bebida se convertira en scotch Whisky. En la practica, muches 

Scotch Whiskies se maduran durante mas tiempo, de cinco a dace o 
dieciocho anos, Y a veces incluso mas tiempo. Durante este 

proceso el aire penetra par las poros del roble de la barrica Y 
anade otro caracter al whisky.---------------------------------­
Cada ano se evapora una proporci6n de la bebida espirituosa 

(promedio un 2 %) en cada barrica. ------------------------------­
Algunas empresas eligen la "doble maduraci6n" de sus Scotch 

Whiskies, sabre todo el de malta puro, para anadir complejidad a 
la bebida. Esto se puede hacer con la maduraci6n en una barrica 
di ferente. Un ej emplo de "doble maduraci6n" es cuando un Scotch 

Whisky de Malta Puro que fue madurado durante 12 anos en 
barriles previamente usados para madurar Bourbon Whiskey , 
adquiririan un caracter diferente si se hiciera la "doble 
maduraci6n" durante un periodo de tiempo adicional en una 
barrica que previamente haya contenido Sherry o vinos de Oporto. 
La decision de la "doble maduraci6n" o no de un Scotch Whisky 
depende del caracter que el alambiquero de la empresa quiera 

conseguir en la bebida. -------- --- -----------------------------­
Categorias de Scotch Whisky-------~----- -----------------------­

El producto de destilerias individuales se suele mezclar y se 
emplea para la producci6n de "Scotch Whisky Mezclado", "Scotch 
Whisky de Mal ta Mezclado" o "Scotch Whisky de Grano Mezclado". 
sin embargo, si el producto de una destileria individual de 

Scotch Whisky de Malta ode Scotch Whisky de Grano nose mezcla 
con otro Scotch Whisky, se debe comercializar como "Scotch 

Whisky de Malta Puro" o "Scotch Whisky de Grano Puro", segun el 

caso. Los scotch Whiskies de Malta Puro.s en particula r son muy 
conocidos entre los entendidos del Scotch Whisky como altamente 

indi viduales, teniendo cada uno un sabor y un aroma 

r e conocibles , en funci6n de la destileria donde se haya 

destilado y la regi6n de Escocia donde se ubique la desti l eria. 
La mayor cantidad de Scotch Whisky que se consume es el Scotch 
Whisky Mezclado. La i ncreibl e tarea d e crear la uni6n perf ect a 

entre los Scotc h Whiskies de Malta Puros y de Grano Puros 

SILVIA• 
TRADl; 

lDl 
MAT.!'ROJ 

INSCI 

·rGUEZ 
~LlCA 
es 
97&S.AS. 
1139 

9 ~ (h(u r 

SILVIA. N. DOMINGUE°I;> 
TRADUCTORA PUDLrCA 

IDlOiV.A INGLE" 
MAT. :ROF. T" yn. F" 9; BS.AS 

!NSCRlPCtON N• 1139 · 



individuales para obtener el scotch Whisky Mezclado es 
responsabilidad del maestro alambiquero de cada empresa. -------

Mezcla ----------------------------------------------------------
La habilidad de mezclar se basa en la capacidad de elegir 
whiskies individuales que se complementen y produzcan una sutil 
Y compleja rnezcla. Cada mezcla tiene· su propia receta que es un 
secreto muy bien guardado. La receta se controla constanternente, 
ya que cada barrica de Scotch Whisky es diferente y, por lo 
tanto, el alambiquero no puede usar sirnplemente las mismas 
cantidades de whiskies especificos para cada late mezclado. ---­
Un Scotch Whisky Mezclado puede combinar cincuenta o mas Scotch 
Whiskies de Malta o de Grano Puros de distintas afl.adas. La 
mezcla se une en la 'nariz' en la cata de whiskies individuales, 
par ejemplo, par el aroma. El alambiquero tiene que identificar 
que whiskies combinaran bien con otros y controlara el progreso 
de la maduraci6n de los whiskies que se pretende mezclar. -----­
Proceso previo al embotellado-----------------------------
Todo el Scotch Whisky es filtrado antes de su embotellado para 
elirninar cualquier particula de madera que pueda haberse 
acumulado en la bebida durante su proceso de maduraci6n. Es 
normal, aunque no se da siempre, que el Scotch Whisky sea 
enfriado y filtrado antes de embotellarlo. El prop6sito de la 
filtraci6n en frio es eliminar el llamado "haze floe". Cuando se 
somete a bajas temperaturas, algunos esteres de la larga cadena 
que hay en el Scotch Whisky pueden aparecer en la soluci6n y 
formar una neblina o sedimento en la botella. Dado que la 
mayoria de los consumidores esperan que el Scotch Whisky tenga 
color claro y "brillante", muches Scotch Whiskies se filtran a 
temperaturas concretas para eliminar la neblina ("haze floe"), y 
garantizar que el producto final permanezca claro, incluso a 
diferentes temperaturas. La filtraci6n debe emplearse unicamente 
con la finalidad de evi tar el "haze floe". No debe emplearse 
para eliminar el color, saber o aroma, que esta prohibido en la 
definici6n del Scotch Whisky.----------------------------------­
Una vez mas, si se desea, y antes del envasado, el alambiquero 
podra usar el uni co adi ti vo permi tido par el Scotch Whisky, 
concretamente colorante caramelo natural (ElSOa). El Scotch 
Whisky adquiere su color a traves de la rnaduraci6n en barricas 
de roble. Sin embargo, cada barricade Scotch Whisky tendra un 
color diferente. Como parte del proceso del mezclado, el 
alambiquero tratara de producir una mezcla final, cuyo color se 
acerque al de remesas anteriores de la marca que se haya 
producido durante afi.os. Sin embargo, para producir exactamente 
el mismo color sera necesario el uso de pequeftas cantidades de 

N. DOMIN( 
CTORAP~l 
OiV'.A INGLE~ 
:. 1" V!I • F" 9' 
UPCIONN" 1 

10 ~ ~,/' 

SILVIA N. DO~~z ~ 
TRADUCTORA PlIDLrCA 

IDIOiV.A. lNGLES 
MAT. PROF. T° vn . F' 97 BS AS 

!NSC.R!PCION N" 113!> ' · 



colorante caramelo natural para ajustar su color. El uso del 

colorante caramelo natural para ajustar el color ha sido 

tradicional desde el siglo XIX. El caramelo natural {El50a) es 

un colorante y no sirve para dar sabor o endulzar. ------------­

A excepci6n del Scotch Whisky de Malta Puro, que no se puede 

exportar a granel, el Scotch Whisky a veces se envia al exterior 

en contenedores inertes a granel para embotellarlo en otros 

paises. ---------------------------------------------------------

Los Scotch Whiskies de Malta Puros a veces se mezclan juntos 

(sin ningun Scotch Whisky de Grano) para crear el Scotch Whisky 

de Malta Mezclado. Una vez mas, el alambiquero se propone 

mezclar Scotch Whiskies de Malta Puros de diferentes destilerias 

que se complementen para producir un complejo Scotch Whisky de 

Malta Mezclado. Un proceso similar se lleva a cabo 

ocasionalmente para producir Scotch Whiskies de Grano Mezclados 

que son mezclas de Scotch Whiskies de Grano Puros provenientes 

de diferentes destilerias. -------------------------------------­

Por ley, cuando una botella de Scotch Whisky lleva marcada la 

edad en la etiqueta, se trata de la edad del whisky mas joven de 

la mezcla. En otras palabras, el whisky de la botella debe 

tener, por lo menos, la edad que se indica; no es la edad 

promedio. No se permite hacer referencia en la etiqueta a la 

edad de ningun componente que no sea el mas joven . En otras 

palabras, si un Scotch Whisky contiene whiskies de 12 aftos y de 

60, solo se podra vender como whisky de 12 aftos y nose podra 

hacer ninguna referencia en las etiquetas o en ninguna promoci6n 

a la edad o edades de los whiskies mas aftej os que contenga la 

botella. --------------------------------------------------------

La relaci6n con el origen geografico y el entorno--------­

El area geografica donde se origina el Scotch Whisky se ha 

descripto mas arriba en el apartado "Area geografica de 

aplicaci6n". Tal como lo exige el Articulo 15 (1) del Reglamento 

(CE) N°110/2008, la indicaci6n geografica del Scotch Whisky 

identifica la bebida como procedente de ciertas areas donde la 

calidad, la reputaci6n y demas caracteristicas del Scotch Whisky 

son atribuibles, esencialmente, a su origen geografico. Los 

siguientes factores muestran la relaci6n entre el Scotch Whisky 

y el area geografica. ------------------------------------------­

Factores naturales en el area geografica------------------------

1. La geologia y la geografia de Eacocia - Escocia comprende el 

tercio norte de la isla de Gran Bretana e incluye mas de 790 

islas y archipielagos. Esta dividida por la falla de Highlands, 

en Highlands (Tierras Altas) y Lowlands (Tierras Bajas). Las 
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la falla conforman OMI , VIAN.D 
Highlands y las islas al norte y oeste de 
aproximadamente el 60% del territorio. Escocia t1ene una ADUCTORA Pl 

tividad . IDIOMAINOI geologia variada pero 11nica resultante de una gran ac PROF. rvn- F 
sismica hace muchos af'los. El agua pura, que es una de las tNSCRIPCION N 
principales materias primas en la producci6n del Scotch Whisky, 
varia segl1n las rocas de la zona y la campif'la par la que fluye 
hacia diferentes destilerias. -----------------------------------
2 • Bl clima de Eacocia - El clima de Escocia tiene tambien un 
efecto importante en el carActer del Scotch Whisky. El viento 
que prevalece es del sudoeste atrayendo un aire humedo Y cAlido 
del AtlAntico. Aunque se encuentra muy al norte, Escocia tiene 
un clima fresco y templado. Las Highlands Y las Islas 
Occidentales son una de las Areas mAs humedas de Europa con 
precipitaciones anuales de hasta 4577mm. El este es mas seco Y 
adecuado para ·el cultivo de cebada y trigo. El clima humedo Y 
fresco proporciona grandes reservas de agua de buena calidad. --
3. Agua - El clima humedo de Escocia garantiza que el pais tenga 
agua en abundancia limpia y fresca. Las destilerias del Scotch 
Whisky siempre se han construido cerca de una fuente confiable 
de agua, de calidad especifica y, frecuentemente, las 
destilerias son propietarias de las fuentes para asegurarse el 
suministro continua y que la fuente se mantenga pura y sin 
contaminaci6n. El agua es una de las tres materias primas 
naturales del Scotch Whisky.------------------------------------
4. Turba - Se ha us ado hist6ricarnente corno combustible para 
encender los alambiques y para secar la cebada en el proceso de 
rnal teado. Escocia tiene un gran surninistro de turba. La turba 
todavia juega un papel irnportante en la producci6n del Scotch 
Whisky y su sabor. ----------------------------------------------
5. Factores que influyen en la fei:mentacion - En el fresco clima 
de Escocia, la ferrnentaci6n puede ernpezar a bajas temperaturas e 
ir aurnentando de manera natural has ta un mAximo de 
aproximadamente 33° C. ------------------------------------------
6. Influenoia del clima en la maduracion - Escocia tiene un 
clirna rnaritimo en el que influye mucho la Corriente del Gelfo. 
Durante su maduraci6n, la bebida irnpregna la barricade roble, y 
el alcohol y el agua pueden evaporarse. En climas mas cAlidos y 
secos se evapora mas agua que alcohol, lo que resulta en una 
mayor graduaci6n alcoh6lica en la barrica. Esto afecta a las 
diferentes interacciones que se producen. En el clima fresco y 
humedo de Escocia existe un nivel de evaporaci6n inferior al 
promedio, pero proporcionalmente se evapora mas alcohol lo que 
resulta en una reducci6n de la graduaci6n alcoh6lica . ---------­
Factores humanos y de proceso en el area geografica ------------
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Las habilidades y los procesos desarrollados en Escocia .y.que_selGUBZ 
han legado durante siglos tambi~n tienen un efecto significativoDUCA 
sobre la calidad y el carActer del Scotch Whisky: -------------- ES 97&S.AS. 
1. Materiaa primaa - El Scotch Whisky se produce con cebada.1139 
malteada, con o sin otros cereales, levadura y agua. En Escocia, 
en algunos cases, la cebada malteada se seca en una turba. En 
Escocia los cereales se trituran con agua caliente y el almid6n 
del cereal se descompone per las enzimas amilasa de la cebada 
malteada. En el proceso escoces no se permi ten las enzimas 
aftadidas. -------------------------------------------------------
2 • Loa al.ambiquea - Todo el proceso de producci6n del Scotch 
Whisky se ha refinado con el paso de los aftos para optimizar la 
calidad Y crear un caracter especial. Cada destileria de whisky 
de mal ta tiene sus propios alambiques de cobre 1.'.micos. Se ha 
comprobado cientificamente que las diferentes formas de los 
alambiques llevan a diferencias en el saber de los Scotch 
Whiskies producidos. --------------------------------------------
3. El alambiquero El alambiquero es el responsable de 
garantizar que solo la bebida de mejor calidad entre en las 
barricas para su maduraci6n y producir el Scotch Whisky. El 
etanol y otras sustancias volatiles se separan del mosto 
fermentado mediante la destilaci6n, durante la cual algunas de 
las sustancias volatiles pueden interactuar para formar nuevos 
compuestos. Existe poca rectificaci6n durante la destilaci6n en 
vase que se usa en el proceso del whisky de malta. Se produce 
alguna rectificaci6n en la destilaci6n de columna, pero la 
graduaci6n de destilaci6n maxima permitida garantiza que el 
destilado de whisky de grano tenga un saber y aroma procedentes 
de las materias primas y que no sea neutro . ---------------------
4. El cobre - El tipo y la calidad de las barricas usadas para 
madurar el Scotch Whisky tiene un efecto muy importante en la 
calidad y el caracter del producto final. Aunque la gran mayoria 
de las barricas empleadas para madurar Scotch Whisky se hayan 
usado previamente para contener otras bebidas espirituosas y 
vinos, las barricas deben reacondicionarse y repararse, 
reensamblarse, "tostarse" con calor, "descarbonizarse" y 
"carbonizarse". Esto implica destreza en trabajar con la madera 
y el calor para producir una barrica de buena calidad, que no 
tenga fugas. ----------------------------------------------------
5. El mezclador - Existen cerca de 100 destilerias de Scotch 
Whisky y muchas empresas comercian con sus whiskies entre ellas 
para aumentar la variedad de whiskies disponibles para mezclar. 
Los buenos mezcladores son los que desarrollan las recetas de 
las marcas y los guardianes del continue mantenimiento en 
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terminos de calidad y consistencia. Un Scotch Whisky Mezclado 

puede contener mas de 50 whiskies puros diferentes Y estos 

pueden haber sido madurados en barricas de diferente tamai'io, 

hechas con diferentes tipos de roble y con un potencial de 

maduraci6n diferente. Las habilidades del mezclador y su know 

how permiten combinar todas las variedades para dar coma 

resultado un producto que tiene una calidad superior a la suma 

de cada componente. El mezclador combinara cientos de barricas 

de diferentes whiskies y diferentes at\adas de distintas 

destilerias para producir exactamente la misma calidad y estilo 

de mezcla para cada late de su marca. Ya que cada barrica de 

Scotch Whisky es diferente, esto supone una gran habilidad 

dependiendo en gran medida del sentido del olfato para evaluar 

la calidad y las caracteristicas de cada barrica. -------------­

Relaci6n entre la reputaci6n y el area geografica -------------­

!. Origenea historicoa - El Scotch Whisky se viene produciendo 

en Escocia por mas de 500 ai'ios y ha sido exportado desde Escocia 

durante aproximadamente 2 00 ai'ios. El termino "whisky" der i va 

originariamente de las palabras en gaelico "Uisge Beatha" o 

"Usquebaugh". El gaelico es la lengua tradicional hablada en las 

Highlands de Escocia y en Irlanda. La descripci6n del gaelico 

evolucion6 hacia la palabra "Uiskie" y despues a "Whisky". En 

1908 se cre6 la Comisi6n Real en el Reino Unido para decidir que 

restricciones debian aplicarse a la producci6n del Scotch 

Whisky. El informe se public6 en 1909. La Ley de Restricci6n de 

Bebidas Espirituosas Inmaduras de 1915 exigia que el Scotch 

Whisky se ai'iejara en barricas al menos dos ai'ios, lo que se 

extendi6 a tres ai'ios en 1916. Posteriormente, el Scotch Whisky 

se defini6 por le.y en el Reino Unido en 1933, y qued6 definido 

en la legislaci6n del Reino Unido desde ese momenta. -----------

2. Ventas a nivel munclial - Alrededor de mil mill ones de 

botellas de Scotch Whisky se exportaron desde el Reino Unido a 

unos 200 paises en 2011, por un valor de cerca de 4.230 millones 

de libras esterlinas. Las ventas a la Uni6n Europea (excepto el 

Reino Unido) in 2011 fueron valuadas en aproximadamente 1. 450 

millones de libras esterlinas. --- - ----- -------------------------

3. Reconocimiento internacional------------ ----- ---- - -----------

(a) Segun el Reglamento (CE) N° 110/2008, y el anterior 

Reglamento (CEE) N° 1576/89, el Scotch Whisky ha sido reconocido 

como indicaci6n geografica en la UE desde 1989. Antes de 1989, 

el Scotch Whisky estaba protegido por las leyes de varies 

Estados Mi embros de la UE. Por ejemplo, esta protegido coma 

producto con denominaci6n de origen en Francia desde 1975, segun 

un acuerdo bilateral entre Francia y el Reino Unido. ----- - -----
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(b) Fuera de la UE, otros paises han definido el Scotch Whisky 
en sus legislaciones como whisky producido unicarnente en 
Escocia. Por ejemplo, la definici6n legal de los EEUU del Scotch 
Whisky es:------------------------------------------------------
"whisky es un producto caracteristico de Escocia, elaborado en 
Escocia, segun las leyes del Reino Unido que regulan la 
producci6n del Scotch Whisky para su consurno en el Reino 
Unido".- --------------------------------------------------------
(c) El Scotch Whisky se ha registrado tambien corno indicaci6n 
geografica en numerosos paises corno: Canada, China, India, 
Malasia, Panama, Tailandia, Turquia, la Republica Turca del 
Norte de Chipre, Vietnam, Macao, Peru, y la Republica 
Dominicana. -----------------------------------------------------
(d) Incluso en aquellos paises donde no hay una definici6n legal 
del Scotch Whisky, se ha protegido con las leyes nacionales de 
usurpaci6n de la denorninaci6n (passing-off) o cornpetencia 
desleal. The Scotch Whisky Association lleva presentadas 
multiples acciones legales, a nivel rnundial, desde hace mas de 
50 anos, para garantizar que la descripci6n de "Scotch Whisky" 
solo se emplee para el whisky producido en Escocia, de acuerdo 
con las leyes del Reino Unido. ---------------------------------­
Caracteristicas especificas de la bebida espirituosa atribuibles 
al area geografica----------------------------------------------
Composici6n del destilado de Scotch Whisky----------------------
1. Agua - Tanto si es agua "turbosa" que se filtra por paramos 
escoceses, corno agua "blanda" que fluye pdr las rocas de granite 
o agua "dura" que ha fluido a traves de la arenisca, la 
naturaleza del agua empleada para la trituraci6n y fermentaci6n 
juega un papel importante en el caracter y la calidad del 
destilado del Scotch Whisky.----------------------- -------------
2. Enzimas end6genas - Los requisi tos escoceses de usar solo 
enzimas end6genas de cebada resultan en un sustrato mas 
cornplejo, que a cambio requiere cepas de levadura especificas 
para llevar a cabo la fermentaci6n.-----------------------------
3. Fennentacion La fermentaci6n a la que se ha hecho 
referencia mas arriba, que solo es posible gracias al clima 
escoces, afecta al caracter del destilado final. ---------------
4. Composici6n del destilado Otros nurnerosos factores 
geograficos influyen en la composici6n del destilado, incluidos 
los niveles de cornpuestos producidos durante la fermentaci6n; el 
disefto del alambique, el ritmo de destilaci6n, el contacto con 
el cobre y las partes recogidas. Todos estos factores es tan 
determinados por las practicas que se han desarrollado en el 
area geografica a lo largo del tiempo . El destilador utiliza su 
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know how para controlar el proceso de destilaci6n complete Y 

obtener las caracteristicas deseadas en el destilado. ---------­

Caracteristicas organol6pticas del Scotch Whisky---------------

1. Madurez - El clima fresco y humedo de Escocia proporciona las 

condiciones ideales durante la maduraci6n para producir una 

bebida espirituosa muy diferente a la que se produciria por 

maduraci6n en otras condiciones climAticas. Por esta raz6n se 

exige que toda la maduraci6n del Scotch Whisky debe realizarse 

en Escocia; esto es, que no se puede madurar en ning(m otro 

pals, durante ningun periodo de tiempo.-------------------------

2. Aroma a turba - La turba, un combustible natural que consiste 

en pasta de las campiil.as de Escocia, se usa para variar los 

grados de los hornos en el proceso de secado de la cebada 

malteada, junto con combustibles modernos. El humo se eleva par 

una malla de alambre del suelo para secar la cebada, y ofrece un 

aroma especial conocido coma "peat reek". Estos aromas a turba 

pasan par el proceso hasta obtener el producto destilado Y 

contribuyen al carActer de la bebida espirituosa final. Las 

empresas comerciales de malteado tambien suministran a las 

destilerias cebada malteada "turbosa". El alambiquero decide el 

grado de "turba" que desea en su Scotch Whisky de malta, que va 

desde nada a altamente turboso. ---------------------------------

3. El arte del mezclado - Los mezcladores se esfuerzan par 

mantener la consistencia de sus marcas de Scotch Whisky. El 

mezclador de cada empresa prepararA a su sucesor y de esta 

manera se transmi te el conocimiento de una generaci6n a otra, 

con el fin de garantizar que el tipico sabor del Scotch Whisky 

se replique generaci6n tras generaci6n. Mientras que destilar 

Scotch Whisky es una ciencia que se ha desarrollado a traves de 

las ail.as, el mezclado del Scotch Whisky es un arte. ------------

Resumen ---------------------------------------------------------

Por lo tanto, a traves del proceso del Scotch Whisky, hay 

numerosos factores que influyen en el carActer final del Scotch 

Whisky. Cada empresa tiene sus propias habilidades y experiencia 

que complementan las factores naturales, como el clima y el 

agua. Es la combinaci6n de las factores humanos y naturales la 

que contribuye a mantener la reputaci6n, el carActer y la 

calidad del Scotch Whisky.--------------------------------------

----------------------------------------------------------------
Disposiciones de la Union Europea o nacionales/regionales­

Disposiciones comunitarias-------------------------------------­

La elaboraci6n y presentaci6n del whisky en la UE se rigen par 

el Reglamento (CE) N° 110/2008. --------------------------------­

Disposiciones nacionales----------------------------------------
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Reglamento de Bebidas Espirituosas 2008------------------------­

Este Reglamento es una ley del Reino Unido y, entre otras 

disposiciones, preve la aplicaci6n del Reglamento (CE) N° 

110/2008 y designa a la Agencia de Administraci6n Tributaria Y 

Aduanera del Reino Unido (HMRC, sus siglas en ingles) como la 

autoridad de verificaci6n, a efectos del Articulo 22 del 

Reglamento (CE) N° 110/2008. La versi6n actualizada de este 

Reglamento, y sus enmiendas, se pueden encontrar en 

www.legislation.gov.uk. ----------------------------------------­

Reglamento del Scotch Whisky 2009------------------------------­

Este Reglamento es una ley del Reino Unido que impone una serie 

de requisitos nacionales adicionales en relaci6n al Scotch 

Whisky, ademas de los requisitos aplicables al Scotch Whisky, en 

virtud del Reglamento (CE) N° 110/2008. La versi6n actualizada 

de este Reglamento, asi como sus enmiendas, se pueden encontrar 

en www.legislation.gov.uk. -------------------------------------­

Controles sobre la producci6n----------------------------------­

La verificaci6n del cumplimiento de lo dispuesto en el presente 

expediente tecnico sera llevada a cabo por la Agencia de 

Administraci6n Tributaria y Aduanera del Reino Unido (HMRC, sus 

siglas en ingles), segun lo dispuesto por el Articulo 5(1) del 

Reglamento 2008 sobre Bebidas Espirituosas. Se guarda un 

registro detallado de cada fase del proceso de producci6n, desde 

la entrega de los cereales hasta el llenado del alcohol en cada 

barricade roble. Tambien se realiza un seguimiento de la vida 

de cada barrica durante el proceso de maduraci6n hasta su 

embotellado para su posterior venta al publico o exportaci6n. 

Tanto los procesos, como las barricas y los registros se pueden 

inspeccionar o auditar, tanto a efectos de verificac~6n como de 

cumplimiento. A petici6n, HMRC puede expedir certificados de 

verificaci6n del Scotch Whisky.--------------------------------­

Traslado de Escocia a otro pais---------------------------------

1) Las siguientes categorias de Scotch Whisky no pueden 

trasladarse desde Escocia en barricas de madera u otros 

contenedores de madera: ----------------------------------------­

(a) Scotch Whisky de Grano Puro--------------------------------­

(b) Scotch Whisky de Malta Mezclado----------------------------­

(c) Scotch Whisky de Grano Mezclado----------------------------­

(d) Scotch Whisky Mezclado--------------------------------------

2) El Scotch Whisky de Malta Puro no puede trasladarse desde 

Escocia a otro pais, salvo en una botella fabricada con algun 

material inerte de 2 litros o rnenos y que este etiquetada para 

su venta rninorista. El Scotch Whisky de Malta Puro nose puede 

ernbotellar, o volver a embotellar, fuera de Escocia. -----------
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3) El Scotch Whisky de Grano Puro, el Scotch Whisky de Malta 

Mezclado, el Scotch Whisky de Grano Mezclado o el Scotch Whisky 

Mezclado no pueden trasladarse desde Escocia salvo: -----------­
(a) En una botella (fabricada con cualquier material inerte) que 

este etiquetada para su venta minorista, 0---------------------­
(b) Aun importador, embotelladora o destilerla que haya asumido 

compromisos con HMRC, segun lo fij ado por HMRC en un plan de 

verificaci6n, que se actualizara o reemplazara ocasionalmente. -

4) A los efectos de este expediente tecnico, se considera que 

una persona ha trasladado Scotch Whisky de Escocia a otro pals 
si: -------------------------------------------------------------
(a) traslada flsicamente el whisky desde Escocia a otro pals; u 

(b) organiza (ya sea directamente o a traves de un tercero) para 

que otra persona traslade flsicamente el whisky desde Escocia a 

otro pais. ------------------------------------------------------
5) "Venta minorista" significa cualquier venta, salvo una venta 

para utilizaci6n o reventa en el transcurso de un acuerdo 

comercial o negocio. -------------------------------------------­
Registro de Indicaciones Geograficas / Denominaciones de Origen 

/ Marcas Colectivas / Marcas de Certificaci6n------------------­

La indicaci6n geografica "Scotch Whisky", las denominaciones de 

categorias de Scotch Whisky y las indicaciones geograficas 

regionales y de localidad se pueden proteger en terceros paises 

mediante su registro corno Indicaciones 

Geograficas/Denorninaciones de Origen/Marcas Colectivas/Marcas de 

Certificaci6n, segun el caso . ----------------------------------­
The Scotch Whisky Association----------------------------------­

The Scotch Whisky Association esta reconocida por el gobierno 

britanico corno la asociaci6n cornercial que representa a mas del 

90% de la producci6n de Scotch Whisky, y se le ha otorgado 

especificarnente, segun la Norma 40 del Reglamento de Scotch 

Whisky de 2009, el derecho de solicitar que una resoluci6n 

judicial detenga la venta de productos que no cumplan con las 

disposiciones legales establecidas en dicho Reglamento. --- ----­

The Scotch Whisky Association se establece para proteger al 

scotch Whisky en todo el mundo, incluido el registro de Scotch 

Whisky corno Indicaci6n Geografica/Marca Colectiva/Marca de 

Certificaci6n/Denominaci6n de Origen en terceros paises. The 

Scotch Whisky Association torna medidas legales para evi tar que 

se venda alguna bebida espirituosa corno s i fuera Scotch Whisky, 

si no curnple con los requisi tos que establece el Reglamento de 

Scotch Whisky de 2009. Con el objeto de comprobar su 

curnplirniento, todos los anos The Scotch Whisky Association 

recoge rnuestras de productos que dicen ser Scotch Whisky, en 
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cualquier parte del mundo y las somete a anAlisis quimicos a fin 
de comprobar si el contenido es, efectivamente, autentico Scotch 
Whisky, y controlar reclamos de at'lejamiento. El anAlisis de 
autenticidad es llevado a cabo por el Instituto de Investigaci6n 
de Scotch Whisky (SWRI, sus siglas en ingles), un laboratorio 
especializado en la investigaci6n y el anAlisis de autenticidad, 
creado par la industria de Scotch Whisky. Este Instituto estA 
acreditado par el Servicio de Acreditaci6n del Reino Unido 
(UKAS, sus siglas en ingles) yes, par lo tanto, un laboratorio 
reconocido por la Cooperaci6n Internacional de Acreditaci6n de 

Laboratories (ILAC, sus siglas en ingles) .----------------------
Solicitante-----------------------------------------------
Departamento de Medioambiente, Alimentaci6n y Agricultura ------

Area 7E Millbank ------------------------------------------------
. c/o of Nobel House----------------------------------------------

17 Smith Square-------------------------------------------------

Landres --------------------------------------------------------­
SWlP 3JR -------------------------------------------------------­
REINO UNIDO -----------------------------------------------------
Tel: +44 (0) 207 238 6569---------------------------------------

Suplemento a la indicaci6n geografica--------------------­
Noi:ma.s de etiquetado especificas:------------------------------­
Descripciones de vent& obligatorias-----------------------------
1. La categoria que le corresponde al Scotch Whisky se debe 
indicar en:-----------------------------------------------------
(a) La parte frontal del contenedor de Scotch Whisky; y -------­
(b) Cualquier embalaje individual que se utilice para el 
transporte del contenedor, o se emplee con fines de exhibici6n 
durante la comercializaci6n del whisky, salvo, en ambos casos, 
que la parte frontal del contenedor se pueda ver con claridad a 

traves de dicho embalaje. ---------------------------------------
2. Las categorias son:-----------------------------------------­
(a) Scotch Whisky de Malta Puro--------------------------------­
(b) Scotch Whisky de Grano Puro--------------------------------­
(c) Scotch Whisky de Malta Mezclado----------------------------­
(d) Scotch Whisky de Grano Mezclado y--------------------------­
(e) Scotch Whisky Mezclado--------------------------------------
3. El nombre de la categoria debe:-----------------------------­
(a) estar impreso en un lugar destacado de forma que se pueda 
very leer con facilidad a simple vista y sea indeleble de forma 
que quede claro que se trata de la descripci6n de venta del 

whisky; ------------------------------------------------------
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(b) estar impreso de forma que todas las palabras que conforman 
el nombre de la categoria tengan la misma prominencia; y ------­
(c) tener la misma prominencia que cualquier otra descripci6n 
del whisky que figure en el contenedor o el embalaje, salvo: ---
(i) cualquier utilizaci6n por separado de la descripci6n "Scotch 
Whisky";--------------------------------------------------------
(ii) cualquier declaraci6n relacionada con el afto en el que se 
destil6 el whisky, el afto en el que se embotell,6, el periodo 
durante el cual madur6 y la edad del whisky y------------------­
(iii) cualquier termino o terminos descriptivos que formen parte 
del nombre de la marca. -----------------------------------------
4. El nombre de la categoria no debe:--------------------------­
(a) estar superpuesto ni cortado por ningun otro elemento 
pict6rico o textual; ni-----------------------------------------
(b) utilizarse junta con ninguna otra palabra.------------------
5. No obstante, el apartado 4(b) no impide que el nombre de una 
localidad o regi6n escocesa se anexen al nombre de la categoria 
del whisky para indicar el lugar de destilaci6n del Scotch 
Whisky si. ------------------------------------------------------
(a) aparece inmediatamente antes del nombre de la categoria; ---
(b) el whisky se destil6 en la localidad o la regi6n indicada; y 
(c) la utilizaci6n de ese nombre no contraviene de ningun otro 
modo las normas sabre indicaciones geograficas regionales y 
locales abajo indicadas. ----------------------------------------
6. Nose puede etiquetar, envasar o vender ningun Scotch Whisky 
si no cumple con lo dispuesto en las parrafos (1), (3) 6 (4) . --
7. No se puede etiquetar, envasar, vender, publicitar ni 
promocionar ningun Scotch Whisky incluido dentro de una 
categoria si no pertenece a ella.------------------------------­
Nombres de destilerias y destiladores---------------------------
1. Nose debe utilizar el nombre de una destileria mencionada en 
el ANEXO 1 como nombre de marca ni como parte del nombre de 
rnarca de un Scotch Whisky, ni utilizar de manera similar en 
terrninos de posici6n o prominencia, salvo que el whisky se haya 
destilado integramente en dicha destileria.---------------------
2. Cualquier nornbre adoptado para una destileria de Scotch 
Whisky con posterioridad a la presentaci6n ante la Comisi6n del 
presente Expediente Tecnico, incluido el nornbre de una 
destileria nueva o reabierta de Scotch Whisky, no debe ser 
utilizado por el propietario de esa destileria coma nornbre de 
marca, o formando parte del nornbre de una marca, para un Scotch 
Whisky, ni ser utilizado de manera similar en terminos de su 
posici6n o prominencia, salvo que el Scotch Whisky se haya 
destilado integramente en dicha destileria.---------------------
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4. El Scotch Whisky no se debe etiquetar, envasar, publ1c1tar n1 •97&S.AS. 
promocionar de ningun otro modo que, con relaci6n a la · 1139 

presentaci6n del producto en su conj unto, de lugar a que el 
publico pueda pensar que fue destilado en cualquier destileria o 
lugar distinto de la destileria o lugar donde se destil6 en 

realidad. -------------------------------------------------------
5. El Scotch Whisky de Mal ta Puro y el Scotch Whisky de Grano 
Puro nose deben etiquetar, envasar, publicitar ni promocionar 
de ningun modo que, con relaci6n a la presentaci6n del producto 
en su conjunto, de lugar a que el publico pueda pensar que el 
whisky fue destilado por cualquier persona distinta de la que lo 
destil6 o del propietario u operador de la destileria en que se 
destil6, ya sea mediante una indicaci6n de que dicha persona es 
el destilador, el propietario o el operador de la destileria, o 

de cualquier otro modo. -----------------------------------------
6. No se debe etiquetar, envasar, publicitar o promocionar 
ningun Scotch Whisky de modo que contravenga los requisitos de 
los apartados (1), (2), (4) 6 (5) ni vender ningun Scotch Whisky 

que se haya etiquetado o envasado de ese modo.-----------------­
Indicaciones geograficas de la localida.d y region--------------

1. Un wh.is ky o bebida basada en whisky no se debe etiquetar, 
envasar, publicitar ni promocionar de modo que incluya el nombre 
de una localidad protegida o una regi6n protegida salvo:------­
(a) en el caso de whisky, que el whisky sea Scotch Whisky que se 
ha destilado en dicha localidad o regi6n o;--------------------­
(b) en el caso de una bebida basada en whisky, que el (mico 
whisky que contiene la bebida sea Scotch Whisky que se ha 
destilado en esa localidad o regi6n.----------------------------
2. No obstante, el apartado (1) no se aplica en las 

circunstancias que se especifican en el ANEXO 3. ---------------
3. Un whisky o una bebida basada en whisky nose debe etiquetar, 
envasar, publici tar ni promocionar de modo que incluya menci6n 
alguna a un nombre que sea similar al nombre de una localidad o 
regi6n protegidas si, con relaci6n a la presentaci6n del 
producto en su conjunto, la menci6n puede dar lugar a confusi6n 
por parte del publico sabre d6nde se destil6 el whisky o la 
bebida basada en whisky.----------------------------------------
4. No se debe etiquetar, envasar, publici tar ni promocionar 
ningun whisky ni bebida basada en whisky de forma que 
contravenga los apartados (1) 6 (3) ni vender ningun whisky o 
bebida basada en whisky que se haya etiquetado o envasado de 

este modo. ------------------------------------------------------
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5. Las localidades y regiones protegidas aparecen en el apartado 

"Area geografica de aplicaci6n". -------------------------------­
Otili11acion da lo• t•rminoa "pura" y "malta" y derivadoa ------­

Nose debe etiquetar, envasar, vender, publicitar o promocionar 
ningun Scotch Whisky de mode que incluya:----------------------­
(a) la expresi6n "malta pura" o cualquier derivado de esta 

expresi6n; o ----------------------------------------------------
(b) los terminos "pura" y "malta", o cualquier derivado de 
dichos terminos de modo que, aunque los terminos aparezcan 
separados (mediante texto ode otro mode), el termino "pura" (o 
cualquier derivado) se utilice a mode de adjetivo del termino 

"malta" (o cualquier derivado). --------------------------------­
Declaracionea de maduracion, anejamiento y deatilacion ---------
1. Sin perjuicio de la obligaci6n de cumplir con los requisites 
directamente aplicables del Articulo 12 (3) del Reglamento (CE) 
N° 110/2008 (que requiere, entre otras cosas, que cualquier 
perlodo de maduraci6n o afiejamiento solo se pueda especificar en 
la descripci6n, presentaci6n o etiquetado de una bebida 
espirituosa cuando hace referencia al componente alcoh6lico mas 
joven de la bebida), no se debe etiquetar, envasar, vender, 
publicitar ni promocionar ningun Scotch Whisky de modo que 
incluya una menci6n de su perlodo de maduraci6n o afiejamiento, 
salvo que el periodo de maduraci6n o anejamiento se exprese en 

anos. -------------------------------------- ---------------------
2. No se debe etiquetar, envasar, vender, publicitar ni 
promocionar ningun Scotch Whisky de modo que incluya una menci6n 
relativa a cuando fue destilado, salvo que:--------------------­
(a) la menci6n este relacionada con un unico ano calendario; --­
(b) todo el whisky de la bebida se haya destilado en ese ano; -­
(c) la presentaci6n del whisky tambien incluya una menci6n a: -­
(i) el anode embotellado del whisky;--------------------------­

(ii) el periodo de maduraci6n del whisky; 0--------------------­
(iii) la edad del whisky; y------------------------------------­
(d) la menci6n del afio de embotellado, el periodo de maduraci6n 
o la edad del whisky aparezcan en el mismo campo de visi6n que 

la menci6n del anode destilaci6n. ------------------------------
3. No se debe etiquetar, envasar, vender, publicitar ni 
promocionar ningun Scotch Whisky de mode que incluya una rnenci6n 
de cualquier numero (expresado como fuere) si la rnenci6n de 
dicho nurnero puede dar lugar a confusi6n per parte del publico 
con relaci6n a si el nurnero esta relacionado con el periodo de 
rnaduraci6n del whisky, su afiejarniento o cuando se destil6. ----­
Etiquetado auplementario relative al Articulo 9.6 del Reglamento 

(CE) N° 110/2008. ------------------------------------------ -----
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El etiquetado, envasado, presentaci6n y publicidad del Scotch 

Whisky puede llevar palabras o terrninos adicionales como: ------

1. Indicaciones geogrAficas adicionales relativas a la regi6n o 

localidad, incluidas sin limite alguno, aquellas que aparecen en 

el Reglamento 2009 del Scotch Whisky, o indicaciones sobre su 

procedencia, siempre y cuando no supongan un riesgo de confusi6n 

para el consumidor. ---------------------------------------------
2. Terminos descriptivos o de elogio, siempre y cuando no 

induzcan a error al consumidor. ---~-----------------------------
3. Referencias al proceso de producci6n o parte del mismo, 

incluida la menci6n al tipo de barrica empleada en la maduraci6n 

o maduraci6n parcial ("acabado") del Scotch Whisky. ------------

4. Los terminos "Uisgebeatha Albannach" o "Uisge Beatha 

Albannach" equivalentes en la lengua gaelica escocesa a 

Indicaci6n GeogrAfica "Scotch Whisky".------------ --------------

5. Transcripciones en lengua gaelica escocesa de la totalidad o 

parte del texto en lengua inglesa en las etiquetas o 

presentaci6n del Scotch Whisky.-------------------------------~-

6. En casos excepcionales, cuando la legislaci6n de un pais 

importador asi lo requiera, el nombre de la categoria de Scotch 

Whisky que la Norma 8 del Reglamento 2009 de Scotch Whisky exige 

colocarlo en la parte frontal del contenedor del Scotch Whisky y 

en el envase individual que se emplee para transportar el 

contenedor o con fines de exhibici6n, puede quedar superpuesto 

por timbres fiscales u otras etiquetas estipuladas por el pais 

importador. -----------------------------------------------------
7. Los licores que se hacen empleando 100% Scotch Whisky se los 

conoce tradicionalmente corno Licores de Scotch Whisky.---------

---------------------- -----------------------------------------
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ANEXO 1 ----------------------------------------------------- -

\ N.DOMil 
ucroRAPt 
JIOW..AINGI 
OF. T'Vll- F 
,cRIPCIONN 

Aberfeldy 
Aberlour 
Abhainn Dearg (tarnbien conocida coma 
Red River) 
Ailsa Bay 
Allt a' Bhainne 
Annandale 
Ardbeg 
Ardmore 
Auchentoshan 
Auchroisk 
Aultmore 
Balblair 
Balmenach 
Balvenie 
Ben Nevis 
Benriach 
Benrinnes 
Benrornach 
Bladnoch 
Blair Atholl 
Bowmore 
Braeval 
Bruichladdich 
Bunnahabhain 
Cameronbridge 
Caol Ila 
Caperdonich 
Cardhu 
Clynelish 
Craaaanrnore 
Craigellachie 
Daftmill 
Dailuaine 
Dalmore 
Dalwhinnie 
Deanston 
Dufftown (tarnbien conocida como 

Dufftown-Glenlivet) 
Edradour 
Fettercairn 
Girvan 
Glenallachie 
Glenburgie 
Glencadam 
Glendronach 
Glendullan 
Glen E.lgin 
Glenfarclas 
Glenfiddich 
Glen Garioch 
Glenglassaugh 
Glengoyne 
Glen Grant 
Glen Keith 
Glenkinchie 
Glenlossie 
Glerunorangie 
Glen Moray (tarnbien conocida coma Glen 

Moray-Glenli vet) 

Glen Ord 
Glenrothes 
Glen Scotia 

Glen Spey 
Glentauchers 
Glen turret 
Highland Park 
Inchgower 
Invergordon 
Isle of Arran 
Isle of Jura 
Kilchoman 
Kilkerran 
Kininvie 
Knockando 
Knockdhu 
Lagavulin 
Laphroaiq 
Linkwood 
Loch Ewe 
Loch Lomond 
Longmorn 
Macallan 
Macduff 
Mannochrnore 
Miltonduff 
Mortlach 
North British 
Oban 
Port Dundas 
Pulteney 
Roseisle 
Royal Brackla 
Royal Lochnaqar 
Scapa 
Spevburn 
Speyside 

Sprinqbank 
Starlaw 
Strathclvde 
Stratheam 
Strathisla 
Strathmill 
Talisker 
Tarrdhu 
Tamnavulin 
Teaninich 
The Glenli vet 
Tobennory 
Tornatin 
Tomintoul 
Tonnore 
Tullibardine 
Wolfburn 
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ANEXO 2 ---------------------------------------------------------1. Cuando una destileria ha cambiado su nombre y su nuevo nombre se utiliza como marca, o como parte de una marca (o se utiliza 
de manera similar en t~rminos de su posici6n o prominencia) para 
un Scotch Whisky destilado en esa destileria, antes de que se 
haya adoptado el nuevo nombre . ----------------------------------
ANEXO 3 ---------------------------------------------------------1. Cuando el nombre de una localidad protegida o regi6n 
protegida forma parte de una marca o denominaci6n social registradas antes del 1 de septiembre de 2009 y el nombre de la 
localidad protegida o regi6n protegi da solo se incluye en el etiquetado o envasado del Scotch Whisky, o una bebida basada en Scotch Whisky, como parte de esa marca o denominaci6n social. --
2. Cuando el nombre de una localidad protegida o regi6n protegida se menciona solo como parte de la direcci6n de la destileria, el productor, el embotellador, el propietario de la marca o el vendedor de la bebida.-------------------------------
3. Con relaci6n a Scotch Whisky de Malta Mezclado, a Scotch Whisky de Grano Mezclado o Scotch Whisky Mezclado, en donde: --­
(a) Solo se menciona la localidad protegida o regi6n protegida 
mediante una referencia a las whiskies indi viduales que se han mezclado juntas para producir el whisky; y---------------------­
(b) los whiskies individuales que se han mezclado juntas para 
producir el whisky no fueron destilados en ningun otro sitio mas 
queen las localidades o regiones especificas.------------------4. Cuando el propietario de una marca se refiere en el etiquetado, envasado o publicidad de una de sus marcas de Scotch 
Whisky a otra marca de Scotch Whisky de su propiedad y la 
referencia a la otra marca incluye una referencia a una localidad protegida o regi6n protegida en la que esa otra marca 
es destilada. ---------------------------------------------------

Descripcion de Scotch Whisky-----------------------------------­
Caracteriaticaa fisicas, quimicas y/u organolepticaa -----------
Aspecto ---------------------------------------------------------El Scotch Whisky es un liquido transparente cuyas tonalidades van del amarillo palido al ambar oscuro. Puede aparecer una 
bruma en el producto cuando se almacena a bajas temperaturas, 
como bajo 0°c, aunque tambi~n puede aparecer en algunos Scotch 
Whiskies al mezclarlos con agua y/o hielo.---------------------­
Material colorante permitido-----------------------------------­
El color del Scotch Whisky deriva, en primer lugar, de la maduraci6n en barrica. El color se puede ajustar a~adiendo 
colorante caramelo natural (ElS0a), pero el color resultante no 
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debe exceder la variedad natural que derivaria de la maduraci6n 

en barrica. ----------------------------------------------------­

Agua------------------------------------------------------------
Los ajustes de graduaci6n alcoh6lica previos a la maduraci6n y 

al embotellado se hacen ai'ladiendo agua potable que se pueda 

purificar mediante destilaci6n, desmineralizaci6n u 6smosis 

inversa. La graduaci6n alcoh6lica del Scotch Whisky de 

"graduaci6n en barrica" no debe ajustarse despues de la 

maduraci6n. ----------------------------------------------------­
Aroma y aabor---------------------------------------------------

El aroma y el sabor derivan de la destilaci6n del sustrato 

fermentado hecho de cebada malteada con o sin otros cereales, 

seguida de la maduraci6n en barricas de roble. Las 

caracteristicas de whiskies puros dependen, entre otras cosas, 

de los procesos de destilaci6n especificos empleados y la 

posterior maduraci6n. Los Scotch Whiskies de Grano tienen 

normalmente un aroma y un sabor mas suaves que los Scotch 

Whiskies de Malta. Los Scotch Whiskies Mezclados obtienen sus 

caracteristicas de la interacci6n de sus whiskies puros 

componentes, que se han elegido para complementarse entre si. -­

Hay una amplia variedad de aromas y sabores en los Scotch 

Whiskies puros, por ejemplo, desde las caracteristicas suaves, 

granuladas y ligeramente penetrantes del relativamente joven 

Scotch Whisky de Grano a las ricas, afrutadas y suaves notas de 

un Scotch Whisky de Malta bien madurado. Algunos Scotch Whiskies 

de Malta que se han hecho usando cebada malteada secada en una 

turba, pueden desprender un particular aroma turboso. ---------­

Caracteriaticas eepecificas del Scotch Whisky en comparacion con 

otros whiskies--------------------------------------------------

El elemento comun de todos los whiskies es la destilaci6n de 

cereales de manera que se pueda retener el aroma y el saber que 

se extrae de la materia prima desarrollando una elaboraci6n mas 

compleja durante los ai'los de maduraci6n en barricas de madera. 

sin embargo, los whiskies producidos en otros paises tienen 

caracteristicas diferentes. ------------------------------------­

Aunque solo hay unas 130 destilerias de Scotch Whisky en 

Escocia, hay miles de diferentes marcas de Scotch Whisky cada 

cual con su caracter propio. Muchas de estas son el resultado de 

mezclar Scotch Whiskies de Malta y de Grano Puros. Todas estas 

marcas comparten cualidades particulares del Scotch Whisky, que 

las distinguen de los whiskies destilados en otros paises. Los 

tres factores que distinguen el Scotch Whisky de otros son:---­

(a) las diferencias en el proceso de producci6n, incluidas las 

diferencias reflejadas en las definiciones legales; ----------- -
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(b) la geografia, la geologia y el clima de Escocia; -----------

y ----------------------------------------------------

(c) las habilidades y el know how de los alambiqueros Y los 

mezcladores. ------------------------------------------ ---

------------------------------------------------------
M6todo d• produccion de Scotch Whisky--------------------- --­

El Reglamento 3 (1) de la Normativa del Scotch Whisky de 2009 

define el m~todo bAsico de producci6n como sigue: --------------

Definici6n de "Scotch WhiskyH ----------------------------------­

"Scotch Whisky" significa whisky producido en Escocia ---------­

(a) que se ha destilado en una destileria en Escocia a partir de 

agua y cebada malteada (a lo que solo se pueden anadir los 

granos enteros de otros cereales) que ban sido, todos ellos: --­

(i) procesados en esa destileria en malta remojada; -----------­

(ii) convertidos en esa destileria en sustrato fennentado 

unicamente por sistemas de enzimas end6genas; y----------------­
(iii) fennentados en esa destileria anadiendo solo levadura. --­

(b) que se ha destilado a una graduaci6n de alcohol por volumen 

de menos del 94,8% para que la destilaci6n tenga el aroma y el 

sabor de las materias primas empleadas y de su metodo de 

producci6n; --------------------------------------------------- --

(c) que ha sido madurado solo en barricas de roble de una 

capacidad de no mas de 700 litros;------------------------- ----­

(d) que ha sido madurado solo en Escocia;----------------------­

(e) que ha sido madurado por un periodo no inferior a tres anos; 

(f) que se ha madurado solo en un dep6sito fiscal o en un lugar 

pennitido; ------------------------------------------------------

(g) que conserva el color, aroma y sabor derivados de las 

materias primas empleadas y de su metodo de producci6n y 

maduraci6n; -----------------------------------------------------

(h) al que nose le ha anadido ninguna sustancia o al que nose 

le ha anadido ninguna sustancia masque:-----------------------­

(i) agua; ----------------------------------­

(ii) colorante caramelo natural; 0-----------------------------­
(iii) agua y colorante caramelo natural-- -----------------------

(i) que tiene una graduaci6n minima de alcohol por volumen de 

40%. -------------------------------------------
Definici6n de las cinco categorias pennitidas de Scotch Whisky 

"Scotch Whisky de Malta Puro" es un Scotch Whisky que se ha 

destilado en uno o mas lotes - ----------------------------------­

(a) en una unica destileria, ------ - ----------- -----------------­

(b) de agua y cebada malteada sin anadir otros cereales; y ----­

(c) en alambiques de vaso. ----------- ------------- --------------
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"Scotch Whisky de Grano Pu.ro"' es un Scotch Whisky que se ha 

destilado en una destile.ria individual y no es Scotch Whisky de 

Malta Pu.ro o Scotch Whisky Mezclado . ------------------ ---------­

"Scotch Whisky de Mal ta Mezcladon es la mezcla de dos o mas 

Scotch Whiskies de Malta Pu.ros destilados en mas de una 

destile.ria. -----------------------------------------------------

"Scotch Whisky de G.rano Mezcladon es la mezcla de dos o mas 

Scotch Whiskies de G.rano Puros destilados en mas de una 

destileria. ------------------------------------------------- ----

"Scotch Whisky Mezcladon es una mezcla de uno o mas Scotch 

Whiskies de Mal ta Pu.ros con uno o mas Scotch Whiskies de G.rano 

Puros. ---------------------------------------------------------­

Scotch Whisky de Malta------------------------------------------
El Scotch Whisky 

primas naturales, 
de la cebada es 

tradicionalmente, 

de Malta se elabora a partir de tres materias 

cebada malteada, agua y levadura. El malteado 

la primera etapa de producci6n. Hist6rica y 

la cebada se dejaba en remojo en tanques de 

agua de dos a tres dias, antes de ser esparcida por el suelo de 

la "malting house" para que germine. Para detener la 

germinaci6n, se secaba la cebada malteada en un horno de secado, 

identificable por sus chimeneas en forma de pagoda, que son 

tipicas en muchas destilerias de Scotch Whisky de Malta. Este 

proceso aun se emplea en algunas destilerias, aunque muchas 

ahora obtienen la cebada malteada de empresas que se dedican a 

este proceso y que pueden producir cebada malteada tradicional, 

a gran escala. --------------------------------------------------
La cebada malteada luego se tritura en una tosca molienda 

("grist") y se mezcla con agua caliente en un recipiente llamado 

"mash tun". Este proceso convierte el almid6n de la cebada en un 

azucar liquido llamado "mosto". El mosto se separa de la mezcla 

y se pasa a una cuba para su fermentaci6n, o "tinas", donde se 

al'l.ade la levadura y el proceso de fermentaci6n convierte el 

mosto azucarado en alcohol, similar en aroma y sabor a la 

cerveza ale (sin lupulo). A este proceso se le llama 

"fermentado". ----------------------------------- ----------------
El fermentado es luego destilado en alambiques de cobre, donde 

la destilaci6n separa el alcohol de otras sustancias del 

fermentado. El Scotch Whisky de Malta se destila normalmente dos 

veces, la primera destilaci6n se hace en un "alambique de 

fermentado" mas grande, y la segunda se hace en un alambique mas 

pequefio para bebidas espirituosas o bebidas de baja graduaci6n.­

La destilaci6n aumenta la temperatura en el alambique de 

fermentado y el liquido fermentado se calienta gradualrnente 

hasta que el alcohol se evapora. Los vapores atraviesan el 
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· los cuello y la cabeza del alambique antes de ser guiados hacia 
• II 0 condensadores en los que se convierten en liquido ("low-wines 

flernas). --------------------------------------------------
ESte liquido se recoge en un receptor antes de que pase al 
segund0 alambique de bebidas espirituosas o "low-wines" donde se 
repite el proceso. El alambiquero ejerce rnucho mas control en la 
segunda destilaci6n, ya que solo el coraz6n o el corte rnedio del 
flujo de la bebida sera recogido para la rnaduraci6n, ----------­
La prirnera parte del liquido que sale del alambique 
("foreshots") y la parte final ("feints") se devuelven para ser 
destilados de nuevo en el siguiente lote del "low-wines". El 
alambiquero recoge el carte media solarnente cuando el considera 
que ha adquirido la calidad exigida.----------------------------
Scotch Whisky de Grano------------------------------------------
El Scotch Whisky de Grano tambien debe hacerse con cebada 
malteada, pero la rnezcla puede tambien incluir, Y norrnalrnente 
incluye, otros cereales. Los cereales que se ernplean comunrnente 
son el trigo y el rnaiz. Los cereales sin maltear se mezclan con 
agua caliente y se calientan para licuar el almid6n del cereal 
para facilitar que se rornpan los azucares fermentables. Despues 
se enfria a unos 65°c y se rnezcla con cebada malteada que suele 
molerse. En algunos casos se usa la cebada malteada "verde" (sin 
hornear). Las enzimas de la cebada malteada convierten el 
almid6n en azucares mas fermentables.--------------------------­
El mosto sin s6lidos se puede separar de la mezcla, pero la 
mayoria de los alambiqueros no separan los s6lidos antes de la 
fermentaci6n. El rnosto se enfria a entre 15° - 23°c y la 
levadura se anade para que comience la etapa de la fermentaci6n, 
que dura unos dos o tres dias. La levadura produce alcohol 
etilico y una variedad de compuestos volatiles. El mosto 
fermentado, conocido como "wash", se destila para extraer el 
alcohol y otros componentes volatiles del misrno. La destilaci6n 
se suele hacer en un alambique de columna y debe tener menos de 
94,8% ale vol. El diseno tradicional del alambique de columna es 
el Coffey o el alambique de patente o sistema continue.-------­
El Scotch Whisky de Grano tambien se puede hacer rnediante la 
destilaci6n continua del mosto hecho con cebada rnalteada 
solamente, o rnediante la destilaci6n en un alarnbique de vaso de 
un mosto de cebada malteada y otros cereales.-------------------

Maduraci6n ------------------------------------------------------
Antes de verterse en diferentes barricas para su maduraci6n, 'la 
nueva bebida espirituosa' de malta o grano normalrnente se diluye 
con agua hasta una graduaci6n que oscila entre el 60 y el 70% de 
contenido de alcohol. -----------------------
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La calidad de las barricas es importante porque la nueva bebida 

adoptara el caracter y el color de la madera en la que madura. 

La mayoria de las barricas se habrAn empleado anteriormente para 

la maduraci6n de otras bebidas alcoh6licas. Algunas, por 

ejemplo, habran contenido Sherry, y otras, Bourbon americano. 

Las barricas deben ser vaciadas de las bebidas que contenian 

antes de ser llenadas con Scotch Whisky o con la bebida que vaya 

a convertirse en Scotch Whisky. El tipo de barrica empleado para 

la maduraci6n sera escogido por el Maestro alambiquero, quien 

busca el caracter particular del whisky resultante. -----------­

La maduraci6n afecta a la bebida de tres maneras diferentes: 

elimina algunos de los atributos mas penetrantes; a~ade 

atributos adicionales provenientes de la madera; y cambia la 

composici6n quimica de la bebida. Durante la maduraci6n, el 

destilado adquiere gradualmente color y se vuelve mas meloso Y 

suave.----------------------------------------------------------

Solo despues de pasados los tres afios minimos de maduraci6n, la 

bebida se convertira en Scotch Whisky. En la practica, muches 

Scotch Whiskies se maduran durante mas tiempo, de cinco a doce o 

dieciocho afios, y a veces incluso mas tiempo. Durante este 

proceso el aire penetra por los poros del roble de la barrica y 

aftade otro caracter al whisky.---------------------------------­

Cada afio se evapora una proporci6n de la bebida espirituosa 

(promedio un 2%) en cada barrica. -------------------------------
Algunas empresas eligen la "doble maduraci6n" de sus Scotch 

Whiskies, sobre todo el de malta puro, para anadir complejidad a 

la bebida. Esto se puede hacer con la maduraci6n en una barrica 

diferente. Un ejemplo de "doble maduraci6n" es cuando un Scotch 

Whisky de Malta Puro que fue madurado durante 12 aftos en 

barriles previamente usados para madurar Bourbon Whiskey, 

adquiririan un caracter diferente si se hiciera la "doble 

maduraci6n" durante un periodo de tiempo adicional en una 

barrica que previamente haya contenido Sherry o vinos de Oporto. 

La decisi6n de la "doble maduraci6n" o no de un Scotch Whisky 

depende del caracter que el alambiquero de la empresa quiera 

conseguir en la bebida. ----------------------------------------­
categorias de Scotch Whisky-------------------------------------

El producto de destilerias individuales se suele mezclar y se 

emplea para la producci6n de "Scotch Whisky Mezclado", "Scotch 

Whisky de Mal ta Mezclado" o "Scotch Whisky de Grano Mezclado". 

Sin embargo, si el producto de una destileria individual de 

Scotch Whisky de Malta ode Scotch Whisky de Grano nose mezcla 

con otro Scotch Whisky, se debe comercializar como "Scotch 

Whisky de Malta Puro" o "Scotch Whisky de Grano Puro", segun el 
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caso. Los Scotch Whiskies de Malta Puros en particular son muy es 
conocidos entre las entendidos del Scotch Whisky coma altamente fi~S.AS. 
indi viduales, teniendo cada uno un sabor y un aroma 
reconocibles, en funci6n de la destileria donde se haya 
destilado y la regi6n de Escocia donde se ubique la destileria.-
La mayor cantidad de Scotch Whisky que se consume es el Scotch 
Whisky Mezclado. La increible tarea de crear la uni6n perfecta 
entre las Scotch Whiskies de Malta Puros y de Grano Puros 
indi viduales para obtener el Scotch Whisky Mezclado es 
responsabilidad del maestro alambiquero de cada empresa. -------

Mezcla ----------------------------------------------------------
La habilidad de mezclar se basa en la capacidad de elegir 
whiskies individuales que se complementen y produzcan una sutil 
Y compleja mezcla. Cada mezcla tiene su propia receta que es un 
secreto muy bien guardado. La receta se controla constantemente, 
ya que cada barrica de Scotch Whisky es diferente y, por lo 
tanto, el alambiquero no puede usar simplemente las mismas 
cantidades de whiskies especificos para cada late mezclado. ---­
Un Scotch Whisky Mezclado puede combinar cincuenta o mas Scotch 
Whiskies de Malta o de Grano Puros de distintas ai'iadas. La 
rnezcla se une en la 'nariz' en la cata de whiskies individuales, 
par ejemplo, par el aroma. El alambiquero tiene que identificar 
que whiskies cornbinaran bien con otros y controlara el progreso 
de la maduraci6n de las whiskies que se pretende mezclar. -----­
Proceso previo al embotellado----------------------------------­
Todo el Scotch Whisky es filtrado antes de su embotellado para 
eliminar cualquier particula de madera que pueda haberse 
acumulado en la bebida durante su proceso de maduraci6n. Es 
normal, aunque no se da siempre, que el Scotch Whisky sea 
enfriado y filtrado antes de embotellarlo. El prop6sito de la 
filtraci6n en frio es eliminar el llamado "haze floe". Cuando se 
somete a bajas temperaturas, algunos esteres de la larga cadena 
que hay en el Scotch Whisky pueden aparecer en la soluci6n y 
formar una neblina o sedimento en la botella. Dado que la 
rnayorla de las consurnidores esperan que el Scotch Whisky tenga 
color claro y "brillante", muchos Scotch Whiskies se filtran a 
temperaturas concretas para eliminar la neblina ("haze floe"), y 
garantizar que el producto final permanezca claro, incluso a 
diferentes temperaturas. La filtraci6n debe emplearse unicamente 
con la finalidad de evitar el "haze floe". No debe emplearse 
para eliminar el color, saber o aroma, que esta prohibido en la 
definici6n del Scotch Whisky.----------------------------------­
Una vez mas, si se desea, y antes del envasado, el alambiquero 
podra usar el unico aditivo perrnitido por el Scotch Whisky, 
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